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POL ROGER Brut Réserve ¢ 375ml 217kr 750ml 399%r [500ml 78%kr ¢ Art.nr.7549
POL ROGER Blanc de Blancs © 750ml 599kr * Art.nr. 88285
POL ROGER Brut Vintage ¢ 750ml 515kr ¢ Art.nr. 7536
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CASA VINIRONIA

APPASSIMENTO

BRA KOP

- MYCKET FOR PENGARNA

arbetarbladet.se 19 juni 2014

FRAN AMARONEPRODUCENTEN
CASA VINIRONIA

Vinet &r gjort enligt appassimento

ddr utvalda druvor far uppnd perfekt mog
i den varma hostsolen. Resultatet ger ett ¢
vin med en fyllig karaktér som paminner om Am
Med inslag av marka kirshér, choklad, drter oc
Casa Vinironia Appassimento utmérkt till rustik
mat, klassiska ridvinsritter och lagrade os

EDIZIONE ORD

R 2109, ALK [4,5%, PRIS 207 KR, 3000 ML

H CASA VINIRONIA RIPASSO VALPOLICELLA SUPERIOERE
RSN NR 74328, ALK 13,5 %, PRIS [0 KR, 750 ML

“ siadie CASA VINIRONIA AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO
NR 70856, 15% PRIS 181 KR, 750 ML

Att borja dricka i tidig alder

okar risken for alkoholproblem.
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Bubblor att minnas

DET HAR MED VINUPPLEVELSER. Sedan jag blev
chefredaktor for Allt om Vin har jag ofta
fatt hora om dessa. Ni vet, stunder av vin-
lycka som bjuder p4 nagot alldeles extra,
nagot att beritta om och njuta av langt efter
det att glaset dr tomt. Vira kdra vinredak-
torer brukar vara bra pa det hir och far
nagot skimrande i blicken nir vissa viner
kommer pa tal. Som Kronstam nér han
forra aret fick njuta av den férndmaste
riesling pa en exklusiv provning i Rhein-
gau. Sann inspiration forstas!

Sjdlv har jag sedan vi sigs haften
riktigt fin champagneupplevelse. Ett
smakprov av Bollingers RD-99 (mag-
num) som fick mig att kiinna ren och
skir njutning, kronan pi verket efter en
overdadig middag med champagne som
bordsdryck rakt igenom. Prova girnal

NAigon annan i mitt sillskap utbrast till
och med hinfort: "Jag har aldrig férut
druckit champagne!”

Ni vet kdnslan, ndr minnet av tidigare
upplevda bubblor bara bleknar.

Det dr ju ocksi nagot extra trevligt med
just champagne. Vinilskare virlden

Tyck till om nya Allt om Vin och/eller tipsa mig om vad du vill lasa om. Mejla ulrika.furstenhoff@alltomvin.se.

over tindrar nigot alldeles extra och
dven de mest inbitna ¢ldrickare brukar
kunna se ljuset i vintunneln.

Nér det kommer till champagne finns
det liksom inget motstand.

Véga girna prova ovintade tilltugg till
bubblorna, som pi trendiga vinbaren
Bubbledogs i London dir man serverar
varmkorv till champagnen. Lis om det i
var trendspaning pa sidan 61.

I det hir numret gir vi ocks4 loss bland
vérens forsta firskostar och avnjuter dem
antingen med champagne (funkar alltid!)
eller skir riesling. Missa inte vinjourna-
listen Anders Fagerstroms entusiastiska
hyllning till den gastronomiska varen.
Aptitretande si det férslar och bist att ldsa
efter lunch.

Skal och vialkommen!

Vinet

Bollinger Special Cuvée
Brut, nr 7418, 449 kr.
Perfekt att alltid ha pa lut
i kylen och en riktigt god
matchampagne.

Tilltugget

Farskost, och speciellt
getost, ar en riktig favorit
och ett sakert vartecken i
vinvarlden. Just nu tranar
jag ocksa efter ort- och
limehonungen, recept pa
sidan 18.

Druvan

Riesling ar en palitlig
smakkompis till varens
forsta utemat. Ar du som
jag nyfiken pa nya tips, fa
vagledning pa sidan 15.
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COLbEN TRIANGEESS

By STELLENZICHT

| PINOTAGE

STELLENZICHT

GOLDEN TRIANGLE PINOTAGE
14%V0L, 750 ML

ARTNR 22273, 99KR J WINE GROUP

www.janake.se

Alkohol ar
beroendefram-
kallande.
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MANADENS MEDARBETARE
Stylisten Elisabeth Johansson

Hej Elisabeth. Du har stylat vara senaste omslag,

med fantastiskt resultat. Vad ér hemligheten?

— Jag tycker att det ar jattekul att fa jobba med nya Allt
om Vin, jag har langtat lange efter att fa arbeta med en
tidning som kombinerar mat med vin pa det har sattet.

Du ar dven kock med ett stort mat- och vinintresse.

Vilka tilltugg valjer du helst till vinet?

— | det har numret serverar jag en fransk getost med citron-
marmelad, rokta salta mandlar och ett rosmarinknacke. Allt
detta tillsammans
med vinet som
det tipsas om ar
en gastronomisk
hojdare!

Du har aven hyllat
smakkombon
lakrits och vin.
Beratta!

— Det finns viner
som funkar otro-
ligt bra till just
lakrits, som till
exempel dessert-
vinet malamado
pa druvan Malbec
fran Argentina.
Prova garna!

Missa inte Elisabeths blogg,
mfad kollegan Susanna Blavarg
Jwww.haveayummyday.com

Fotografen Claes Lofgren

Hej Claes, du har bland annat gjort det fina nedslaget i
Alentejo pa sidan 30. Det ar bara en av dina manga resor
till olika vindistrikt. Beratta!

- Ja, det stammer. Jag har alltid varit road av vin och
reste ofta ner till olika vinomraden for att fotografera,
men i borjan av 1990-talet tog det fart och jag satsade
pa att bygga upp ett av varldens storsta arkiv av vin-
bilder. S& smaningom bdrjade jag komplettera bilderna
med text, och i dag ar skrivandet nastan lika viktigt som
fotograferandet.

Du har tréffat madnga av personerna bakom de kdanda
vinetiketterna. Vem
har gjort storst
intryck pa dig?

— Namn som
Jodo P. Ramos i
Alentejo, som jag
namner i detta
nummer, Eben
Sadie i Sydafrika,
Giorgio Rivetti i
Piemonte, Pascal
Jolivet i Sancerre
och Miguel Torres
i Spanien ar exem-
pel pa nagra som
jag har kommit lite
narmare genom
aren.

bilder fran
vinvarlden,
www.wine-
pictures.com

Gilla Domaine Wines pa

Facebook

Sydfransk¢ & sy akrikt vigg
Ett fruktigt och Nyansera

8 ot t vin fr3 '
I sydligaste Frankrike. D tiran Roussillon

e klassiska druvorna

€r smaker ay aprikos,
fisk- och skaldjursrty
! ; aldjursrit
OmM moules frites, paella och bouil!abjafss;a “

2
OL‘;,DOMAINE LAFAGE CENTENAIRE
S 94 KR, VARUNR. 2403 13% voL

DU HITTAR DOMAINE LAFAGE
| DEN FRANSKA HYLLAN
PA SYSTEMBOLAGET!

MAINE

LAFAGE

CENTENAIRE

S DU ROUSSILLON

2014

LE AU DOMAINE

Alkohol kan
orsaka skador

pa lever och
bukspottkortel.




Grymngs‘hmmé
for argang 2015

BACKSBERG ESTATE UTANFOR PAARL, SYDAFRIKA. Snart far vi smaka pa de forsta
vinerna av argangen 2015. P4 gdrden handskoérdas druvorna under natten for
att inte solen och virmen ska piverka dem innan de kommer in till vinké&llaren.
Vingarden ligger i framkant for ekologiskt tdnkande och har tagit ett stort antal
sma steg for att minimera sin paverkan pa miljon. Det dr den forsta koldioxid-
neutrala vingarden i Sydafrika och har dven satsat pa att forbéttra villkoren for
gardens anstéllda. Fler och fler vinproducenter i Sydafrika tar sitt miljoméssiga
och sociala ansvar, Backsberg Estate var tidigt ute och ses som en forebild.

TEXT OCH FOTO CLAES LOFGREN
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BASTAKOP!

Altom Vi, 12015

Art.nr. 2574. Periquita Original. Alk. 13% vol. 750 ml. 75 kr.
* Periquita betyder liten papegoja pa portugisiska:

Alkohol ar beroendeframkallande.




GLASKLART

Goda nyheter om dryck, mat, prylar och trender.

TIPSA REDAKTIONEN PA INFO@ALLTOMVIN.SE

Pressa fram varen!

De flesta har nog lagt marke till alla juicebarer
som poppar 6verallt. Vi alskar nypressat och
vad passar val battre an en juicig bok? Killarna
bakom Juiceverket fokuserar pa nyttig njutning
och driver fem barer i Stockholm. Boken har
bra tips om hur du kombinerar juice med mat
— eller sprit. 189 kr, www.nordstedts.se.

TIDLOS TENNKANNA

Ge vattenserveringen extra flard
med denna eleganta kanna i tenn.
En uppdaterad klassiker som ar
exklusivt formgiven av Sebastian
Schildt 2002 fér Svenskt Tenn.
1800 kr, www.svensktenn.se.

”Vad dr definitionen pad
ett gott vin? Det ska borja
och sluta med ett leende”

William Sokolin

)

Vinkartan som
ger tunnelseende

Blir du alldeles forvirrad av Frank-
rikes komplicerade appellations-
system? Se ljuset i tunneln med
en vinkarta i tunnelbaneform.
Perfekt present till den vinintres-
serade och en fin dekoration i ko-
ket. 260 kr, www.vinetoglaset.se.

EN VACKER VINDETALJ

Forgyll en stilren dukning med detta
vackra vin- och champagneflask-
underlagg i massing. Designen star
designtrion Claesson Koivisto Rune
fér. 698 kr, www.lannamobler.se.

En vass fransman vid bordet

Fran hjartat av Alperna kommer denna klassiska fallkniv som under

manga ar varit en trotjanare i fransmannens gastronomiska vardag.
Opinel har ett gediget sortiment av koksknivar, skalknivar, stekknivar Till tradgardsfesten, picknicken eller
och knivar fér utomhusbruk — sedan en tid tillbaka finns foretagets myskvallen pa balkongen. Biltemas

knivsortiment ocksa pa den svenska marknaden. Kostar fran 150 zinkhinkar ar snygga, funktionella —

Vinkylare till iskallt pris

och billiga! Finns i flera storlekar fran
30 kronor, www.biltema.se. [

kronor pa bland annat www.casstrom.se.

ALLT OM VIN | NR 5 2015 11
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En flardfull romdrink
som ger guldkant
till varfesten.

-

| Hemingways fotspar

MIN MOJITO er jag pa La Bodeguita >
och min daiquirifpa Lamélér Ernest
Hemingway ha sagt da till Kuba.
Daiquiri ar en klassisk romdrink, baserad
pa rom, lime och sockerlag. Den sags ha
uppstatt da The Daiquiri Mining Company
i Kuba serverade denna drink till en

grupp viktiga affarsgaster och da inte
hade mer att bjuda pa an rom och
limefrukt som balanserades med socker.

TILL1 SERVERING/GLAS:

4 cl ljus kubansk rom

1 %2> centiliter farskpressad lime o>
142 centiliter sockerlag

Om sa Onskas, lite aggvita till skum -

GOr sa har: 4
Kyl ett daquiriglas genom att fylla

det med is eller lat det sta i frysen en - «
stund innan du tillreder drinken. ) i ‘(
Hall rom, juice och sockerlag, och . N B o ’ ‘
om sa énskas lite aggvita, i en shaker. ) . n 'K', s ah,
Tillsatt'is och skaka.'Sila drinken ner i . v T ;
glaset och njut! ‘ . e NN & P
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Serverat & klart

Den vackra serveringsbrickan Citrus Limon ar
tillverkad pa Oland men fér tankarna till ett soligt
Italien. Design av Maria Astrém, aterférsaljare ar
bland annat www.norrgavel.se. Pris 399 kr.

Kan aven anvandas
vid servering av
limoncello i bersan.

DUKAMED FORSTKLASSIGT LIN

Vaxbo Lin i Halsingland ar Skandinaviens enda
linnespinneri. Har tar svensk hantverkstradition
form i vackra produkter fran traktens
fina linodlingar. Denna vackra slata 4
linneservett saljs i tvapack,
fran 395 kr,

www.vaxbolin.se.

Tusenarig
tradition

Noa Relaxation
kombinerar modern
halsoforskning med
tusenariga traditioner i §
en och samma dryck.
~ Resultatet sags bland
% " =
' annat bidra till mins-
kad stress och 6kad
koncentration. Inne-
haller endast naturliga
ingredienser och finns
i smakerna flader &
+ Y rabarber samt blabar
%@ & bjorksav. 35 kronor 1%
-:":!3 < pabland annat www. ¥
noarelaxation.com. i

*

GOR VINET TILL GRILLENS VINNARE ..

Spelar det nagon roll vilket vin vi vilket vin du ska valja utan ocksa
valjer till grillat eller drunknar vinet tillbehéren. Knepen lar Nadja ut
anda i alla grillkvallars smaker och under en harlig provning pa Sprit-
dofter? Arets dryckesprofil Nadja museum i Stockholm lérdagen
Karlsson menar att vinvalet kanske den 16 maj. Provningen barjar kl 15
ar viktigare an nagonsin och attdet  och kostar 400 kr. Sakra din plats
inte bara ar det grillade som avgor pa www.spritmuseum.se.

VINN EN
ESPRESSOMASKIN
FRAN SIEMENS

Vakna med en doft av Italien, Frankrike eller
Kenya. Med en enkel knapptryckning valjer du
en nymalen espresso, en silkeslen latte eller en
kramig cappuccino. Siemens helautomatiska
espressomaskin EQ.6 serverar dig smaker fran

hela varlden enkelt, snabbt och bekvamt.

Var med och tavla!
Ga in pa www.alltomvin.se och besvara fragan nedan sa
ar du med och tavlar om en Siemens EQ.6, helautomatisk
espressomaskin i rostfritt stal (TE607203RW), varde 12 990 kr.

Hur manga cappuccino kan Siemens EQ.6
brygga samtidigt?
1.1 kopp
x. 2 koppar
2. 4 koppar

Las mer om espressomaskinen
pa www.siemens-home.se

ALLT OM VIN | NR 5 2015 13



Tilltugg Fdrskost deluxe

Sldpp ostarna loss,

DET AR VAR!

Kramig farskost med
himmelskt god ort-
och limehonung och
ett skirt vin i glaset.
Vinjournalisten
Anders Fagerstrom
valkomnar den
gastronomiska varen.

TEXT ANDERS FAGERSTROM
STYLING ELISABETH JOHANSSON
FOTO SUSANNA BLAVARG
DRYCKESTIPS LINDA STENSEN



en gastronomiska varen kom

till Sverige for ett par artion-

den sedan. Mycket mycket har

rent kulinariskt blivit sa oer-

hort mycket béttre under de
senaste decennierna: krogmaten, utbudet i
livsmedelsbutikerna, allt nidrodlat och eko-
logiskt som spirar, den 6kande medvetenhe-
ten om vad vi dter och hur det skall smaka, att
vi dricker allt bittre vin, det rika olutbudet
som gor den klassiska 1970-talsbestillningen
”En stor stark!” lika obsolet som ett akallande
av Tor eller Oden...

Och alla de smi och medelstora mejerierna
som visar bautamejerierna hur ost skall sma-
ka och att det faktiskt gar att konkurrera med
kwvalitet som vapen.

Det finns numera drosar av sma mejerier
som fran Skine upp till Lappland gor ost pa
lokalt producerad mjolk fran kor och getter.
Varfor mjolkfar och ddrmed ocksa ost gjord
pa tackmjolk dr en sidan sillsynthet i Sveri-
ge ir en gata lika stor som den varfor korsbir
inte pa langa vigar 4r samma dunderhit som
redan i Danmark och sedan resten av virlden.
I bokhyllan Billys hemland vill man inte, till
skillnad fran Billy Boy's tillkommande, baka
en cherry pie. Det handlar nog om ekonomi.

jordgubben, med hjilp av tid och behandling
kan genomga en metamorfos, ga in i ett an-
nat tillstind som ger annan doft och smak-
komplexitet.

Man kan séga att hosten och vintern dr de
mogna och kraftfullt smakande ostarnas si-
songer. Det dr ocksa da vi kurar och vill ha fler
och mognare smaker i det vi dter och dricker.
Svamp, kott, vilt, fisk med griaddig sas pé fa-
ten och viner med djup och bred palett i gla-
sen.

NU | VARTID dr det skirhet som giller. Stilla eller
mousserande vitt vin eller rosé med spritsighet
och olidlig littja, som det brukar heta. Och att
dé som tilltugg till det f& en yppig och firsk
rocamadour frdn norr om Pyrenéerna, eller en
ortrullad brin d'amour frin Korsika eller nigon
dnnu pinfirsk getost fran Loire eller fran nagot
av vara svenska getostsmejerier skénker beru-
sande véarlycka och injicerar higg och syren i
vara dnnu frostnupna sjélar.

Nu dr det s att Var Herre har avgjort att getter
ivar del av virlden killar samtidigt oavsett om
de betar pa Korsika eller i Jimtland. Februari ir
den stora nedkomstméanaden i getvirlden och
ett par veckor efter att killingarna sett dagens
ljus och den feta och synnerligen proteinrika ra-
mjolken (den som kan kallas

”De unga skira vinerna dr
deras sjdlvklara foljeslagare”

killingdans om den virms i
175-gradigugnitio minuter-
en kvart och sedan bestros
med kanel och strésocker)
borjat tunnas ut, kommer de

Det dr dyrt att fa korsbir plockade. Och tack-
or mjolkar bara hilften sa linge som kor och
getter.

Men bort med korsbiren! Nu dr det varen,
arets gastronomiska var, som giller. Och pri-
morerna. Och alldeles sdrskilt da de firska os-
tarnasom gors pa arets forsta mjolk samt, ina-
gonman, de ungaskiraoch friska viner som ir
deras sjilvklara och festskapande foljeslagare.
De allra forsta ostarna dr si firska att de
egentligen inte hunnit bli ost. De kan vara
nista rosa i sin vithet och doftar friskt av
mjolk, har en mild syra i smaken och ofta
en vindlitt ton av gris. Lustigt med primo-
rer! Den absoluta renheten. Okomplicerade.
Oanfritta av oxidation och péaverkan, na-
turlig eller orsakad av méinniskan. En
nyplockad nitt och jimnt solmogen jord-
gubbe idr lika loftesrik som en vacker
sommarmorgon. Det dr firskostar ocksa.
Men skillnaden ir att osten, till skillnad fran

forsta helt pinfirska ostarna
ut i ostdiskarna. Lactiques,
kallar fransméinnen dem och de &r bara fran ett
par dagar upp till ett par veckor gamla. Lac ir ju
det latinska ordet f6r mjolk och mjolkkarakti-
ren dr ytterst tydlig i en lactique.

- Ah, de forsta lactiquerna, gettoppar som
vi kallar dem, hade vi framme i manadsskif-
tet februari-mars och de skimrade nistan i
violett, sdger mejaren Lars Anderberg pa Vil-
helmsdals Gardsmejeri i Tommarp pa Oster-
len. Han later just len och kirleksfull i rosten
nir han pratar om sina primoérer.

Om alla getter killar i februari si dr det
annorlunda med tackorna. D4 handlar det
om nir farfarmaren vill slidppa 16s baggen i
hagen. I sodra Europa har detta redan skett
och de forsta farlactiquerna fran Medelhavs-
ldinderna har redan saluforts.

Hir upp i Norden betécks tackorna senare.

- Betidckningen gors i mars hir hos oss, sa
tackorna lammar i manadsskiftet juli-augusti
vilket betyder att varalactiques &r fardiga i slutet

Fem viner som
matchar farskosten

2013 Rabl Kaferberg Griiner Velt-
liner Reserve, nr 90014, 159 kr
Det ar oftast fint att matcha farska
ostar med viner som har mycket
frukt och en frisk syra. Har bjuder
vinmakaren Rudolf Rabl pa en
gruner veltliner som dignar av gul
frukt, vilken elegant baddas in av
citrus och mineraltoner.

2013 Vouvray Vieilles Vignes la
Coulée d’'Argent Sec, Loire,

nr 88981, 131 kr

Att resa runt i bedarande Loire-
dalen, sitta i rosenprydda tradgar-
dar, frossa i askade getostar och
sippa mineraldriven chenin blanc
ar nagot av det basta som finns.
Darfér tar vi hit lite av det goda
och matchar getost med detta
nyansrika vin.

2013 Kloster Eberbach Riesling
Spatlese, Rheingau, nr 6257, 119 kr
Det ar sannerligen en frojd

att korka upp halvtorr riesling

till farskost. Har ar en klassisk
kvalitetsproducent som gor

friska druviga viner med angenam
sGtma och fina inslag av aprikos,
paron och nektar.

2013 Dr Loosen Bernkasteler Kur-
furstlay Riesling Spatlese, Mosel,
nr 7203, 111 kr

Da vi anda pratar halvtorr riesling
kan vi inte utesluta Mosel och
Ernst Loosen. En personlig riesling
som ar frisk och nyanserad med
smaker av grona paron, mineral,
vit persika och citrus.

Louis Roederer Brut Premier,
Champagne, nr 7602, 399 kr
Champagne ar alltid en god idé
och en fantastisk dryck att vacka
ostsinnet med. Louis Roederer ar
en av de vassaste champagnerna
som finns pa vara butikshyllor.
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”Det dr ldige att ocksd bunkra
upp med vin fran Loire”

Tilltugg Férskost deluxe

av augusti, sdger Agneta Larsson pé Strommens
Gardsmejeri utanfor Ange i Medelpad.

Vilket dr underbart for alla lactique-édlska-
re! Man kan alltsd erfara varens jungfrulighet
dndatillhosten om man si énskar. Och kinna
sigung och frisch i september.

Vikan med andra ord med start i mars gotta
oss med firskost hela den grona sisongen och
pricka in olika ostar i kalendern.

NU I MARS letar vi efter sma get-lactiques fran
Loire och Sverige. Hirliga saker till en cham-
pagnefrukost! Jag bestiller en flaska Tarlant
Brut Zero, nr 88000, 309 kr, knastertorr och
fran s langt visterut du lings Marne kan kom-
ma i Champagne och gjord pa en myckenhet
pinot meunier.

Och varfor inte till lunch en liten rocama-
dour (get) som fatt smak efter tre fyra veckor
men som ir hirligt fetgraddig med raffinerade
overtoner langt tidigare. Den &r liten, knappt
ett halvt hekto, och ir banne mig inte billig. A
andra sidan ir riktigt goda saker séllan gratis.
Prova en vit bordeauxblandning till den, lite
aromatisk frukt i vinet klir osten, testa med
2013 Chateau Bonnet, nr 4151, 94 kr.

Hall ocksi spaning pi de mera kinda kor-
sikanerna brin d'amour och fleur de maquis,

denlanga flodenslopp dr en orgie i smaker och
dofter. Sa lika och samtidigt sa olika i utseen-
de, konsistens och smak- och doftpalett. Det
ir ldge att bunkra upp ocksa med vin fran Lo-
ire. Och kom da ihag att det inte bara behdver
vara piruetterande vita sauvignoner fran San-
cerre och Pouilly Fumé, utan kanske ocksi en
mogen Vouvray om en get med viss amperhet
smyger sig in pé brickan. Eller litt, svalt rott
gjort pa cabernet franc fran Chinon eller Sa-
int-Nicolas-de-Bourgeuil. Nu i april kommer
exempelvis chinonvinet 2012 Beaumont Do-
maine Breton, nr 91121, 149 kr, som en tillfil-
lig lansering och som med sin strama syra-
spinstighet, svarta bigarrder och dito vinbir
och grona ortighet passar inte bara till, 14t oss
siga, en langgrillad bit fldsk utan ocksa den
le petit massais som man kanske véiljer som
ost efterat. Det dr en firsk getost fran trak-
ten av Poitou néra flodens utlopp i Atlanten.
Gettonen ir mycket diskret (passar alltsa den
som ir bide getostsskeptisk och vitvinsradd)
och konsistensen sd mjuk att den férpackas pa
burk dir den hypervita ostmassan ligger i sin
egen nigot salta vassle som lag. Allright, mer
in girna en smidigt skuttande vit for mig,

men en chinon dr nistan lika charmant.
Lite kul, inte minst som drinktilltugg, i
april (eller nirhelst den kan

koépas) dr den hirliga lilla
firskingen sein de nounou.
Nu bérjar det ocksa vimla
av de smé halvhektostora
crottin de chavignol i dis-
karna. Underbara i sina

gjorda pa varens forsta tackmjolk. De dr inte
lactiques i egentlig mening eftersom de har
mognat i sa dir fyra veckor innan de siljs. De
kinns igen pa de torkade orter som de rullats
i, den rosmarin, salvia och oregano som kom-
mer frin den ligbevuxna macchia (maquis) dér
faren betat. Och som ger en extra smak at ostar-
na. Atminstone sex av veckans dagar skulle jag
vilja en rosé till de ostarna, kanske 2013 Gran-
de Recolte, nr 75286, 99 kr, fér en smula diskret
frukt moter vackert den nétta siltan i osten och
Orterna i osten far en spegel i vinet. Men prova
girna arging 2014 nir den kommer.

Nér vigar in iapril skall man inte sldppa ta-
get om de primorer som mars gav! For minns
att primorerna gar in ett nytt liv, om in inte
lika oférblommerat oskyldigt och rent som
dessas. De har fatt en smula mer livsvisdom
och ett vidgat smakspektrum att erbjuda.

Men april dr for mig Loireminaden par pré-
ference. Uppsjon av getostar frdn néstan hela
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olika mognadsstadier dr de
men universalvinet dr hela tiden sancerre el-
ler pouilly fumé - osten kommer ju dirifran.
Kanske dock hellre en s6t Moulin Touchais
nir sdlta och barskhet borjar ansétta osten ef-
ter ndgon ménad.

MAJ KOMMER OCH gdr liksom juni, juli och augusti.
Sommaren ir en fest med mer eller mindre férs-
ka, mer eller mindre hirda och mer eller mindre
ampra ostar pa frimst get- och tackmjolk. Kép
hem viner med syra, litthet och girna markera-
de mineraler. Prova dig fram med Loirestorheter
som selles-sur-cher, valencay, chabichou, sotig
sainte-maure och rader av spanska, italienska
och svenska get- och farostar. Glom inte att ha
torr riesling hemma eller viner gjorda pa Sauvig-
non Blanc eller Chenin Blanc. Och glém defini-
tivt inte champagne!

Tids nog kommer hosten och vi far - pa gott
och ont - njuta av morkare och smakrikare
saker. ®

Ort och limehonung
4-6 port

1 dl blandade o6rter

1 dl flytande honung

1 lime, finrivet skal

Mixa orterna och blanda med
honungen. Tillsitt limeskalet.

Rokta mandlar
4 port

80 g mandel

2 krm matolja

5 tsk salt, mortlat
finmalet alspan

1. Du behéver en Aburdok eller
annnan roklada for att gora
dessa lickra tillbehor. Borja
med att ligga ett lager span ca
1 cm tjockt i bottenplattan pa
roken. Rosta mandeln hastigt
ien stekpanna, droppaioljan,
viand runt och stro over saltet.
Flytta 6ver mandeln till en bit
hushallspapper.

2. Satt gallret i roken och ligg
mandeln pa en bit dubbelvikt
aluminiumfolie pa gallret,

sitt pa locket. Sitt rokladan
antingen p4 spisen eller ute pa
grillgallret pA medelvirme. R6k
mandeln ca 15 minuter i ladan
(beroende pé hur stark virmen
under ladan &r).




-
. - J ——
r r ’ | i F:lisabeth \.Johanssons
' i ort- och limehonung
o, ger ostfrossan en extra
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Tilltugg Fdrskost deluxe

Citronmarmelad gar snabbt och latt att gora sjalv.

Citronmarmelad
2-3dlfdrdig marmelad

4 citroner, ekologiska
1Y% dl vatten
3 dl syltsocker

1. Tvitta citronerna och skér
bort d&ndarna. Dela citroner-
na pa lingden och peta ut
kirnorna. Dela halvorna pa
lingden och skiva citroner-

18 ALLT OM VIN|NR 5 2015

na tunt. Ligg citronskivorna
ien rostfri kastrull och hill
pa vattnet. Lat koka upp och
sjuda 7-8 minuter.

2.Hilli syltsockret och ror
om, lat koka upp och sjuda
ett par minuter. Dra av frdn
virmen och hill upp mar-
meladen pa en burk. Sitt pa
locket och 14t marmeladen
kallna

Rosmarin har fatt ge smak till detta ljuvligt goda knackebrod.

Rosmarinknackebrod
8 kakor

214 dl vatten, kallt

25 g jast

> msk flytande honung

1 msk flingsalt

3 ' dl vetemjol

3 '~ dl kornmjol

2'» msk hackad farsk rosmarin
Négra kvistar extra rosmarin

2 tsk flingsalt

1. Satt ugnen pa 250 grader.
Blanda vatten, jist, honung
och saltien bunke eller deg-
blandare. Tillsitt vetemjol

och lite i taget av kornmjolet,
tillsitt rosmarinen och arbeta
degen smidig. Lat degen vila
20-30 minuter i en pase i
kylen.

2. Dela upp degen i atta lika
stora bitar pa ett 14tt mjolat
bakbord och forma varje bit
till en rund bulle. Kavla ut
degen tunt och kavla in lite
extrarosmarin och flingsalt pa
ytan. Ligg den pa platar med
bakplatspapper, nagga med en
gaffel och gridda ca 6-8 mi-
nuter. Flytta 6ver broden till
galler och 1at det svalna.



ARVID NORDQUIST HAB &P

Ett eko fran
Rhonedalen

Det hyllade ekologiska vinet Mas Louise ar ett
smakrikt, kryddigt och mustigt vin som passar
till grillade lammracks med vitlok och orter.

”EKO VINNARE”
Ostersundsposten jan 2015.

Mas Louise
Flaska: Art nr. 6470, pris 99 kr
75 cl, alk. vol 14 %

COTES DU RHON!
DUSEIGNEUR_

:38 ORGAnIc WINE S

www.arvidnordquist.se

Barn som far alkohol

hemma dricker sig berusade
oftare an andra barn.




Profilen Mischa Billing

Mischa Billing har under
vintern medverkat i TV-tavlingen
Sveriges méasterkock.

St

”Vin handl
om att bli berord”

Hon ar maltidskonstnaren med sylvassa smaklokar, hyllad

nasa och en gastronomisk fingertoppskansla.

- Men som unge var jag kinkig och ville bara ata brod med smor
och gurka, berattar Mischa Billing for Allt om Vins Linda Stensen.

TEXT LINDA STENSEN FOTO THOMAS HJERTEN



gentligen ser jag virlden genom

en dansares 6gon. Det dr Mischa

Billings svar pi en spontan fraga

som i all min nyfikenhet rér bade

yrkesval, filosofi och identitet.
Mischa - som redan tidigare lyssnat till mina
vetgiriga sporsmal di jag for snart tio ar se-
dan satt i foreldsningssalen vid Maltidens Hus
i Grythyttan - forklarar:

- Jag soker rytmen och rorelsen i allt jag
gor. Mat och dryck har jag jobbat med i 25 ar,
men dans har jag sysslat med sedan lidngtinn-
an, sa det har format mig mycket.

Vi har slagit oss ner pa kvarterskrogen in-
till Nytorget i Stockholm. Nufértiden springer
vimest in i varandra, pa vig nigonstans, och
byter ett par virmande ord med rosiga kinder
och hinder fulla av matkassar, triningskli-
der och hundkoppel. Men si har vi dntligen
hittat ett tillfdlle att sl& oss ner. Mischa med
ett motiv och jag med en pensel, med vilken
jag ska forsoka skapa ett portritt av henne.

Hon har en gedigen meritlista. Bland annat
med titlarna ordférande i Svenska Sommelier-
foreningen, generalsekreterare for sommeli-
erernas virldssamfund, ASI, lektor i maltids-
kunskap och vinskribent i bagaget. Dirtill har
Mischa medverkat som vinexpert i TV-pro-
grammet Aspegren mitt i maten och s 4r hon
nu hogaktuell som jurymedlem for det be-
jublade matlagningsprogrammet Sveriges
mdsterkock.

Mischas egen vig till yrket gir bland annat
genom konstutbildning, undervisning i dans
och i matsalen pa den folkkéira fore detta Ska-
nekrogen Petri Pumpa. Det var Petri Pumpa
som tog Mischa vidare inom gastronomi, vil-
ket ledde till Restaurangakademien, ddr hon
specialiserade sig pa att kombinera mat och
dryck.

- Jag fick upp 6gonen for matsal pa Petri
Pumpa dir jag arbetade samtidigt som jag un-
dervisade i dans. Jag lirde mig massor. Petri
Pumpas vinlista var avantgarde, utan att vi
egentligen sjilva visste om det. Sa det prova-
des en hel del intressanta viner och jag mirkte
att jag fick till mat- och dryckeskombinatio-
ner som folk gillar och minns &n i dag, berit-
tar Mischa.

Penseln foljer Mischas - dansarens - blick.
Det dr bakgrunden som dansare som gor att
hon alltid haller kunskap hogt, med en ut-
gangspunkt i det konstnirliga. Som gor att
hon stéindigt drivs att limna gamla hjulspar.
Som ger den kreativa formigan att se nya
samband, bilda sig en egen uppfattning, och
sedan lita pa den.

- Jag blir uttrakad av slentrian och gillar
nir det hinder grejer och nir jag 16ser saker.
Kreativiteten vixer di jag befinner mig i nya

”Jag vet att jag
uppfattas som
strdng i TV,
men jag vill
absolut inte
sdtta dit nagon”

MISCHA BILLING

Alder: 49 ar.

Bor:Nytorget, Stockholm.

Familj: Maken Jan Holmstrom.
Yrke: Sommelier och lektor

i maltidskunskap.

Motto: Kvalitet framfér kvantitet.
Aktuell som: Jurymedlem

i TV-tavlingen Sveriges masterkock.

situationer och ser att det blir ndgot bra av det
jag gor. Och visst dr det sedan viktigt att skaf-
fa sig en egen uppfattning, forklarar Mischa.

Inte heller ridds hon att dela med sig av sin
uppfattning. For ett par ar sedan gick Mischa
och ett par kolleger ut i en artikel i Svenska
Dagbladet dir de berorde ett &mne som sdkert
ligger ménga vinélskare nira. Forfattarna
ifragasatte vasst varfor Systembolaget efter-
fragar allt fler billiga kartongviner utan att ta
hinsyn till folkhilsan och en god dryckes-
kultur.

Kort sagt, du fick nog av skripvin?

- Ja jag hade rest runt i Sydafrika bland
vingardar och fatt se tillverkningen av alla
billiga bulkviner som var svenska marknad
kriver. Att forsta vilka otroligt risiga forhal-
landen arbetarna pi vingirdarna levde under
blev droppen for mig. I och med att Sverige
inte dr ett vinodlande land, p4 samma vis
som Sydafrika, ser vi inte effekterna av att
kopa billigt vin. Vi maste inse att om vi ska
sitta och smutta billigt skripvin 4r det ndgon
annan som far betala det hoga priset, varpa
fragan méste stillas: Ar vin en minsklig rit-
tighet? Behover vi vin for att 6verleva? Nej,
vin dr ingen rittighet. Det gor mig férbannad
att miljo och arbetare ska ta de harda konse-
kvenserna av var handling. Vi pratar jamt om
folkhilsa nir det giller vinkonsumtion, gil-
ler det bara for oss i Sverige? Géiller inte det for
dem som jobbar med vinet ocksi?

Hur upplever du generellt sett att vi ser pa vin?

- Vin ger tyvirr segregeringar. Det ir
manga vinentusiaster som har skaffat sig ett
eget, nordigt sitt att prata om vin pa. Det har
blivit lite for minga middagar dir en sa kallad
vinexpert ska basunera ut nigon sorts san-
ning om vin, lite for mycket nésan i vidret.
Jag tror vi som &dr engagerade maste bli mer
inbjudande och gora vinet roligare och till en
samlingspunkt, inte nigot som utesluter. Vi
maste visa ¢dmjukhet. Vin handlar frimst
om att bli berdrd av nigot som smakar gott.
Att bara basunera ut fakta blir for trakigt och
leder formodligen till att folk trikas ut och
vill hilla i sig vad som helst i stillet. Men ut-
over det att vi som arbetar passionerat med
vin gor vad vi kan har vi ett monopol som ska
ansvara for att ”vad som helst” inte finns pa
marknaden, de maste da se till att detta skots.

En stor del av Mischas tid gar at till att
undervisa i maltidskunskap, dd hon sedan
manga ar tillbaka ir lektor vid Restaurang-
och hotellhdgskolan i Grythyttan didr hon
bide d4r med och formar utbildningar och
undervisar. Den forsta lektionen Mischa holl
for min klass var magnifik. Vi satt alla med
pennor, block och vinster hjirnhalva i full
beredskap att ta emot mallen féor mat- och
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Profilen Mischa Billing

Mischa Billing

tycker att det ar

lite for mycket

“nasan i vadret”
dryckeskombinationer. Och s& borjade Mi- pa sina hall i
scha prata om formkénsla och helhetsupp-
fattning. Sedan la hon orden i vir mun. Och
de flesta vaknade.

- Att foreldsa handlar om att fi i gdng en
dialog. Jag kinner inte att det dr jag som ska
std och beritta en sanning. Jag vill undervisa
genom att stédlla de ritta fragorna for att se vad
som saknas. Direfter ser visjidlva examinatio-
nen som en typ av lidrande. Det dr inte nagot
att sitta nigon pa plats med.

Att kalla Mischa for string, som méanga
i medierna har gjort efter att ha f6ljt hennes
iakttagande sinnen i Sveriges mdsterkock,
matchar nog inte den uppfattningen vi "gryt-
hyttingar” fatt av Mischa.

- Jag vet att manga uppfattar mig som
stridng i TV. Jag vill absolut inte vara string
eller sétta dit ndgon. Diremot vill jag visa re-
spekt for deltagarna, for yrket och for den er-
farenhet som krévs.

Trivs du med rollen i Sveriges mdsterkock?

- Ja, jag gillar TV och &r stolt 6ver att fa vara
med i ett program som idr si omtyckt. Del-
tagarna ir si duktiga, jag ir tagen av deras
strdvan och lingtan. Och det ir absolut inga
som aker ut for att de dr daliga, lagstanivan ir
vildigt hog.

Mischa utstralar integritet, skarpsinne,
charm och sjilviértroende. Och hon har allt
annat dn nisan i vidret, trots att hennes nisa
hinger bade pa Nasoteket i Lund och pi Sprit-
museum i Stockholm. Hon dr ndsa nummer 87
- avbildad tvi gdnger - den ena f6r sina fram-
stdende nasala insatser och den andra for att
hon vunnit experttivlingen Arets nisa.

Var kommer din sensoriska kénsla ifran?

- Jag var faktiskt en kinkig unge som inte
ville dta nigot annat dn grovt bréod med smor
och gurka och dricka mjolk. Och det finns
forskning kring att barn som &dr pa det viset
har ett utvecklat doft- och smaksinne. Men
bortsett fran det handlar nog mycket om
iakttagande och nyfikenhet.

Och slutligen, hur har nyfikenhet, gurk-
mackor och mjolk paverkat din vinfilosofi?

- Viktigast for mig ar frigan: Vad ir gott
vin for dig? Alla olika fack som méinniskor
vill dela in sig i dr sa trottsamma. Jag har som
sagt varit mest intresserad av att analysera (i ! ‘
och svara pa fragan ”nir passar detta?” vilket " gt e jib os 40l | s
gor att jag fokuserar mycket pa det sociala och Rt L Clg ars tOlt OVQT

sdtter vinet i ett sammanhang. Det 4r trist att

: | i) 24 N/
vin latt blir ndgon form av vi och dem, dem ¥ b Cltt fa VClTa med .':
och vi. Jag idr nyfiken pa att prova allt majligt fais o 3 ‘ S
och aterigen ir jag tillbaka till att det i grun- / \ l ett TV—pTOg Tam re
4 ] oo o ¢
De orden blir mitt sista penseldrag. ® e L som ar sa OmWth /

den handlar om vad jag blir berérd av.
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BESTHEIM

RIESLING

RESERVE

Passar till séisongens fisk-
och skaldjursrditter!

Frisk, torr riesling fran
Alsace med smak av grona
dpplen, paron och lime.

Fraga efter vinet i din butik eller
bestiill pa systembolaget.se

KVALITET FRAN

 Alsecrce

I I BESTHEIM RIESLING RESERVE
Pris: 89 kr, Nr 72342, Alk 12%,750 ml

Att borja dricka i tidig alder
okar risken for alkoholproblem.



Vinvéirlden Alentejo
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En outforskad del av

PORTUGAL

En sann doldis, till bradden fylld av vin, olivolja och korkekar.
Det handlar om Alentejo, regionen som star for en fiardedel
av Portugals vinproduktion. Fotografen och skribenten
Claes Lofgren guidar dig till en ny vinparla att upptacka.
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ill ytan dr Alentejo en tredjedel av

Portugal, men nistan lika glesbe-

folkat som Norrland. Omradet lig-

ger Oster om Lissabon, stricker sig

nedat mot Atlantkusten i soder och
avgrinsas av bergskedjan Sao Mamede i norr.
Landskapet dr ganska enahanda, med boljan-
de filt, vingardar och skogar av korkekar. Hir
och dir bryter en lite stérre kulle monstret,
den ir d4 ofta bebyggd med nigon form av be-
fastning, en pAminnelse om tuffare tider forr.
Nér jag forst besokte Alentejo var det ett fo-
retag att ta sig dit. Vigarna var urusla och det
tog flera timmar att komma till Estremoz som
d4 var mitt mal. Detta var i slutet av 1990-ta-
let och vid ett antal besok senare har jag sett
hur vdgarna har forbdttrats och standarden
hojts 1 de smé stdderna som ligger hir. I dag
tar det knappt tva timmar fran Lissabon till
Evora, som ir huvudorten.

Mina tidigare besok var mest till Jodo P Ra-
mos, en Sverigebekant som gett oss alldeles
fortriffliga viner genom iren. Vinet Vila Santa
Reserva,nr12507,99 kr, har alltid fyndstamp-
lats och skdmt bort oss med sin prisvird-
het. Aven Ramos p4 box och flaska har hért
till Systemets bista kop. Men annars har det
varit ganska tyst fran Alentejo hir i Sverige.
Vinmakartraditionen i regionen gir langt
tillbaka. Enligt Alentejoborna sjilva gjordes
vin hir redan innan greker och romare inva-
derade, men det var dessa som inforde bittre
produktionsmetoder.

Efter romarna kom morerna och da flodade
inte vinet precis, men pa 1500-talet var pro-
duktionen tillbaka i sin goda form. Vinerna
fran Evora var kinda utanfor Portugals grin-
ser. Sedan blev det krig och elidnde, politiska
beslut att skydda vinodlingarna i Dourodalen
gjorde att manga vinodlingar rycktes upp. I
mitten av 1800-talet var det nya kampanjer
for att frimja vinodling i Alentejo men se-
dan kom vinlusen och forstérde allt. Det blev
varldskrig, ekonomisk kris, diktatur och
vingardarna reducerades till sm4 familje4g-
da jordbitar som samsades med olivtrdd och
korkekar.

DE FA KVARVARANDE storre vingardarna konfis-
kerades vid revolutionen 1974 och ldmnades
inte tillbaka till d4garna forrdn 1978. Portu-
gals moderna vinindustri tog inte fart férrin
i slutet av 1980-talet. Alentejo star i dag for
en fjirdedel av Portugals vinproduktion men
det &r forst pa senare tid som kvaliteten bor-
jat gora sig hord, mycket tack vare framsta-
ende ambassadorer som Joio P Ramos med
flera. Mycket av vinet gjordes tidigare i stora
kooperativ, men i dag ligger ett antal stora
privatidgda producenter i framkant. Alente-
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Vinvérlden Alentejo

Portugal

Lissabol
L]

ALENTEJO

Alentejos viner
pa Systembolaget

VITA

® Vila Santa Reserva White,
nr 73181, 99 kr, bs

® Herdade dos Grous Branco,
nr 81129, 109 kr, bs

® Monte Da Peceguina Vinho
Branco, nr 73718, 119 kr bs

® Fitapreta White, nr 73464,
129 kr, bs

® Antdo Vaz da Peceguina,
nr 73489, 131 kr, bs

RODA

® Ciconia Syrah Casa Agricola
Alexandre, nr 4629, 81 kr

® Vila Santa Reserva, nr 12507,
99 kr

® Herdade dos Grous Moon
Harvested, nr 79591, 209 kr, bs

® Quinta do Mouro, nr 75530,
245 kr, bs

® Preta Fitapreta Vinhos,
nr 73441, 319 kr, bs

® Malhadinha, nr 73721, 329 kr, bs

® Ramos Ex Animo, nr 71620,
339 kr, bs

® J Tinto, nr 72269, 359 kr, bs

® Ripancgo Private Selection,
nr 79924, 75 kr
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={> jos stérsta vinproducent, Carmim, dr dock ett

kooperativ som lyckas kombinera sin storlek
med hygglig kvalitet, vilket inte alltid 4r helt
enkelt ndr man som de producerar 25 miljoner
liter vin om aret.

Det som gor Portugals viner spinnande dr
de egna druvsorterna och det giller i hogs-
ta grad Alentejo. Klimatet 4r varmt, si pass
varmt att det mest dr rott vin som géiller,
over 78 procent, och huvuddruvorna he-
ter Trincadeira, Alfrocheiro, Castelio och

var att se hur man beskurit triden, nistan
som vinbuskar, for att kunna skérda dem
med maskiner - ombyggda skoérdetréskor
av samma sort som anvinds pa vinfilten.
Produktionen var i full gdng och ton efter
ton av oliver lastades av och transportera-
des in i pressen. Besoket avslutades med en

ordentlig provning av olika sorters oljor.
Korkekarna dr ett annat kapitel for sig
som ir otroligt viktigt for Alentejo. Hir
produceras hilften av all kork i virlden, det
ir didrmed en jitteindu-

”Helt egna druvsorter gor
Portugals viner spdnnande”

stri. Korkeken ir det enda
triadet som kan aterskapa
sin bark och den skoérdas
var nionde ar. Skoérden
sker for hand, man hug-
ger och drar loss barken

Touriga Nacional. Trots att de inte ir helt
portugisiska sa har dven Alicante Bouschet
och Aragonez (Tempranillo) blivit mycket
populidra. Givetvis har dven de internatio-
nella druvsorterna Cabernet Sauvignon och
Syrah ront stor framgéang hir, ofta i kombi-
nation med de inhemska. Det varma klima-
tet stéller stora krav pa framstillningen av
vitt vin men med druvan har minga lyckats
fa fram viner med fin syra och komplexitet.
Druvan Arinto fir ibland komplettera, den
dr populér for sin hoga syra.

Alentejos lite undanskymada plats pa den
internationella vinkartan har triggat i gdng
omradets organisation Wines of Alentejo att
ge sig ut pd en charmoffensiv. Man deltar i
missor och anlitar PR-byréer till att sprida
sitt budskap. En vinvidg har organiserats i
samarbete med ett sextiotal av de drygt 300
producenter som ir spridda ¢ver regionen.
Vinturismen dr viktig for flertalet av produ-
centerna och det mérks nér vi bestker dem.
Héir statar flotta hotell, sma bungalower,
simbassidnger och gourmetrestauranger. Ett
tydligt inslag av ekotdnkande finns och lo-
kalproducerat dr ett honnorsord. Porco pre-
to, den svarta grisen, ir en av huvudingre-
dienserna pa matbordet. Det ir en frigdende
gris som huvudsakligen lever pa ekollon
och ger delikat koétt, antingen som vinbris-
serad kind, skuldra eller som vidlhingd pata
negra.

Alla vingardar vi besokte gjorde sin egen
olivolja och pa néagra stillen lades nistan
lika stor vikt vid oljeprovningen som vid
vinprovningen. En av virldens modernaste
olivoljefabriker finns ocksa i Alentejo. Den
dgs av Sovena, ett portugisiskt jittekon-
glomerat som specialiserat sig pa vegetabi-
liska oljor runt om i virlden. Anldggningen
byggdes for fem ar sedan och ligger omgiven
av stora olivtrddsodlingar. Det intressanta

fran tridet. Efter olika
behandlingar anvinds den mesta korken
som forslutningar i flaskor, nadgot som blivit
mer kontroversiellt p4 senare ar. Plastfor-
slutningar, skruvforslutningar och kom-
positkorkar hotar korkdominansen i vin-
branschen. Detta har tvingat producenterna
att skirpa kvalitetstinkandet och de ligger
ner stora summor pa att eliminera proble-
met med korkdefekta viner. Lite kul var det
att hotellet Ecorkhotel utanfor Evora, dar
jag bodde pa den senaste resan, hade fasa-
den helt klddd i kork.

ATER TILL VINET och nigra av de vingardar jag
besokte under min senaste resa.

Quinta do Mouro igs av Miguel Louro, ut-
bildad tandlikare som kopte egendomen 1979
efter att ha vunnit en massa pengar pa poker.
Pastir hanialla fall.

Fem ar senare boérjade han plantera vin
och forsta drgingen som sldpptes publikt var
1994. Miguel Louro har gjort sig kdnd som en
kompromisslés man med sinne for detaljer
men dven som en frisprakig och lite brakig
personlighet fast med humor. Ett méte man
inte glommer i forsta taget och jag vet dnidag
inte nédr han talade sanning eller nir han drev
med mig. Men vinerna talade for sig sjédlva, tre
olika nivier. Vinha do Mouro, Casa dos Zaglos
och toppvinet Quinta do Mouro, som alla stod
vilisina respektive prisklasser.

Herdade de Espordo har anor dnda fran 1267
och koptes 1973 av familjen Roquette, kénd
vinslikt fran Douro. Aret dirpa kom revo-
lutionen och de flydde till Brasilien. ”Folket”
konfiskerade egendomen och korde den i bot-
ten. Familjen fick tillbaka girden och rusta-
de upp den till en modern vinanliggning.
Forsta egna argangen var 1985, men det stora
lyftet kom 1992 nir australiern David Baver-
stock blev deras vinmakare. Han hade ham-

nat i Portugal av en slump och gift sig med en w=jp



Har finns ssin olika
sorters oliveratt valja pa
for oljeproducenterna.

Korktraden ar en stor industri
i Alentejo. Har Ecorkhotel

i Evéra dar huvudfasaden ar
helt kladd med kork.
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Bruket av amforor ar ett
arv fran romare och greker.
Vinmakaren Vania Guib:
t h, insuper doff

det unga vinet. |
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> portugisiska. Efter ett antal &4r i Dourodalen

trottnade han pa att gora portvin si erbju-
dandet fran Espordo passade bra. I dag har Es-
pordo 600 hektar vinodlingar vilket gor dem
till den storsta privatdgda vinproducenten i
Portugal med en produktion av 18 miljoner
flaskor, delvis med kopta druvor.

De satsar stort pa ekologisk odling och stil-
ler om mer och mer mark. De satsar stort pa
ekologisk odling och stiller om mer och mer
mark. Hir tillimpas ingen ogriasbekimp-
ning, man har fladdermoss

P4 Herdade dos Grous verkar vinet nis-
tan vara en bisak. Man féder upp histar, kor,
lamm, svarta grisar, odlar oliver och ekolo-
giska gronsaker samtidigt som man har en
utvecklad turistverksamhet.

Men visst kretsar mycket kring vinet. Tyd-
lig ekologisk profil med inslag av biodyna-
miskt tinkande. Deras Herdade dos Grous
Moon Harvested ir ett vin gjort av 100 pro-
cent Alicante Bouschet och ir ett av Alente-
jos bista viner tillsammans med deras Red

for att bekdmpa vissa flugor
och planterar olika blom-
mor var tionde rad for att
dra till sig insekterna fran
druvorna.Léigstanivin  pa
vinerna ir vildigt hog och

”De satsar stort pa ekologisk
odling och stdller om allt mer”

toppvinerna har uppmairk-

sammats internationellt. Forutom de tradi-
tionellt portugisiska druvorna sia odlas ett
flertal internationella dir. Semillon och Petit
Verdot overraskade. En speciell vinifierings-
anlidggning har nyligen byggts for de frimsta
vinerna, komplett med lagares, kar for fott-
rampning, och en annan alentejansk speci-
alitet, amforor tillverkade av lera. Metoden
hirstammar frdn romarna och blev kvar som
en tradition i Alentejo.

Jag har sett metoden i Georgien dir den
fortfarande anvinds och fitt en renissans pa
senare ar. Aven si kallade naturviner fram-
stélls ofta i amforor, men i Portugal anvinds
de for en kontrollerad oxidation och en an-
norlunda smakprofil.

Espordo dr vil rustat for att ta emot bestka-
re med vinbar, forsiljning och en hogklassig
restaurang. Egen olivolja fran 80 hektar eko-
logiskt odlade olivtrdd finns f6r avsmakning
och forsidljning.

HERDADE DE ROCIM ir en hypermodern anligg-
ning i Vidigueira som producerade sitt forsta
vin 2007. Efter att ha utbildat sig till vinma-
kare dromde Catarina Vieira om att skapa sitt
eget vineri och som tur var hade hennes pap-
pa de finansiella musklerna som behovdes. I
dag lever hon pa egna meriter och har skapat
ett vinmérke som det talas om. Mitt i allt det
hypermoderna var det befriande att ledas ner
till en av gardens ursprungsbyggnader dir ett
antal amforor stod uppstéllda. Hir var det gar-
dens forvaltare Pedro Pegas som hade huvud-
ansvaret tillsammans med bitrddande vinma-
kare Vania Guibarra. Det var forsta dagen som
amfororna fick 6ppnas och vinet smakas av, en
stor dra att f& vara pa plats, forstod vi. Bade det
réda och det vita var sanslost gott, bra syra och
fyllighet med en ling behaglig smak. Tyvirr
gors dessa viner is4 liten skala att de 4r néstin-
till omdijliga att fa tag pa.

Reserva 2011 som var ett stort vin. Vi provade
dven ett “olagligt” vin, en Late Harvest Petit
Manseng som plockats sent och sprejats med
Botrytissvampar fran Australien. Resultatet
dr ett stralande dessertvin som passar vil till
traktens efterritter.

Den som har satsat mest pd amforavi-
ner dr producenten José de Sousa som 1986
koptes av broderna Soares Franco fran J] M
Fonseca. De har sitt hogkvarter i Setubal ut-
anfor Lissabon, men lockades att kopa den
traditionsrika vingarden i Monte da Ribeira.

Domingos Soares Franco ville aterskapa vi-
net med en blandning av traditionella meto-
der och ny teknologi.

- Vi hittade ett hundratal flaskor av ar-
gangen 1940 under ett lager av kol, som var
helt fantastiska! De hade inte rorts pa 20-30
ar och det blev min ”bibel” for hur det hir
vinet ska smaka. Amfororna tillfor en tredje
dimension till vinet, en speciell krydda.

Domingos beridttar att druvorna trampas
till fots i lagares, sedan far de jisa i lerkru-
sen i 6-8 dagar. Temperaturen ligger pa 26
grader och efter ytterligare 14 dagar tas skal
och kvistar ut. De har 114 gamla leramforor
pa 1500 liter kompletterade med 44 stora
stialtankar. Efter jisningen far vinet ligga pa
franska ekfatitio manader.

Toppvinet José de Souza Mayor finns bara
sporadiskt att fa tag pd men deras J finns i
bestidllningssortimentet, se vinlistan pa
forra uppslaget. En som var fore sin tid ar
dansken Hans Kristian Jorgensen som star-
tade Cortes de Cima 1988. Han planterade
druvor efter eget huvud och brét mot alla
DOC-regler som fanns. Darfor dr hans mest
berémda vin som dr gjort pa Syrah dopt till
Incégnito. Numera ir Syrah tilliten i regi-
onen. ®

Mer fran Portugal provas i
Vinklubben pa sidan 84.

Mat och logi

Ecorkhotel ligger lite utanfér Evo-
ra, men ar lackert gjort med kork
pa fasaden, omgivet av korkekar.
www.ecorkhotel.com

Pousada Convento de

Evora i Evora och Pousada de
Estremoz i Estremoz ar bada
storslagna gamla kloster som
omvandlats till hotell.
www.pousadas.pt

Missa inte ett restaurangbesok
péa Fialho i Evora, som anses vara
stans basta portugisiska kok, eller
det lite modernare BL Lounge,
som har ett stort utbud av viner.
www.evoraportugal.com

Lasarerbjudande!

Nyfiken pa Portugals producen-
ter? Mot dem pa Portugisiska
Vindagen pa Grand Hétel i Stock-
holm den 25 maj. Anmalan och
info pa www.alltomvin.se.
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Att borja dricka i tidig alder
okar risken for alkoholproblem




Hakan Larsson
boérjar under varen
att blogga pa
www.alltomvin.se.
Missa inte det!

NJUT AV D

Hakan Larsson Vin & mat

1T VIN

Flera av fragorna till var populare vinredaktor handlar om
lagring. Ska dyrgriparna saljas eller avnjutas? Har far du svar
och extra manga goda vintips infor varens alla festliga tillfallen.

FRAGA HAKAN Mejla dina fragor till info@alltomvin.se

Ska jag salja mina viner?

Jag har tva flaskor Chateau Mouton-
Rothschild, 1978 och 1982. De har legat i
kallare i perfekt temperatur. Vad tycker du,
ska jag salja dem? Och om jag ska dricka
dem, nar ska jag gora det?

Tomas T

HEJ TOMAS, om du frdgar mig om man ska
salja vin eller dricka det sa blir mitt svar
alltid: Drick. Om du inte sitter illa till ekono-
miskt vill saga, da har du kanske inget val.
Men vin ar till fér att drickas, inte handlas.

1978 Mouton gar enligt min och manga
andras uppfattning mot full mognad, kan-
ske till och med nagot éver. Argangen ar
bra utan att vara stor, och vinet kommer att
visa upp betydligt mer av elegans och fi-
ness an kraft. Inget att ta till grillbiffen alltsa,
snarare till en lammfilé med latt rodvinssky
och pressad potatis. Dekantera direkt fore
servering, om vinet inte dppnar sig, prova
nagon timme senare, efter sa manga ar i
flaskan behover vinet ofta lite syre for att
hamta sig och bdrja leva.

1982 ar en av de storsta bordeaux-
argangarna nagonsin. Nar jag provade
vinet senast for ett par ar sedan var det

fortfarande vid full vigér och mycket val
strukturerat, men den enorma kraft som
fanns fran bérjan hade borjat klinga av och
integreras i vinet. Men med viner i den har
aldern méste man rakna med att flask-
variationen ar stor, sa nagot sakert gar inte
att saga. Mitt rad blir att, om du inte alskar
mycket mogna viner, ppna den under
aret. En klassisk stek med inte alltfor smak-
rika tillbehor blir bra till.

Mangder av bra info och provnings-
noteringar om aldre viner hittar du pa
www.cellartracker.com.

Vin ar i forsta hand till
for att drickas, tycker var
vinredaktor Hakan Larsson.

1953

planterades de forsta stockarna Pinotage pa Kanonkop i Sydafrika,
samma ar som nuvarande agaren Johann Krige foddes. Annu gors

vin fran dessa stockar och vissa ar pa druvor enbart fran dem,

Black Label Pinotage, troligen varldens basta vin pa denna druva.

FOTO: ISTOCK

GODA DRYCKER
UTAN ALKOHOL

Alkoholfria alternativ ar
sjalvklart for omtanksam-
ma vardar, och Systemets
utbud vaxer stadigt — lik-
som forsaljningen, om an
fran &g niva.

Bland 6l och cider finns
fortraffliga produkter,
som lagern Staropramen
Non-Alcoholic, nr 1930,
12:40 kr/33 cl, ale-lika
Nanny State, nr 1947,
12:90 kr/33 cl, och cidern
Stowford Press, nr 1989,
12:40 kr/33 cl.

Nar de serverasd val kylda
behdver man inte sakna
alkoholen alls. Alkoholfritt
vin ar generellt svarare att
fa till, och en viss sot-

ma blir av ndéden for att
kompensera den fyllighet
alkoholen annars ger.
Kvaliteten ar dock battre
an forr, sa har ar mina
favoriter av olika slag.

Torrt bubbel: Billabong
Sparkling Brut, nr 1945,
54 kr.

Sétt bubbel: Toselli Spu-
mante, nr 1996, 34 kr.

Vitt: Jacob’s Creek Unvi-
ned Riesling, nr 1935, 59 kr.
Rosé: Natureo Free Syrah
Cabernet Rosé, nr 1953,
49 kr.

Rott: Rawson's Retreat
Cabernet, nr 1929, 52 kr.
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Hakan Larsson Vin & mat

”Chile dr vinets paradis”

Den spanske vinnestorn Miguel Torres
forklarar sin satsning i Latinamerika med landets
unika ldge, klimat och friska vingdrdar.

MANADENS SMAKKOMBINATION

Valj ratt vin till sparris

Nu bérjar en underbar tid — den svenska
sparrisen gar tilll Fér mig innebar det sparris-
frossa, ofta flera ganger i veckan, tills sasong-
en tar slut vid midsommar. Och i glaset dartill,
forstas, goda viner.

Men forst nagra ord om sparrisen. Sparrisen
ar en fortrafflig primér, men den behdver
sallskap for att glansa. Och utan tillsats av fett
i nagon form och salt blir det svart; sparrisen
har ju en stark egen aromatisk karaktar, som
helt pa egen hand ar tamligen vinavvisande
(det galler aven andra gronsaker som rod-
betor, blomkal med flera).

Men det behdvs inte mycket. Att pensla
sparrisen med olivolja och sedan grilla eller
steka och salta den latt racker, liksom att koka
den och halla pa lite smalt smor eller riven
ost. Extra festligt blir det med en hollandaise,
men nddvandigt ar det inte.

Fettet och saltet skapar den nédvandiga
smakbryggan till vinet, som jag anser ska vara
vitt, ha en pigg syra och helst vara oekat.
Riesling ar valet for manga, och f&r min del
far den garna vara lite fetare i stilen, som 2013
von Winning Riesling, nr 79393, 113 kr, eller
2013 A Christmann Riesling, nr 5882, 131 kr.
Foéredrar du stramare riesling ar Osterrikiska
2013 Domaéne Gobelsburg Riesling, nr 4376,
101 kr, eller rheingauvinet 2013 Georg Breuer

was? gi

\ Nr 5532 131 kr \

gt

== —
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Fa sparrisen
att glansa
med ratt vin.

Riesling Sauvage, nr 5899, 113 kr, tva forslag.
Apropa Osterrike fungerar Gruner Veltliner
ocksa bra i sammanhanget, till exempel 2013
Domaéne Gobelsburg Griiner Veltliner, nr
2775, 101 kr, Portugisiska 2014 Alvarinho
Contacto, nr 6707, 121 kr, ar ett annat bra val
i samma stil. Aven Sauvignon Blanc kan bli
mycket lyckat. Antingen valjer du origina-

let fran Loiredalen, lite skarpare i syran och
konturen: 2013 Sancerre Les Baronnes, nr
32253, 159 kr. Eller — och det skulle nog jag
gora — en sauvignon fran Nya varlden med
mer krusbarsfrukt och aningen hogre alkohol:
2014 Boulder Bank Sauvignon Blanc,

nr 6367, 91 kr.

Vinn Hakan Larssons nya bok!

Ta aterigen chansen att tavla om 5 exemplar av Hakan Larssons guide till vinets varld
(Bonnier fakta). Tavlingen pagar till den 25 maj pa www.alltomvin.se.
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Pinot Noir.gex
rod sancerre.
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KAN SANCERRE
VARA ROTT?

Jag var i Paris for ett par
veckor sedan och sag

till min forvaning bland
rédvinerna pa lunch-
bistrons vinlista en san-
cerre. Ar inte sancerre
alltid vitt? Christian

HEJ CHRISTIAN. FOr de
flesta ar nog sancerre
ett vitt vin frdn omradet
med samma namn i
Loiredalen. Det gors pa
Sauvignon Blanc med
pigg syra och ofta drag
av nasslor eller flader.
Men det finns aven réd
sancerre, aven om den
sallan letar sig upp hit
till oss. | Frankrike ar det
daremot ratt stort och
anses tamligen hippt,
En del producenter

har sa mycket som

20 procent av arealen
planterad med Pinot
Noir, som ar den enda
tilldtna druvan i vinet.
Pinot Noir ar ju druvan
i Bourgogne, ochisina
basta stunder kan rod
sancerre paminna om
mycket latta bourgog-
ner. Dit nar den dock
sallan, resultatet ar ett
ofta glest och syrligt
vin som kostar mer an
det smakar. Serverat vid
14-15° till en charkute-
ritallrik eller bondsallad
med stekt flask och
riven ost kan en valgjord
réd sancerre smaka
riktigt bra.




KVALITETSRIESLING FRAN KLOSTER EBERBACH
- EN FAVORIT PA DE SVENSKA BORDEN -

Kloster Eberbach har gjort kvalitetsviner i 900 ar. Vinerna ar gjorda for att matcha manga olika ratter.
Kabinett och Spatlese ar utmarkt till allt fran varsallader till asiatiskt och Steinberger till eleganta fisk-och skaldjursratter.

KLOSTER EBERBACH
RIESLING KABINETT
ART NR 5810
PRIS 99 KR
ALK 7,5%

KLOSTER EBERBACH
STEINBERGER RIESLING
TROCKEN
ART NR 79910
PRIS 129 KR
ALK 129

KLOSTER EBERBACH
RIESLING SPATLESE
ART NR 6257
PRIS 119 KR

ALK 7,5%
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Historien bakom Villa Sandahl

Pa vig mot
varldstoppen

| en sydsluttning vid Balatonsjon gor ett akta par
fran Lund Ungerns troligtvis basta riesling.

Allt om Vin har besokt prisbelonta Villa Sandahl
| Badacsony for att fa veta mer om vinsucceén.

TEXT ANDERS FAGERSTROM
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FOTO. ANDERS FAGERSTROM
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Bytte karridr

Lundaparet Gunnel och
Christer Sandahl flyttade till
Badascony 2003, tillsammans
med Christers bror Thord.

orgonen ir pastoral, tyst och
oktobergul. Den litta dim-
man 6ver Balatonsjon sking-
ras sakta och ljusen dir nere
p4 sodra sidan, i Balatonbog-
lar, slocknar ett efter ett. Bladen p4 vinstock-
arna har boérjat gulna och gar mot rost, dru-
vorna har skordats och pressats. Alla turister
har rest hem fran Ungerns riviera.
Badacsony gar sakta mot vintervila.
Det var hit Lundaborna Gunnel

for att gora nagot roligt. Och d4, det var 2003,
kidnde Thord en kille som just hade gift sig
med en ungersk kvinna och vi dkte ner och
hilsade pa.

Gunnel och Christer hade pa nigon av vin-
resorna besokt Badacsony tidigare.

- Nér vi kom dit igen si visste vi redan att
det inte bara var underbart vackert utan ock-
si att det var ett av de bédsta vinomradena i
vérlden. Och vi hade turen att triffa damen

och Christer Sandahl kom 2003 till-
sammans med Christers bror Thord
och bestimde sig for att bli vinbon-

”2010 vinde det, trots att

der, det var en svdr drgdng”

Det har varit en slingrig resa och
nu, nir vi hilsar pa, hosten 2014, ir

det efter tre lyckade argangar ater

lite modfillt om &n inte uppgivet. Druvorna
var hur lovande som helst fram till den 10
september. D4 kom 160 millimeter regn pa
fyra dygn och stillde till stora bekymmer for
vinodlarna.

- Men kan vi gora nagot fantastiskt av det
lilla vi fatt in sa kommer vi att vinna dnnu
mera respekt, siger Christer Sandahl.

For honom hade det varit en snabb vinresa.
1985 var han, som han siger, dnnu i ”skruv-
vinstriasket” medan Gunnel redan hade fatt
smak for vin med mera karaktir.

- Vi borjade resa runt i Europa och blev
vindarar nistan over en natt. Jorn Ek, som nu
jobbar hos Arvid Nordquist med vinimport,
var da sommelier p4 Hotell S:t Jérgen i Malmo
och introducerade oss foér gott vin och olika
vinstilar och vi gick troget pA massor av an-
dra vinprovningar och gick med i Munskéin-
karna.

Bordeaux, bourgogne, rioja och barol finns
rikt representerade i paret Sandahls killare
hemma i Lund men vinerna fran Australien,
Sydafrika och framfér allt Kalifornien slog
an dnnu mera. Christer och Gunnel blev Nya
vérlden-vénner.

Denna vinskap tar sig i hog grad i uttryck
i Villa Sandahls rieslingviner som visserligen
har drag av riesling fran bide Osterrike och
Alsace men som 4nnu mera minner om frukt-
kraften i Nya virldens viner. De rankas i dag
som Ungerns bista rieslingar, prisade med
guldmedaljer fran Decanter, med fem stjdrnor
fran Vince som dr Ungerns svar pi Decanter,
och rekommenderade av Hugh Johnson.

Men det tog manga ar att komma si lingt
och vi tar det frin borjan.

Gunnel &r egenforetagare inom IT och
Christer dr civilingenjor med inriktning pa
kvalitetsutveckling och dirtill med sin bror
Thord deldgare i ett familjeféretag i Virnamo.

- Brorsan och jag hade sparat lite pengar

som dgde vingirden pa 3,3 hektar som vi nu
kallar Genesis. Eftersom hon inte ldngre or-
kade skota dgorna fick vi arrendera marken
som vi nu odlar och nu hoppas fa kopa loss.
Och sd sméaningom fick vi friképa en tomt och
bygga vart hus, Villa Sandahl.

Under flera sekler och fram till och med for-
krigstiden hade vinerna frin Badacsony ett
mycket gott internationellt rykte. Och med
soderldget, inlandsklimatet, den fina avrin-
ningen och med basalten, lersanden och 16s-
jorden som finns hir under den utslocknade
vulkanen - plus reflexerna fran Balatonsjon
- si dr betingelserna utan tvekan utmaérkta.

Men ett halvsekel i 6stblocket har satt sina
spar och produktionen av vin gar till en be-
tydande del pé slentrian: felaktiga druvor for
klimatet, menar Christer Sandahl: den so6ta
och tamligen karaktirslésa druvan Plasz
rizling (welschrizling) och den tidigt mog-
nande Pinot gris som tenderar att bli flack i
syranide heta soderlidgena.

- Sa viborjade tidigt med att ympa Riesling
pa de gamla stockarna. Enligt vir mening
ir den sent mognande Riesling som behaller
sin syraspinst sent in pa hosten den perfekta
druvan hir for att fa ut allt av vixtsdsongen.
Men vi blev avradda.

De forsta aren gjorde familjen Sandahl sina
larospan. Forsta skorden - Pinot gris och
Riesling - vinifierades av en granne, Domaine
Edegger, en Osterrikare som slagit sig ner vid
Balatons strinder, och blev bara "sa dir".

- Men vi var i gdng! sdger Christer Sandahl
vars “doer-anda” och envishet verkar vara
en stor tillgang i ett land dir mycken energi
maste 4gnas at att évertyga en tvivlande och
ibland motvillig omgivning.

Aret dirpa, 2005, gjorde Sandahls inget vin.
Druvorna sildes i stdllet - om 4n till halva det
pris som de far i dag sedan deras viner fatt ett
stort erkdnnande. Men planeringen, bade for
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Historien bakom Villa Sandahl

=> att bygga huset dér pa sluttningen och for att

fa fram metoderna till det vin de ville gora,
fortsatte. En fruktbar kontakt med vinmaka-
ren Fabien Stirn i Segolsheim i Alsace etable-
rades och 2006 gjorde de med Stirns hjilp vin
igen. Inte heller 2007 blev bra, trots bra skoérd.

Aret som foljde gav det forsta vinet utan
mairkbara defekter, men 2009 blev ater miss-
lyckat.

- Det var 2010 det vinde, trots att det var
en svar arging. D4 fick vi ytterligare sju hek-
tar i om mojligt dnnu bittre l4gen. DA flytta-
de vi hit och deltog aktivt under hela skérden
och fick samtidigt en bra vinmakare, Ambrus
Bako.

Det var ocksi da som Sandahls borjade med
sina egensinniga etiketter och namngivning

vorna var bra. Men smaken fanns inte. Det
var for torrt i Badacsony. Gunnel och Christer
Sandahl vintade och vintade, september kom
och gick och oktober kom. Men inget regn.
Grannarna skordade sina snipiga druvor, men
Sandahls envisades.

Diakom regnet och det regnade i flera dagar.
Och sedan kom solen och druvorna fylldes
med smak.

- Diarfor heter vart toppvin fran 2011 Magic
Rain.

Systembolaget hade inget att invinda mot
det namnet. Det hade det ddremot mot andra-
vinet. Traktorn pajade mitt under skorden nir
bromsvitskan rann ut.

- Cappuccino, kommenterade den ungersk-
talande traktorforaren och pekade pi den bei-
gebruna sorjan. Namnet

”Vadra viner kommer att ha
en sjdlvklar topplats i virlden”

var fott: Cappuccino Oil.
Négot det skulle visa sig att
vinet inte fick heta, efter-
som det varken innehiller

av vinerna, nya namn pd varje vin varje ar.
Den bista pressningen 2010 gavs namnet The
Stamp som en elak hommage till ungrarnas
fébless att sitta en stimpel pa alla papper. Den
nist bista rieslingpressningen fick heta Re-
cept eftersom det rakade ligga ett likarrecept
pa broder Thords skrivbord nir Christer slog
en signal och ville ha namnhjélp nér han has-
tigt och lustigt skulle designa etiketten.

Om Recept finns en kul motsvarighet till
ungrarnas stdmplingsiver i det svenska Sys-
tembolagets regelstrikthet: Recept fick vinet
inte heta, enligt Systembolaget, med forkla-
ringen att man inte fir ordinera alkohol. I
Sverige fick vinet gd under namnet Accept;
det finns fortfarande att kopa och ingdr i en
urvalsbox i bestédllningssortimentet.

The Stamp ir det bista vinet i drgangen.
Fyra ar efter skorden kénns det fortfarande
ungt men ir oblygt charmigt med sin mini-
mala honungston, hiftiga kraft, spinnande
mineralitet och stora lingd. The Stamp kom-
mer att utvecklas flera ar in.

Nu hade Villa Sandahl fatt luft under ving-
arna med bra viner och dnnu mera och bittre
vinarealer. Vinerna frin 2010 hade upptickts
av Budapests Michelinbestjirnade restau-
ranger, ungerska vintidskriften Vince gav
fem stjirnor at Recept och The Stamp och
Villa Sandahl fick en forsiljningsagent med
internationellt kontaktnit. ”Exciting break-
through”, skriver Hugh Johnson om The
Stamp i 2014 ars Pocket Wine Book.

Men det ville sig inte med vidret dret darpa.
Viren kom och vinet satte knopp och blom,
virmen kom med sommaren, virdena i dru-
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cappuccino eller olja.

Efter flera namnturer
star det nu Wine Can Surprise pi den mindre
fantasieggande svenska etiketten, till skill-
nad fran resten av virlden. Men, Villa San-
dahl hade lyckats gora ett riktigt bra vin 2011
nir de flesta andra ungerska vinmakare hade
jatteproblem.

2012, 4n en ging ett varmt ar, kom ett nytt
etikettprogram: parafraser pA Windowspro-
gram fast med detaljer fran vintillverkningen
avbildade. Laundry Hanger ir juvelen bland
de sandahlska 2012:orna: dnnu ung, kraftfull
iallaledder och Nya virlden-minnande i hela
sin framtoning.

I KALLAREN i Villa Sandahl ligger nu den goda
argadngen 2013 och mognar. De elva hekta-
ren har delats upp och vinerna pressas och
vinifieras a la bourguignonne efter deras
egen klassificering. Den hogst beligna lot-
ten med namnet Pusptkudvar, ”Biskopens
bakgard”, kidnns som Villa Sandahls Grand
Cru: 2013 Secret No 2 Red Label bir alla de
egenskaper som ett riktigt stort vin i var-
dande, nyansrik mineralitet, mingfasette-
rad, kraftfull frukt och utsckt syrabalans.
Gunnel och Christer Sandahl tittar ner mot
sjon dir ett hostregn ristar schatteringar i
vattnet och funderar 6ver 2015.

- Vi har nu ett eget vineri hiir i byn och en
ny vinmakare, Zsolt Palkdé. I f6sta hand hopp-
as vi att det lilla som 2014 gav ska halla den
kvalitet som numera forvéntas av oss. Vi vill
ocksé att de ungerska myndigheterna ska lata
oss kopa loss marken. Villa Sandahl kommer
att ha en sjilvklar topplats bland viner i virl-
den, det ir vi overtygade om. @

Villa Sandahls
viner i Sverige

Manga av vingardens viner finns i
Systemets bestallningssortiment,
som Wine Can Surprise och Magic
Rain. Wine Can Surprise ar lite
blyg med sirlig syra, slank kropp
och med viss elegans, Magic Rain
ar magiskt rent och snartigt i frukt
och syra. Som en hartslaende
fjaderviktare pa dansande ben.
Vissa kan kopas sortvis i lador om
sex flaskor, andra som urvalslador.
Priserna ligger mellan 120 och 300
kronor omraknat per flaska.

Las mer pa www.villasandahl.com.
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Jean-Marc Brocard producerar hela 47 olika typer av Chablis-viner. Atta av dem

2

{ABLES
_

ART.NR 5595 | PRIS 176 kr | ALK.12,5%

finns att hitta 1 Systembolagets ordinarie sortiment. Att det ar overlagset flest av alla vinhus
ar inte sarskilt konstigt. Jean-Marc och hans son Julien andas, lever, dyrkar och drommer
Chablis. Da blir man till slut ganska duktig pa det man gor. De ar ledande inom

ekologisk vinodling 1 Bourgogne med 6ver 85 hektar ekologiskt brukade vingardar. Darfor
vinifieras alla 47 jordlotter var och en for sig. Undrar vilken som blir din favorit?

Att borja dricka i tidig alder
okar risken for alkoholproblem.
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SPECIAL GRONA VAGEN

DEN GRONA
VINVAGEN

Allt fler valjer att dricka gront och intresset for vin ur
ett naturligt perspektiv har aldrig varit sa stort som nu.
| var grona special ger vi dig de basta ekotipsen och
spanar in naturvinsfenomenet — en omdiskuterad trend.

—»
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‘GRONA VAGEN

Certifikat krévs
for ekomérkning

Ekoviner ska odlas utan syntetiska
ogras- och insektsmedel.
"Naturliga” medel som kopparsulfat
och svavel ar tillatet i begransad
omfattning.

Konstgodsel anvands inte i ekolo-
gisk odling.

Tidigare omfattades bara sjalva
odlingen av reglerna, men numera
galler ekomarkningen ocksa
vinmakningsprocessen. Detta har
framst paverkat hur mycket svavel
som f&r anvandas. En hel del tillsat-
ser ar fortfarande tillldtna, fakta om
detta kan du hitta pa Systembola-
gets hemsida.

For att ett vin ska ekomarkas

pa Systembolaget ska det vara
certifierat av nagon av de frista-
ende organisationer som finns,
till exempel Krav och Ecocert.

ALLT FLE]

VALJER EKO

Forsaljningen av ekoviner fordubblades 2014, Nu ar mer
an var tionde butelj som lamnar Systembolaget ekomarkt.
Vi har provat hela ordinarie sortimentet av ekologiska viner.

TEXT HAKAN LARSSON

kovinerna avancerar starkt. I fjol
okade forsédljningen med 50 procent
och i ar fortsitter det i samma takt.
Sa skrev vii Allt om Vin nr 9 2006,
alltsa for tio argadngar sedan.

Och ldngre ner i texten konstateras att trots
okningen utgor ekoandelen av Systemets to-
talt vinforsiljning blygsamma 0,54 procent -
verkligen en droppe i havet. Da var monopo-
lets mél att en procent skulle nés, vilket fick
manga att ruska pa huvudet.

Men det dr svart att sia, siarskilt om fram-
tiden. Och 2014 nadde andelen ekoviner pa
systemet hela 10,8 procent av totalen - en for-
dubbling mot 2013! Ytterligt anmérknings-
virt, sirskilt som forsédljningen efter flera ar
med ¢kande tal stitt och stampat sedan 2011.

- Vi ser 2014 som ett genombrott for det
ekologiska pa flera fronter, bide livsmedel och
vin, sidger Fredrik Arenander som &dr grupp-
chef f6r monopolets inkopare.

- Forsdljningen foljer vissa monster. Forst
dr innovatorerna, sedan kommer “early
adapters” som vill vara forst med det senaste,
sedan sipprar beteendet si sakteliga ner i de
bredare folklagren. Och 2014 innebar verkli-
gen ett genombrott, med massiva satsningar
pa ekovaror i dagligvaruhandeln.

Att vilja ekologiskt bland gronsaker, frukt
och kott paverkar givetvis ocksa kdpvanorna
pa Systemet. Men 4n s linge ligger vinet langt
fore dagligvarorna, dir bara drygt fem procent
dr ekomdrkt trots en kraftig uppgang 2014.

- S& dr det, men man ska komma ihag att
dagligvaror ir ett vildigt vitt begrepp. Isolerar
vistatistiken till frukt och gront tror jag andelen
ar betydligt hogre, sdger Fredrik Arenander.

Ett genombrottidet allmidnna medvetandet
forklarar alltsa rycket i statistiken 2014. Men
ocksi andra faktorer inverkar. Under aret
Okade antalet ekomirkta artiklar p4 hyllorna

med nira 50 procent, och ordinarie sortiment
4r nu uppe i drygt 200 (inklusive 61 och sprit,
men vin dominerar Kraftigt).

MED BESTALLNINGSSORTIMENTET blir antalet 6ver
1 000, ett fantastiskt utbud om vi tittar his-
toriskt. For att atervédnda till Allt om Vin nr 9
2006, sa omfattade provningen av Systemets
ekoutbud 27 viner. I den provning som redo-
visas hér intill handlar det om 160!

Italien dominerar den totala vinforsilj-
ningen och detsamma giller de grona butel-
jerna. Men Argentina och Chile 4r hack i hil
volymmassigt. Och tittar vi pa hur stor andel
av lindernas forsiljning som ir ekomarkt blir
det riktigt spinnande. For Italiens del hand-
lar det om drygt tio procent - for Chile ir det
nira 25 och for Argentina over 60!

Iettlige da ekomirkningen har allt storre
betydelse for vinvalet 4r dessa siffror myck-
et intressanta, inte minst for den framtida
utvecklingen. Dock finns en viktig brask-
lapp: de latinamerikanska siffrorna vilar
tungt pa ett fatal storsiljande boxar, siff-
ror som kan dndras snabbt om folksmaken
dndras. Detta drabbade for nigra ar sedan
ett par sydafrikanska ekoboxar, och det kan
hinda igen.

Systembolaget har som mal att ar 2020 ska
ekovaror utgora tio procent av forsiljningen.
For vin ir detta alltsa redan uppfyllt, medan
6l och sprit sladdar visentligt.

Det finns ritt gott om grona produkter,
men oftast inom smalare segment, "fin6l” och
dyrare spritsorter. Men redan i sommar kan
Olsidan fa en rejil kick, da Carlsberg Hof blir
ekocertifierad. Norrlands Guld star ocksa pa
tur. Och den dag Absolut och Famous Grou-
se fatt sina KRAV-mirken, ja da hinder saker
dven i spritsegmentet.

Att méilet satts i antal salda liter har en be-



griplig férklaring. Ju stérre*@€h bredare pro-
dukter som stills om till ekoodling, desto
storre dker- och vingirdsarealer rdddas fran
syntetiska bekdmpningsmedel - ndgot ingen
kan invinda emot.

Diremot far det forstds foljder for sorti-
mentets sammansittning, dir en stor del av
inte minst de roda vinerna ligger i en kor-
rekt men timligen ointressant mittfara. Aven
ekoutbudet har forstas paverkats av den ra-
dande ruschen efter alkoholheta viner med
pataglig s6tma, och dessa exemplar smakar
varken biéttre eller simre i ekoméirkt skick.
Det vita utbudet kinns i minga avseenden
friskare och bittre.

sA HUR SMAKAR DET? Jo tack, ritt bra 4ven om ett
antal roéda som sagt sticker ut pa ett negativt
sdtt. Det gar att hitta Fynd eller i alla fall Basta
Kop i alla smaktyper, vilket tyder pa hygglig
bredd - med reservationen att i flera smakty-
per ir fynden enklare viner till 1Agt pris.

Tvi omraden sticker ut negativt. Dels rosé,
men det hinger samman med sidsongen. Om
nagra veckor anlidnder nya, frischa argangar
och d4 1dr minerna hos provarna bli gladare.
Dels mousserande, dir ett par goda cavaviner
riddar situationen frin total kollaps.

Att framtiden ir gron dr det hur som helst
inget tvivel om. Aven de vinodlare som inte
stillt om eller 1atit certifiera sina gardar stri-
var mot ett renare jordbruk, och ”sustaina-
ble”, hallbart, ir ett nyckelord vart man in
reser i den internationella vinvirlden.

Att vi pa Systembolaget kan
kopa oss ett gott, ekomérkt o
vin till vir middag néstan B.aSta
oavsett vad som ligger pa ekovinerna?

tallriken, det ricker till StOrt test pﬁ

ett vidl godkint betyg. " .
Med rige. ® néasta sida!

ROODEBERG

NYHET!
W Collectior

i G

Bestdll pé
systembolaget.se

109 kr

Art nr: 70453 /‘__.,
14 % vol

For att fira 20 ar i Sverige lanserar vi Roodeberg Heritage
Collection, en lite finare och lite battre variant av
Roodebergs sofistikerade klassiker.

Denna exklusiva utgava ar perfekt balanserad med mjuka
smaker av rod frukt, bjornbar och tobaksblad och passar
utmarkt till mustiga ratter pa vilt- eller notkott.

En modern klassiker!

@AﬂViD NORDQUIST HAB

Barn som far alkohol
hemma dricker sig
berusade oftare an

andra barn.
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MOUSSERANDE
Till fisk & skaldjur eller som
aptitretande drink

. MOUSSERANDE ROSE
i Till ljust kott, fagel, ost, dessert
¢ eller som drink

BASTA KOP!
2012 La Vida al Camp

(Raventos i Blanc) *k
109 kr

Nr 7776/Mondo Wine
Cava, Spanien

Stor, tydlig cavadoft i méttad,
utvecklad stil. Mogen, kraftfull

smak i rund, miktigt matoriente-

rad stil.

REKOMMENDERAS
2012 Privat Brut Nature Reserva

(Alta Alella) * 3
94 kr

Nr 7904/Miguel Torres
Cava, Spanien

Stor, god doft med diskret, ap-
titretande mineralton. Bra, 1ing
smak iren och vilgjord, svagt
skalbesk stil.

PRISVARDA

Pizzolato Spumante d’ltalia Bianco

Extra Dry
Nr 77185/Giertz Vinimport
Italien

Stor, kompottlik doft med vil

mogna krusbir. Knappt torr, saf-

tig, kort smak.

P.Lex Prosecco Brut (Icon Wines) *
99 kr

Nr 77889/Wine Team
Italien

Lagmald, fruktig doft med ur-

sprungstypisk jordbeska. Fruktig,
rejil smak med diskret restsétma

och stiltypisk profil utan alla
champagneassociationer.

EJ PRISVARDA

Baron Fuenté Galipettes Brut %%
289 kr

Nr 7414/Giertz Vinimport
Champagne, Frankrike

Synnerligen enkel, atypisk doft i

mer saftig dn champagnelik stil.
Néra halvtorr, enkel, ungfruktig
smak.

Cuperly Grande Reserve Carte

Verte Brut *x
329 kr

Nr 7734/Sthlm Wine Lab
Champagne, Frankrike
Liten, fruktig doft utan ur-
sprungskaraktir. Fruktig, ung-
domligt, karaktérslos smak.

HALVTORRA MOUSSERANDE

Till fisk & skaldjur eller som aptitre-

tande drink

© 2013 Reichsrat von Buhl

EJ PRISVARDA
Prosecco Pizzolato

Nr 7870/Giertz Vinimport
Italien

Enkel, skalbesk doft. Halvtorr,
besk, lang smak.
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85 kr

EJ PRISVARDA

Pizzolato Spumante d'ltalia Rosé
Nr 7742/Giertz Vinimport 69 kr
Italien 4

Mycket liten, birig doft. Simpel,
i sotsaftig godissmak med besk,
grov dominans. (E)

Estelado Rosé Sparkling Wine

(Miguel Torres) *
i Nr7475/Miguel Torres 87 kr
i Chile 1t

© Rodbirig doft i enkel stil. Litt,
i birig smak med pataglig jordbe-
i skaislutet. (€]

RENA KRISPIGA VITA

Till fisk & skaldjur eller som drink

FYND!

i 2014 Torres Las Mulas

. Sauvignon Blanc ¥

69 kr !
4 | Chile

. Stor, patagligt gronfruktig, kall-

jast sauvignondoft. Frisk, aroma-

i tisk smak i gronsyrlig, aromatisk

Nr 6029/M Torres 219 kr/3-1 box
1

- stil. e
2014 Brochet Facile
i Sauvignon Blanc bAS
¢ Nr 2267/Oenoforos

227 kr/3-1 box
Frankrike )

Diskret, frisch sauvignondoft i
vilgjord, tyglad, fransk stil. Ren,
¢ saftig, torr och frisk, aromatisk

smak. (E]
2014 Rio Claro Sauvignon Blanc

i (Torres) * Kk
i Nr 6851/Miguel Torres 69 kr
. Valle de Curico, Chile 4

i Stor, 6ppen, god och frisch,

{ balanserad sauvignondoft utan

: overtoner. Ren, fruktig, utmirkt

¢ smak i mycket vilgjord, saftig,

{ torr, aptitretande stil. (€]

2014 Brochet Facile

i Sauvignon Blanc * %
: Nr2267/Oenoforos 74 kr
Frankrike 1

God, vilbalanserad doft i klassisk,
i fransk sauvignonstil. Torr, frisk
i smak irejil, balanserad stil. (E]

Riesling Trocken K ¥kok
Nr 72093/Janake Wine 119 kr
Pfalz, Tyskland o

: Underbart klockren, druvtypisk

i doft i saftig, forforisk stil, inda

i med stringens och finess. Myck-

;. etlang, licKer, torr och syrligt

i aptitretande smak i féredémlig,

i frisch rieslingstil. (E}

: 2013 Saint-Véran Domaine

: de la Croix Senaillet * Kk
¢ Nr5222/Nigab 121 kr
Bourgogne, Frankrike 2

. Stor, fruktig, ren och svalt ap-

! titretande doft i klart ursprungs-
¢ typisk stil. Bred, fruktig, torr

. smak av frisch, solmogen frukt

i och sval kalkgrund. (E)
: 2013 A Christmann Riesling % % % v¢
Nr 5882/Enjoy 129 kr
Pfalz, Tyskland =-»>

i Diskret, frisch doft med betydan-
i de elegans i vilgjord, druvtypisk

i stil. Ren, mycket stram, sirlig
smak i citronfrisk, mineralprig-

¢ lad, helt oforlost stil.

: BASTAKOP!

i 2014 Chateau Bichon Cassignols

: 2.0, 8.¢
Nr 4124/Hemberga 122 kr
Bordeaux, Frankrike b

Stor, stram, ursprungstypisk doft
: med djup, persikotonad arom.

. Ung, sauvignonsaftig smak med

. ekinslag i god, ursprungstypisk

- stil. (€

2013 Forster Riesling QbA Trocken

¢ (von Buhl) ¥k

¢ Nr 5478/Janake Wine 150 kr
Pfalz, Tyskland =-»>

i Stram, terroirpriglad, ursprungs-
i typisk doft. Djup, mycket torr,

¢ dnnu kantig, syrlig smak med

i betydande framtidspotential. @

{ 2013 Jean Biecher Brand

Grand Cru Riesling ok Kk v
i Nr2105/Wine Team 159 kr
i Alsace, Frankrike ”

Stor, ursprungstypisk doft med
: breda, feta mineralanslag. Rik,

torr, mittad smak av ren, felfri

¢ fruktilang, matkrivande, ur-

sprungstypisk stil. (E)
2013 Domaine du Bouchot k¢
: Nr 2238/Prime Wine 189 kr

Loire, Frankrike 1

i Mycket stor och god, ursprungs-

¢ typisk doft i méttad, lang, karak-
¢ tdrsfull, ursprungstypisk sauvig-

: nonstil. Djup, fruktig smak i frisk,

mycket aptitretande, ursprungs-

i typisk stil.

2013 Sancerre (Vacheron) k¢
Nr 73485/Fondberg 199 kr
Loire, Frankrike 1

¢ Dov, utvecklad doft med klas-
sisk, druv- och ursprungstypisk

: framtoning. Ren, nisselblommig,
¢ frisch smak i mild, krispig stil. @

: REKOMMENDERAS

i 2014 Vida Organica Torrontés

¢ (Zuccardi) v
i Nr 6587/Fondberg 69 kr
i Mendoza, Argentina 4

i Liten, aromatisk liskedrycksdoft.
¢ Aromatisk, syrajusterad, saftig

smak. (E)

2014 Jolie Fleur Sauvignon Blanc

. Organic * *

i Nr2091/Wine World 89 kr
Loire, Frankrike 4

¢ Stor, stram doft med diskret ton av
: suddgummi. Rejil, fruktig, nagot

i urvattnad, men &rlig och balanse-

¢ rad smak med diskret, ursprungs-
. typisk sauvignonarom.

2014 Corralillo Sauvignon Blanc
. (Matetic) **

Nr 2157/Arvid Nordquist 89 kr

© San Antonio, Chile

{ Nistan parodiskt druv- och ur-

i sprungstypisk doft med massor av
krusbir och flider. Trevlig, druv-

¢ typisk smak med lite bred frukt

i och hygglig balans. (E)

2014 Biohof Pratsch Griiner

¢ Veltliner *

i Nr2922/Stellan Kramer 89 kr
Niederdsterreich, Osterrike ”

i Diskret, saftig, kryddig doft i in-
i bjudande, druvtypisk stil. Svagt
: spritsig, kryddig smak med bas-
. tant mineralsilta. (E]

2014 Chilcas Sauvignon Blanc k7

Nr 6697/Wine Agency 49 kr/37 cl

¢ Valle de Curicé, Chile 2}
¢ God, utvecklad, druvtypisk doft

. ityglad, klassiskt hillen stil. Ut-

' mirkt, balanserad sauvignon-

¢ smak i kort, frisch, aptitretande

. stil. (E}

i 2013 Villa Maria Sauvignon Blanc

: k37
Nr 6262/Fondberg 99 kr

: Marlborough, Nya Zeeland 4

: Stor, ytterst gron, smasvettig

¢ doft. Tydligt ursprungstypisk

¢ smak i gronfruktig, knappt torr

. stil. (E]

i 2014 Matua Organic

i Sauvignon Blanc Kk v
i Nr3031/Treasury Wine 100 kr
i Marlborough, Nya Zeeland )

i Liten doft med nagon druvka-
raktér. Frisk, druvtypisk smak i
i vardad, mjukfruktig stil. (E]

PRISVARDA

i 2013 Hofer Griiner Veltliner * v

Nr 74058/Herdenstam 120 kr/1 liter

i Osterrike 4
. Bred och yppig doft med liten

. ton av grape. Knappt torr smak i

i kryddig, enklare veltlinerstil. @



2014 Sander Riesling trocken %% : 2014 il Nostro Grecanico *3v¢ : REKOMMENDERAS i 2014 Tina Chardonnay Reserve
Nr 5368/Carovin 99kr : Nr22803/Oenoforos 59 kr i 2014 Pasqua Chardonnay Grillo ¥ | (Auriol)
Rheinhessen, Tyskland X Sicilien, Italien 4  Nr12438/Bibendum 59 kr

Stram, mineralpriglad, mycket
ung, tysk doft. Rejil, fruktig smak

Mycket liten, fruktig doft. Mjuk,
¢ fruktig smak med frischa toner

Sicilien, Italien 4
Mycket stor, 6ppen, sotsaftig, av-

¢ rundad doft. Mjuk, fruktig smak

i Nr5391/Giertz Vinimport

249 kr/3-1 box

Pays d'Oc, Frankrike +

iavrundad, matvinlig stil. @ | avcitron, ananas och firska jord- i Mycket liten, fruktig doft. Fruk-

: gubbar. O : med diskret vanillinsotma. @ | tig, diskret ananastonad smak. G
EJ PRISVARDA ; ¢ 2014 Cameleon Selection :
2013 Villa Maria Cellar Selection i BASTAKOP! Unoaked Chardonnay %% | 2014 Drostdy-Hof Chardonnay % ¢
Sauvignon Blanc %3 i 2014 Mandala Sauvignon Blanc ¢ Nr6031/Vinia 79 kr : Nr12074/Bibendum 74 kr
Nr 76895/Fondberg 119kr i Chenin Blanc Chardonnay % i Mendoza, Argentina 4+ | Sydafrika t
Marlborough, Nya Zeeland % i Nr2042/Amka Vinimport i God, fruktmittad doft. Rik, fruk- | Liten, fruktig, smaeldig doft.

Extremt yppig doft av gréna to-
mater. Torr, hird smak i rejilt
utvecklad, ursprungstypisk sau-

; 195 kr/3-lbox
i Sydafrika [
i Stor, mittad doft i kraftfull, sol-

tig smak i dov, korthuggen stil. @

2013 Bonterra Chardonnay k%

i Bred, mineralsalt, fruktgenerds
och patagligt glycerolfet smak. G

vignonstil med eldigt efterhing. @ : mogen, vilgjord stil. Djup, fruk- Nr 16632/Concha y Toro 139 kr 2014 Novas Gran Reserva
i tig, men nigot platt smak. @ : Kalifornien, USA 4 | Chardonnay (Emiliana) * e
Stor, vanljspickad jankardoft. Nr 2000/Conchay Toro 89 kr
RUNDA GENEROSA VITA i 2014 Pasqua Sanzeno Garganega Bred, designad smak med sota, i Casablanca, Chile )

Till stekt fisk & ljust kott i sas

i Chardonnay ¥

charmfulla toner av kokos, vanilj

i Frisch, skalgron doft i uppenbart

Nr 2907/Bibendum 219 kr/3-1 box och ananas. (E) kalljist, aromatiserad stil. Bred,
FYND! i ltalien t i fet, skalbesk smak i fldskig, ame-
2013 il Nostro Catarratto Grecanico : Liten, fruktig doft. Djup, fruktig, PRISVARDA i rikansk chardonnaystil. (E)

Nr 22973/Oenoforos 174 kr/3-1 box
Sicilien, Italien 4

solmogen smak i torr, stram stil. @

2014 Las Moras Reserva Chardon-

2014 Las Moras Reserve Chardonnay
Nr 16018/Prime Wine 239 kr/3-1 box

Argentina |

2013 Domaine Bousquet Viognier

Mild, ren och frisch, solmogen : : *k
doft i vilgjord, ursprungstypisk  nay ** I Mycket liten, fruktig doft. Bred, ¢ Nr 6013/Vinia 89 kr
budgetstil. Ren, mjuk, fruktig i Nr16018/Prime Wine 86 kr/inkl pant patagligt utvecklad smak. (E) Mendoza, Argentina 4
smak. @ : SanJuan, Argentina t i Dov, fruktmullig, sotsaftig doft.

God, fruktren doft med exotisk

i frukt och liten smorighet. Fruk-
i tig, fyllig, druvtypisk smak med
i brabalans.

O /plastflaska

i Fyllig, mycket alkoholrik, potent,
mjuksot smak med adderad, sma-
: bitsk citronsyra. (E]

NY DESIGN! BASTA KOP

I Allt om Vin Stora Vinguiden 1/2015

Cape Original Organic Shiraz Cabernet Sauvignon ar gjort
pa noga utvalda EKOLOGISKA druvor.

Ett mycket fruktigt vin med inslag av roda och morka bar,
orter och kryddiga aromer.

Pris 1 99 SEK

Cape Orriginal Organic Shiraz Cabernet Sauvignon
Nr. 12890

Vintage 2014

13% alc. Vol. 3000ml

o

ORIGIN

NORDIC

Alkohol ar beroendeframkallande.




2013 Je

ty’'s Ducks Pekin White
(Avondale * %
Nr 2950/Handpicked Wines 99 kr
Sydafrika 4
Blommig och kryddig doft i klart

4! personlig, inbjudande stil. Knappt
torr, litt eldig smak med skalto-

nad frukt. (E]

EJ PRISVARDA

2014 Four o'Clock Chardonnay
(Spring Seed) PAY
Nr 6439/Vinia 99 kr
McLaren Vale, Australien N
Dov, mjuk, jordig doft i brod-
rostad, nagot aldrad stil. Bred,
flaskig, syrajusterad smak i trist,
endimensionell stil. (E}

2014 Yalumba Organic Viognier %
Nr 6466/Vinunic 99 kr
South Australia, Australien 4
Aterhillen doft med liten druv-
typisk kaprifolton. Eldig, grov-
rostad, flabbig smak med pataglig

beska. (E}
2013 Anima Chenin Blanc

(Avondale) *k i
Nr 2049/Handpicked Wines 149 kr :
Paarl, Sydafrika 4

Dov, snipig doft. Mycket rik och
bred smak i tung, syrajusterad

stil. (£}
STRAMA SMAKRIKA VITA

Till fisk, fagel & ljust kott i sas
FYND!

2013 Via del Campo Blanco * vy
Nr 6459/Oenoforos 67 kr
VdIT Castilla, Spanien 4

Liten, fruktig doft i vilgjord,
mycket spansk budgetstil. Mjuk,
fruktig smak med rejil lingd och
for priset imponerande karak-

tarsfasthet. (E]
2013 Biecher Riesling Jok v
Nr 12284/Wine Team 85 kr
Alsace, Frankrike L

Liten, stram, mineralpriglad, ur-
sprungstypisk doft. Torr, stram,
skolboksmissigt ursprungstypisk
smak med diskret ton av ma-
lolaktisk jisning i avslutningen. @

2012 Chablis L. 8.8, 0%
Domaine de la Boissonneuse

Nr 5624/Johan Lidby 169 kr
Bourgogne, Frankrike 4
Stor, svagt smorig, hustypisk doft
med strama mineraltoner i mat-
krivande, karaktirsfull stil. Djup,
mattad smak i mycket lang, torr,
rund, mineralpréglad, ytterst am-
bitios stil. (£}

44 ALLT OMVIN | NR 5 2015

i Veneto, Italien
: Liten, saftig doft med diskret,

¢ druvtypisk ton av bittermandel.
Torr, fruktig, god och lang smak i
i mycket matviinlig, aptitlig stil. @

i Argentina
i Trevlig, sotsaftig, aromatisk doft.
. Rik, bred, druvtypisk smak med
utanpaliggande citronsyra. (E}

: 2013 Chablis Vieilles Vignes % % % ¢

Domaine Sainte Claire (Brocard)
Nr 5595/Johan Lidby 176 kr
Bourgogne, Frankrike L

. Utmirkt, fullmatad och nyansrik,
{ mycket inbjudande doft i saftig,

¢ 4nd4 stram, ursprungstypisk,

. vilgjord stil. Lang, kraftfull smak

med bra djup och efterklang. O

: BASTAKOP!

i 2014 Collevite Falerio Pecorino %%
i Nr2391/Ward Wines 74 kr
i Marche, Italien ]

i Stor, personlig doft i stram, djup
i stil. Djup, mycket stram, matkri-
{ vande kannarsmak med under-
i liggande mineralsilta. (E]

2014 Running Duck Sauvignon

Blanc Semillon * %
Nr 2028/Giertz Vinimport 79 kr

i Sydafrika x
i Ytterst liten, fruktig smak. Hygg-
¢ lig, vilmatad smak i mjuk, torr,
i vilgjord stil som kan utvecklas
i vil med ytterligare lagring. ()

i 2013 Fasoli Gino Soave Borgoletto

ook v

Nr 12502/Terrific Wines 59 kr/37 cl
1

PRISVARDA

2014 Paul Sapin Chardonnay *

Nr 2141/Nigab 79 kr/inkl pant

. VdP d'Oc, Frankrike t
i Diskret, skiligen enkel, mjuk-
¢ fruktig doft. Torr, fruktig, skal-

; gron smak. O /plastflaska
MILDA DELIKATA VITA

Till fisk, skaldjur & kryddstark mat

¢ FYND!

i 2013 Marie d'Alsace (Biecher) %%y
i Nr12244/Wine Team 79 kr
¢ Alsace, Frankrike 4

Stor, ursprungstypisk doft med

: diskret citronsyra. Ren, mjuk,
maittad smak i saftig, mycket latt-
i gillad och anvindbar stil. (E]

BASTA KOP!

2014 Ecologica Torrontés
i Chardonnay (La Riojana) e

Nr 6231/Giertz Vinimport
199 kr/3-1 box
1

2013 P.Lex Pinot Grigio (Icon Wines)

: REKOMMENDERAS

: 2013 Jean Biecher Pinot Gris %%t
¢ Nr 81401/Wine Team 99 kr
i Alsace, Frankrike ->

. Liten, mild doft med diskret

! druvkaraktér. Ndra halvtorr,

¢ mjuk och behaglig smak i enklare
. lattviktsstil som bor kunna viixa
till sig med nigot ars lagring. O

2012 Gewurztraminer Bergheim

© (Engel) ke
¢ Nr 6715/Vinunic 145 kr
i Alsace, Frankrike -»>

Stor, kryddig, mycket aromatisk,
: druvtypisk doft. Halvtorr, krydd-
¢ rik smak i lang, ofirdig stil. (E]

PRISVARDA

Husets Vita

Nr 22735/Kiviks Musteri
65 kr/1-l tetra

La Mancha, Spanien 4

{ Minimal, innehallslos doft. Halv-
¢ torr, platt, vattnig smak. (E]

2013 99 Rosas Sauvignon Blanc

. Chardonnay
i Nr 2117/Enjoy 69 kr/1-l tetra
: VdIT Castilla, Spanien 4

Enkel, sotsaftig doft med diskret
i skalbeska. Platt, enkel, vattnig
: smak. (E)

i 2013 Pinot Gris Paul Buecher %%

Nr 2192/People Wine 155 kr

i Alsace, Frankrike ->
Stram, mineraldominerad, ur-

i sprungstypisk doft. Knappt torr,

¢ mineralpriglad, mjuksaftig smak
i itrevlig, men oférlost, druvtypisk
¢ stil

EJ PRISVARDA

2014 Ecologica Torrontés
: Chardonnay (La Riojana)

Nr 6231/Giertz Vinimport 66 kr
La Rioja, Argentina

Stor, aromatisk, sotsaftig ldske-
i drycksdoft. Mycket grov, fet och

¢ framfor allt salt smak. (£}
2014 Zuccardi Viognier * v
: Nr 6059/Fondberg 87 kr
i Mendoza, Argentina 4

: Liten, enkelspérigt sotsaftig doft.

Mycket litt, saftig smak med

i utanpaliggande citronsyra. (€}

w
: Nr74879/Wine Team 89 kr
i Veneto, Italien 4

i Dov, saftig doft med diskret ci-
i tronbeska. Mjuk, platt smak utan
druvkaraktir. (€]

: SALLSKAPSVINER

i som passar battre till prat 4n mat

{ REKOMMENDERAS

i 2014 Moselland Organic *
i Nr5345/Pernod Ricard 69 kr
i Mosel, Tyskland L

Stor, god, sotsaftig doft i klassisk,
i enkel moselstil. Halvtorr, saftig,
i valuppfriskande smak. (E]

EJ PRISVARDA

: 2014 Torres San Valentin Parellada

Nr 3223/Miguel Torres 59 kr

i Catalunya, Spanien 4
i Liten, sotsaftig doft. Halvtorr,

¢ platt och kort smak med efter-

. hingsen jordsilta. (E)

2014 Ecologica Berlina

Nr 6266/Giertz Vinimport 64 kr
Rhein, Tyskland 4

: Liten, anemisk doft. Halvtorr,
¢ vattnig smak. (E)

~ SAFTIGA ROSEER
i serveras i forsta hand som drink

EJ PRISVARDA

2014 The Big Zin Rosé Zinfandel

Nr 74943/Wine Team 189 kr/3-1 box
Puglia, Italien 1

Yppig, dverdriven doft med par-
i fymerade toner. Sotsaftig, mycket
¢ enkel och kort smak.

: MATROSE
. Till fagel, ljust kott, stekt/grillad, fisk/
: skaldjur, sallader, pasta, risratter mm

. REKOMMENDERAS

! 2014 Natura Rosé (Emiliana) *

¢ Nr 2299/Conchay Toro 77 kr
Rapel, Chile 4

: Liten, r6dbirig doft med inslag av
¢ rosor. Hygglig, torr, snill smak. @

| 2014 Adobe Reserva Rosé

¢ (Emiliana) Kk
Nr 6357/Conchay Toro 79 kr
Rapel, Chile )

¢ Ung, yppig, smultronfruktig doft.
. Rik, saftig, knappt torr, vinlig

| smak. (E
2014 Cébtes de Provence
Pierre Paul Rosé *k
Nr 74125/Wine Team 89 kr
Provence, Frankrike 4

i Oppen, saftig, tydligt ursprungsty-
| pisk doft. Rejil smak med diskret
i silta som kriver mat, men balan-
i serar saftigheten och den forhallan-
. devislaga fruktsyran. (E]



PRISVARDA

2014 Santa Ana Organic Cabernet
Sauvignon Rosé *
Nr 6921/Chris-Wine 75 kr
Mendoza, Argentina 4
Liten, smultrontonad doft. Myck-
et enkel, saftig, kort smak. (E]

2014 Valle Reale Cerasuolo Rosé k7
Nr 2242/Wine Agency 85 kr
Abruzzo, Italien 4
Diskret, frisch, saftig doft. Myck-
et litt, sotsaftig smak med diskret
mockabitterhet och nigot platt
fruktsyra. (E}
2013 Ecologica La Pluma Rosé

(Julia & Navinés) * i
Nr 2197/Giertz Vinimport 85 kr
Penedeés, Spanien 4

Dov, saftig, god doft. Mjuk, full-
mogen, nagot kort, trevlig rosé-
smak. (E}

EJ PRISVARDA
2014 Via del Campo Rosado
Tempranillo Bobal

Nr 2900/Oenoforos

VdIT Castilla, Spanien 4
Liten, saftig doft. Mjuk, platt,
mycket enkel smak. (E)
LATTA SAFTIGA RODA

Till fisk, fagel & pasta

BASTA KOP!

2013 il Conte Montepulciano
d’'Abruzzo *3
Nr 2322/Oenoforos 69 kr
Abruzzo, Italien 4

Littsam, blabirstonad doft med
liten vaniljklang. Bra, balanserad,
sansad smak i publik men ritt-

fram stil. (£}
REKOMMENDERAS

2013 Lupi Reali * v
Nr 2384/Wine Agency 75 kr

Abruzzo, ltalien

Littsam, barig doft. Litt, hygglig
smak med trevlig druvkaraktir och
en gnutta avrundande s6tma. (E}

PRISVARDA
2013 Torres San Valentin Garnacha

* ¥
Nr 12755/Miguel Torres 69kr i

Catalunya, Spanien 4
Ung, litt doft med syrliga réda bir
och liten vaniljton. Patagligt l4tt

smak i tunn, enkel stil. (E]

2013 Notre Dame de Cousignac

Ventoux *
Nr 2406/Spring 79 kr
Ventoux, Frankrike 4

Lattsam, klassiskt sydfransk doft
med roda bir och orter. Slank,
litt, okomplicerad smak. (E}

67kr i
¢ Vidoppen, nistan artificiellt till-
rittalagd, kommersiell, vaniljsot

i doft. Bade lingonsyrlig och vanilj-
¢ sot, gles smak.

2013 Fantini Farnese Sangiovese :
: 75kr ¢
i Abruzzo, ltalien 4+
¢ Rokig, sotmustig, vaniljpriaglad
¢ doft. Mycket enkel, gloggtonad

: 2013 Vinistella (Vini Mundi) *k
© Nr 81603/Wine Team 79kr
i Sicilien, Italien t
Varm, mustig, anonym doft.

¢ Mjuk, saftig, skalbitter smak i

i eldig, 6verdriven stil. (E]

i 2013 Tajano Rosso Piceno :
i (Umani Ronchi) Ky
i Nr 6090/Enjoy 85kr :
i Marche, ltalien t

Dov, vaniljsét, fruktig, klart

i ursprungstypisk doft. Mjuk,

i skalkryddig smak i trevlig, saftig,
i samtidigt rustik och bonnig stil. @

i 2013 Gratena * ok
¢ Nr2717/Moestue 95kr :
i Toscana/Chianti, Italien t

Oppen, ungdomlig, uttalat kors-
¢ birssaftig doft. Dito smak i syr-
i adriven, matvanlig stil. (E]

EJ PRISVARDA

2014 Org de Rac Shiraz Cabernet
i Sauvignon Merlot

Nr 2389/Vinia

229 kr/3-1 box
Sydafrika 4

{2013 Le Bistro Tina (Auriol) *o

Nr 2270/Giertz Vinimport 69 kr :
Frankrike 4+

¢ Liten, rodbirig doft. Sotsaftig,
¢ mycket enkel och kort smak. @

Nr 2344/Wine World

i doft av kryddnejlika.

2013 Siro Fifty (Gratena) *yw i
: Nr 2567/Moestue 106 kr :
¢ Toscana, ltalien 4

i Mycket liten, svagt knickig doft.
: Litt, hard smak i endimensionell,

i syrlig korsbirsstil. (E)

{ ELDIGA MULLIGA RODA

Till grillat/stekt morkt kott & stekt fisk

: FYND!

2013 Adobe Reserva Cabernet

i Sauvignon (Emiliana) * %

¢ Nr6853/Conchay Toro 76 kr
Rapel, Chile 1

: Vidoppen, vinbirsmittad, ytter-

¢ ligt druv- och ursprungstypisk

i doft. Mullig, fatavrundad, ge-

: nomfruktig smak i vardaglig men
i vilgjord stil. (E)

VdIT de Murcia, Spanien

¢ Rodfruktig, Littsam, en smulava— &
¢ niljtonad smak. Ritt bra, inbjudan- |

2013 Torres Las Mulas Carmenére
Jokve

Nr 2362/Miguel Torres 85 kr

Chile b

Ortig, morkbirig doft med liten

fatkrydda. Riktigt bra, lite 6rt-

kryddad smak i vilgjord, f6r denna
druvsort riktigt intressant stil. @

BASTA KOP!

2014 Adobe Cabernet Sauvignon
Syrah Carmenere (Emiliana) bAe
Nr 6298/Conchay Toro 209 kr/3-1 box
Chile 1
Bred, kottig doft med massiv,

mogen frukt. Smatrevlig, balan-

serad smak med antydan till ur-
sprungskaraktir. (E]

2014 Ecologica El Condor Cabernet

Sauvignon Shiraz * vy
Nr 26554/Giertz Vinimport 69 kr
Chile )

Stor och mustig doft med liten
druvtypisk vinbirston. Ritt bra,

vardad smak i fyllig men aterhil-

len, balanserad stil. (E)

2014 Finca Antigua Organic
Selection

Nr 4632/Amka Vinimport

La Mancha, Spanien 4
God, ung, rodbirig doft med litet
fatinslag. Saftig, kottig smak i

bred, grillvinlig tappning. (E}
2013 Jacob's Creek Shiraz Cabernet
ok

Nr 2066/Pernod Ricard 77 kr

Australien t
Klassiskt fruktig och generds doft

med litet inslag av ek och mynta.

Gener0s, bra, ursprungstypisk
smak med bra, matvéinlig struk-

tur. (E}

2012 Corralillo Syrah

(Matetic) %k k
i Nr6446/Arvid Nordquist 99 kr
: Aconcagua, Chile L

Dov, lakritsfruktig doft drag av

mineralsilta. Djup, hogextrahe-

rad, men vil uppstramad smak i

' lang, skalkryddig stil. e
REKOMMENDERAS
2013 Gosa Monastrell AY
Nr 6297/Apricot

189 kr/3-1 box
1

de, enkel men rittfram smak. (E]

2014 Cape Original Shiraz
Cabernet Sauvignon (Origin)
Nr 12890/Crigin 199 kr/3-1 box

Sydafrika -

Patagligt rokig doft med underlig-

gande mork frukt. Saftig, generds,

fruktig smak, mycket bittre dn

doften. (E)

; Braval!

Har ett urval av de viner som

ar med i Allt om Vins tester.

a2

T Nr12284 |

[ Nr 22803

e
1L NOSTRO
“,

.

BROCHET
“Swrite

SAUVIGNON BLAKE




Mendoza, Argentina
Rik, kottig doft med druvtypisk

blabirston och ek. Rik, kryddig,

smaeldig smak i matvénlig, var-

~ daglig stil. (E)

2013 Candidato Tempranillo w
Nr 22335/Arvid Nordquistl

60 kr/inkl pant
VdIT Castilla, Spanien 4
Mjukt rotfruktsmaéttad, vinos
doft. Rejil, fruktig smak med
avrundande s6tma i lang, god och

publikfriande stil. ~ @/plastflaska
2013 Manifesto Nero d’Avola %%
Nr 2680/Oenoforos 74 kr
Sicilien, Italien 4

Mullig, blabirsfruktig doft. Dito
smak i trevlig, grillvinlig stil. @

2013 El Mar Syrah (del Carche) ¥
Nr 2183/Wine Team 77 kr
Jumilla, Spanien 4
Inbjudande, avrundad doft. Kort,
fruktig, hyggligt balanserad

smak. (E]
2014 Gurra Gurra Creek Shiraz % ¥
Nr 6302/Oenoforos 79 kr
Riverland, Australien )

Ung, morkmustig, saftig och ge-
ner¢s doft. Patagligt sotfruktig,
hyggligt balanserad grillsmak. G

2014 Org de Rac Shiraz

Cabernet Sauvignon Merlot %k
Nr 2073/Vinia 85 kr
Swartland, Sydafrika -
Kryddig, solvarm, inbjudande
doft med generds ursprungska-
raktdr. Saftig, generos smak i
hygglit balanserad grillstil. (E}

2013 Zensa Nero d'Avola

(Orion) *x
Nr 71786/Wine World 89 kr
Sicilien, Italien L

Mustig, varmjordspriglad doft
med trevlig ung frukt. Blibirsto-
nad, bra smak med rejil struktur
och hygglig balans. (E)

2013 Raza Selection Malbec Shiraz
(La Riojana) *k

Nr 6504/Giertz Vinimport 89 kr
4

La Rioja, Argentina
Dov, blabirsfruktig, ekkryddad
doft. Avrundad, rikfruktig smak

med hygglig struktur. (E}
2014 Summerton Organic Shiraz

(Salena) **
Nr 6364/Wine Team 89 kr
South Australia, Australien X

Stor, rik, fruktig doft med inslag
av julkryddor. Rejil, varmfruktig
smak med skaplig struktur som
kunde varat lingre. (E}
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Abruzzo, Italien
i Dov, morkfruktig doft. Kottig,
¢ hygglig smak med gryniga tanni-

: 2013 Barra of Mendocino

Cabernet Sauvignon Jokve
¢ Nr22346/Prime Wine 121 kr
Kalifornien, USA L

. God avrundad doft med tydlig
{ druv- och ursprungskaraktr.
¢ Rostad, mullig smak i ursprungs-
. typisk, generos, hyggligt balanse-
i rad stil. ()

PRISVARDA
Husets Réda
Nr 2796/Kiviks Musteri 65 kr/1-1 tetra
La Mancha, Spanien 4

i Syrlig, rodbirig rodtjutsdoft.

i Mycket enkel, tydligt s6t smak. @
{ 2014 Ecologica Shiraz Malbec

i (La Riojana)

Nr 6512/Giertz Vinimport
199 kr/3-1 box
La Rioja, Argentina t

Bred, rik, fullmogen doft med

i liten shirazton. Initialt bra smak

i med rik rod frukt som klingar av i
¢ Kkirva toner. (E}

2014 Montlaiz Cabernet Sauvignon
¢ Syrah

Nr 6537/Kiviks Musteri 69 kr/1-1 tetra

i Mendoza, Argentina 1)
i Dov, mérkmustig doft med lite

i muggiga drag. Enkel, fruktra, torr
: smak. (E)

2013 Tommolo

Nr 2348/Concealed Wines
209 kr/3-1 box
1

i ner. (£
{2013 il Nostro Rosso Puglia e
¢ Nr 32205/Oenoforos 59 kr

Puglia, Italien 1

Bred, jordfirgad doft med solvar-
: ma toner. Bred, skalkirv, eldig

i och smésot smak. (E]

. 2013 ;Qué Pasa?

¢ Nr2023/WineWorld 239 kr/3-1box

i Chile t

: Kryddig, littsam doft med roda

i bar. Hygglig, kort smak. (E]

The Big Zin Zinfandel Old Vines

i (Vini Mundi) hAe
Nr 2360/Wine Team 75 kr
Puglia, Italien 4

Bred, kottig, mogen, mandelto-
i nad doft med torkad frukt. Sétak-
i tig, enkel, kort, eldig smak. (€]

2012 Etnico Syrah Merlot
i Cabernet Sauvignon (Emiliana) %

Nr 6251/Concha y Toro 78 kr
Rapel, Chile N

Vidoppen, trevligt fruktméittad
i doft. Vil mogen, hygglig, endi-
¢ mensionell smak. (E)

: 2013 Amaltea de Loxarel * v

Nr 3169/Amka Vinimport 79 kr
Penedes, Spanien 4

¢ Inbjudande, rodfruktig doft i

. ungdomlig spansk stil. Patagligt

! fruktsot smak i publikfriande, lite
: anstringd stil. (E]

% 2014 Cameleon Selection Cabernet

{ Sauvignon K
¢ Nr 6518/Vinia 79 kr
i Mendoza, Argentina P

i Stor, alkoholdriven doft av
¢ vingummi. Genomsot och kryd-
i dig, tung smak. (E]

2013 Les Dauphins Cotes du Rhéne

Reserve * v
Nr 72458/BGS Wine Import 81 kr

Cétes-du-Rhone, Frankrike 4
Modernt upplittad rhonedoft
. med inbjudande rod frukt. Saftig,

generds smak med antydan till

{ ursprungskaraktir. e

{ 2014 Heartwood Organic Wine

Zinfandel (Icon) *
: Nr 80419/Wine Team 89 kr
Puglia, Italien 4

Stor, rokig doft med inslag av
: torkad frukt och bittermandel.

i Enkel, saftig, kottig smak. (E]
j 2013 Cono Sur Cabernet Sauvignon
i Carmenere * %
i Nr6586/Spring 89 kr
i Colchagua, Chile 4

Explosivt vingummiextraherad
i doft. Dito, fordjupad, dnda av-
¢ trubbad smak med underliggande
{ vanilj- och alkoholsétma. (E]

2013 Picunche Cabernet Sauvignon
i Malbec Reserve (La Fortuna) ¥

Nr 6637/Modern Wines 89 kr

¢ Valle de Curicé, Chile 4

: Inbjudande, morkbirig doft med
¢ liten cabernetkaraktir. Korrekt
men kort och enkel smak. (E}

2013 Raccolto Nero d'Avola

i Cabernet Sauvignon *k
i Nr 32452/Oenoforos 94 kr
© Sicilien, Italien 4
i Bred, solmogen doft. Saftig, fyllig,
: 1ik, kort smak. (E)
i 2012 Vinha da Urze Reserva
i (Carm) *
' Nr6832/Stellan Kramer 99 kr
Douro, Portugal b

i Dov, fruktmullig doft med nistan
¢ vulkanisk jordprofil. Ytterst fyllig,
fordjupad, ursprungstypisk smak
i med stark ton av saltlakrits. (E)

i 2013 Chill Out Genuine and Intense

: 2013 P.Lex Appassivo Nero D avola

i (lcon Wines) * e
i Nr71075/Wine Team 99 kr
i Sicilien, Italien 4

; Mycket mork och dov doft med
i inslag av rostad choklad. Saftig,

i sotfruktig, kort smak. (E)

2013 Tenuta Vignega Valpolicella

. Ripasso Superiore * %
Nr 3040/Concealed Wines 119 kr

i Veneto, Italien b

¢ Bred, ursprungstypisk doft med
¢ torkad frukt. Rodsaftig, hygglig,
(E}

© kort smak.

2012 Bonterra Zinfandel Kk

i Nr22620/Conchay Toro 139 kr
Kalifornien, USA L

¢ Stor doft av rostad ek, sot frukt

¢ och mandelmassa. Anpassad,

. fruktstt smak med antydan till

- struktur. (E}

EJ PRISVARDA

2014 Doppio Passo Primitivo
¢ (Botter)

Nr 3204/Wine Team 233 kr/3-1 box
Puglia, Italien )

Tjock, jordig doft. Groteskt 6ver-
i extraherad, sot, forfirlig smak. @

2013 Raccolto Nero d'Avola Caber-
: net Sauvignon Appassimento

Nr 2315/Oenoforos 239 kr/3-1 box

 Sicilien, Italien t
. Liten, solvarm doft. Bdde kirv
i och sotaktig smak i tillgjord stil. @

. 2014 Ecologica Shiraz Malbec
¢ (La Riojana) Ae

Nr 6512/Giertz Vinimport 69 kr
La Rioja, Argentina +

; Enkel, gles doft med roda bir. En-
i kel, kort, alltfér hart extraherad
: smak. (E)

A
Nr 6146/Altia 74 kr/inkl pant
¢ Mendoza, Argentina 4

Sotfruktig, anonym doft. Skal-
i Kkérv, overextraherad, bitsk smak.

3 /plastflaska

| 2014 Cameleon Selection Malbec *

Nr 6581/Vinia 79 kr

Mendoza, Argentina 4
¢ Yppig, sot violfruktig doft. Ytterst
i sot, grovhuggen, druv- och ur-

i sprungstypisk smak. (E]

| 2013 It Passo Nerello Mascalese
Nero d'Avola (Zabu) *
Nr 71076/Wine World 81 kr

. Sicilien, ltalien )

Mustig, morkfruktig doft med
i tydlig mognad. Sotfruktig, samti-
. digt kdrv och skalbesk smak. @



2014 Zensa Primitivo (Orion) ¢
Nr 73966/Wine World 89 kr
Puglia, Italien 4
Nist intill obefintlig, vingummi-

sot doft. Sot, torrbitter smak. @

2014 Doppio Passo Organic
Primitivo (Botter) *
Nr 3204/Wine Team 89 kr
Puglia, Italien 4
Russin.- och fikontonad doft.
Helsot, flabbig smak som slutar
torrt och Kiirvt. (E)

2010 Valle Reale Montepulciano
d’Abruzzo * %
Nr 2355/Wine Agency 109 kr
Abruzzo, Italien 1t
Stor, vaniljméittad doft med
fullmogna bér i botten. Mullig,
avrundad, fruktsot smak i hygglig
men kort stil. (E)

2013 Bloodstone Shiraz (Gemtree)

*
Nr 2083/Winemarket 119 kr
McLaren Vale, Australien 4

Extremt mintig doft, direkt fran
tuggummihyllan. Rik men 6ver-
driven smak med inslag av spear-
mint och jordsilta.

2014 Gemtree Cinnabar GSM %«

Nr 4624/Winemarket 129 kr
MclLaren Vale, Australien b
Alkoholburen, syltig doft. Ofin,

jordsalt, sotfruktig smak. (E]

;i 2012 Oinoz (Renacimiento) k% :
¢ Nr 2137/Amka Vinimport 95kr :
¢ Toro, Spanien A

i Bra, tiit, mérkmullig doft i ur-

i sprungstypisk stil. Bra, stram,

i balanserad smak i distinkt, mat-

i krivande stil. (E]

2013 Mas Louise

(Duseigneur) *kk
¢ Nr 6470/Arvid Nordquist 99 kr :
i Cotes-du-Rhéne, Frankrike L

i Dov, mittad doft i modern, sy-

¢ rahpriglad rhonestil. Djup, fruk-
i tig, lang och god smak med bade

i bettisyrorna och charmig rondor

¢ ifrukten. (E]
| 2014 Chateau Pech-Latt K k% -
i Nr2233/Sigva 99kr :
: Corbiéres, Frankrike ”

: Rik, skont kryddig, ungdomlig
doft i klassiskt ursprungstypisk
¢ stil. Mycket bra, komplex, stram
i och balanserad smak som kom-

mer att vixa ytterligare. (E}

: BASTAKOP!

i 2012 La Bastide Blanche

¢ (Earl Bronzo) L. 8. & S*d

i Nr2262/Vinia 159 kr
Bandol, Frankrike B

Hirlig, dov, koncentrerad doft

i med fin kryddighet och massiv

: mork frukt. Stadig, matkrivande

i smak i ursprungstypiskt maffig,

i bredaxlad och senig stil. ()

”Bra, tdt, mérkmullig doft
i ursprungstypisk stil”

2012 Oinoz, Nr 2137, 95 kr

STRAMA FRUKTIGA RODA
Till just eller mérkt kott
eller fet fagel

FYND!

2013 Chateau Prat-Majou-Gay
Vieilles Vignes

Nr 5318/Winepartners
Minervois, Frankrike

Trevlig, syrlig, fruktmittad doft
med viss ursprungskaraktér. En-
kel men vilgjord smak i mycket
matvinlig, ursprungstypisk stil. @

*
51kr
t

Terre de Mistral Reserve Cétes du
Rhéne Organic *
Nr 10682/Enjoy 249 kr/3-1 box
Cotes-du-Rhéne, Frankrike 4
Vidoppen, riktigt bra doft med
tydlig hemadress. Fullmogen, av-
rundad smak med trevlig, kryddig
ursprungskaraktir. (E)

REKOMMENDERAS
: 2013 Mureda Tinto *
¢ Nr70079/Janake Wine 59 kr :
i VdIT Castilla, Spanien L

Ung, skalkryddig, ursprungstypisk
¢ doft. Stram, skalbitter, fruktmiit-
i tad smak ilang, ungfruktigstil. @

Montmija La Chapelle GSM

¢ (Auriol) x|
: Nr 2124/Giertz Vinimport 75kr
Pays d'Oc, Frankrike [

Ljushyllt, ungdomligt sydfransk
i doft med roda bér. Smatrevlig,
¢ anvindbar smak i enkel med

i hygglig vardagsstil. (E)
¢ PRISVARDA
i 2013 Biurko Tempranillo *

Nr 2045/Johan Lidby
Rioja, Spanien

i Littsam, rodfruktig doft med en
: gnutta ursprungstypisk fatmog-
¢ nad. Initialt god, fruktig smak

i som tyvirr klingar ut med tuffa

i tanniner.

(E]

79kr
f ]

2013 Cotes-du-Rhone

Saint-Francois (Meffre) * 3%
Nr 70526/Wine Team 83 kr
Cétes-du-Rhéne, Frankrike 4

Ung, diskret kryddig doft med
i liten fruktighet. Ung, stram, lite
: skaltonad smak som kan lyfta

: med en kottgryta. (E]
2012 Troppo Merlot Cabernet v
Nr 2180/Enjoy 47 kr/37 cl
Sicilien, Italien 4

Liten, ung, korsbérsfruktig doft.
Bitsk och skalbitter smak i ung,

matkrivande, kirv stil. (E}

2013 Ch Malavieille Alliance %
Nr 2662/People Wine 119 kr
Coteaux du Languedoc, Frankrike &

Spénstig, kryddig doft med bra

ursprungskaraktir. Ung, sma-
i Kérv, tuff smak som mojligen kan
¢ komma sig.

EJ PRISVARDA
2013 Santa Inés Organic Cabernet
Malbec Carmenére PAe
Nr 6620/Domaine Wines

159 kr/1,5-1 box
Chile N

Mogen doft med nagon cabernet-

: karaktir. Kort, trott och smakirv

smak. (E)
: ELEGANTA TIDLOSA RODA
Till vilt, stekar & annan klassisk mat
BASTA KOP!
2013 Montepulciano d'Abruzzo
Bianchi (Umani Ronchi) * 3¢
: Nr 7126/Enjoy 69 kr
i Abruzzo, Italien 1

Helklassisk, blabarsfruktig doft.

Avrundad, ovintat mjuk smak i

¢ sedvanligt pizzavinlig stil. (E]
REKOMMENDERAS
2013 Beronia Viticultura
Ecolégica * %k
Nr 12126/Nigab 94 kr
Rioja, Spanien 4

Mycket traditionell doft med pi-

taglig mognad och ekvanilj. R6d-
¢ birig, ursprungstypisk smak med
¢ hygglig, matvinlig struktur. @

2013 Rendola * kv
¢ Nr75560/Wine Team 99 kr
: Toscana, ltalien t

Rik, fruktig och korsbirssaftig
doft. Trevlig, rik och generos

smak som slutar lite hastigt. (E}

2012 Crozes-Hermitage

(Habrard) Jook v
Nr 2861/Vinia 119 kr
Cotes-du-Rhéne, Frankrike 4

Ungdomlig, sméipepprig syrah-

doft. Mjuk, ovintat rund smak

som knappast visar distriktets
: kvaliteter.

(E]

i Nr2097/Stellan Kramer
Ribera del Duero, Spanien x
Bra, ursprungstypisk doft med

i stadig frukt och lite fatmognad.

i Mogen, avrundad smak med av-
slutande smakérva toner. (E}

PRISVARDA

! 2014 Candidato Tempranillo
i Nr22335/Arvid Nordquist

167 kr/3-1 box

VdIT Castilla, Spanien 4
i Tydligt vaniljkryddad fruktsot
i doft. Kirv, snipig smak i gam-

: maldags spansk stil. (E]
2011 Azabache Crianza *ve
¢ Nr 2708/Chris-Wine 79 kr
i Rioja, Spanien 1

i Sanslost vaniljspickad, karika-

i tyrmissigt ursprungstypisk doft.

{ Mer intressant, men fortfarande

i overdriven smak med lang, efter-
¢ hingsen vanillintillsats. (E}

2011 Campos Géticos Tempranillo

* 3y
89 kr

i 2014 Les Pious Cdtes du Rhéne

¢ (Pouizin) * v
i Nr2469/Vinia
i Cobtes-du-Rhone, Frankrike )
¢ Dov, mogen doft med ursprungs-

{ typisk liten kryddighet. Saftig,

i hygglig, kort smak. @/plastflaska

90 kr/inkl pant

EJ PRISVARDA

2013 Boira’ Sangiovese (Volpi) *
i Nr32431/Bibendum
i Marche, Italien 4
i Oppen, mustig doft med drag av

i julkryddor. Kort, skalkirv, enkel

89 kr

{ smak. (E)
. SOTA RODVINER

i Till ostar och chokladdesserter

i BASTAKOP!

i 2012 Domaine Pouderoux %
i Nr7806/Vinia 101 kr/50 cl
i Maury, Frankrike X

{ Mycket god doft med réda bir, 1i-
: ten rabarberton och en smula jul-
¢ kryddor. Sot, samtidigt stram och
i fruktmittad smak i ursprungsty-
i pisk, efterlingtad, chokladvinlig
i stil.

(E]




SPECIAL GRONA VAGEN

Smak, tillsatser och jasning. Tre Au
¥ diskuteras da naturvinet aker pa bordet. skiljer ett sa kallat
» naturvin fran ett konventionellt vin? Gransen ar lika vag som

vass, och vissa menar att den skiljer de de fran de doda.
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vavel. Nir diskussionens vagor

svallar i naturvinsfrigan kénns det

ibland som om det dr denna enda

tillsats som skiljer naturvinerna

frin Kkonventionellt producerade
viner. Skyttegravarna ir djupa. P4 ena sidan:
fordomen om allt naturvin som oxiderad,
grumlig hipsterdricka som doftar avslagen
cider (och dirmed inte kan uttrycka terroir).
P4 den andra: fordomen om allt konventio-
nellt vin som kommersiellt, stromlinjeformat
och berdvat pa alla former av liv (och didrmed
inte kan uttrycka terroir).

Det dr egentligen ritt underligt att en sa
pass liten subkultur har lyckats réra upp sa
mycket kinslor. Naturvinerna utgor fortfa-
rande en droppe i havet av virldens vinpro-
duktion, men 4ndé ir de stindigt pi tapeten
i vinkretsar. Vinmakare i Frankrike borjade
experimentera med att gora “naturligt vin”
redan pa 80-talet, men det var pd 90-talet som
rorelsen riktigt fick fiste pa de parisiska vin-
barerna dir vinerna uppskattades for sitt le-
vande, enkla och okonventionella uttryck och
vinmakarna for sin osnobbiga och "bonniga”

2012 sag man snarare en svag 6kning av be-
sprutningen. Samtidigt finns det en stor och
brokig samling “konventionella” vinprodu-
center som aldrig har besprutat eller anvint
tillsatser i sina viner - utan att foér den skull ha
klistrat nadgon sérskild etikett pd vare sig me-
tod eller flaska. Det finns producenter som i
princip inte svavlar sina viner for att bibehalla
storsta renhet i smaken och det finns ekopro-
ducenter som frikostigt 6ser ur de tillsatser
som dr tillatna f6r ekologisk produktion. Som
vanligt dr ingenting svart eller vitt.

FRAGAR DU EN naturvinsproducent om vad som
ir det viktigaste elementet i vinet borjar hen
med storsta sannolikhet inte att tala om sva-
vel, utan om jord. Och vad, fragar vin av ord-
ning, ir s revolutionerande med det? Varenda
vinodlare borjar prata jord, eller snarare ter-
roir, sa snart mojlighet ges. Huruvida rankan
har vuxit i skiffer, kalkrik eller vulkanisk jord
ses i vinvirlden som fullt giltiga forklaringar
for vinets karaktir. Mingden biomassa, det
vill siga mikroorganismer och daggmaskar
per kvadratmeter jord, nimns ddremot sillan

i vinlitteratur eller pa etiketter - men

”Det dr underligt att

en sddan subkultur ror
upp sa mycket kdnslor”

dr for naturvinsproducenterna sjjilva
fundamentet i verksamheten. Genom
en holistisk syn pa vinodlingen, som
att 1ata djur beta och godsla vingar-
darna, odla kompletterande grodor
mellan raderna av vinrankor och att
uppmuntra olika typer av biologisk
méingfald skapas druvor som av na-

framtoning. Vinerna hade massor av karaktir
och personlighet - och var som gjorda for att
drickas pa bohemiska vinbarer snarare dnide
fina salongerna. En punkig spark underifran
mot en vinindustri som uppfattades som allt
mer sluten och kommersiell. De hirt tuktade
vinerna skulle befrias - vive la révolution!

Naturvinsrorelsen sokte sig tillbaka tillen typ
av vin som enligt dem gitt forlorad i takt med
att en vixande vinindustri i jakten pa publika
och billiga viner utarmar jorden och utnyttjar
avancerad teknik och tillsatser for att skapa
stromlinjeformade produkter utan mycket mer
sjal dn vilken burk Coca-Cola som helst. En in-
tressant siffra i sammanhanget: hilften av alla
viner pa den amerikanska marknaden produ-
ceras av tre gigantiska foretag.

Men ir vinindustrin sidana bovar da? Siff-
ror som att de franska vingérdarna (som utgor
3 procent av landets brukade mark) star fér 20
procent av landets bruk av vixtskyddsmedel
och 80 procent av fungiciderna &r i alla fall
inte sirskilt uppmuntrande ldsning. Enligt
Decanter har man trots flera kampanjer miss-
lyckats med att stidvja bruket, mellan 2011 och

turen dr friska och motstandskraftiga.
Detta synsitt kdnns igen fran ekologisk och bi-
odynamisk odling, och vinner allt stérre mark
ocksa inom konventionell odling. I synnerhet
som en reaktion mot det som nirmast kan
kallas for rovdrift pA druvmaterial.

- Billiga viner bygger pa hogintensivt jord-
bruk med konstgodsel, vilket gor att rankor-
na inte bygger upp en naturlig motstinds-
kraft, och diarfér maste besprutas. Det blir
en ond cirkel. Ur ett rent pesticidperspektiv
dr skripkottet och skridpbananerna simre
for din hilsa dn vin, men minniskorna som
arbetar i vingardarna drabbas hart av be-
sprutningen”, siger Sveriges mest erfarna
vinmakare Lars Torstensson som sjilv har
varit med om att producera bade ekologiskt
och konventionellt vin. Han gjorde sitt férsta
osvavlade vin 1991, men ir inte helt sidld pa
naturvinsretoriken.

- Vin utan svavel och ”rena” viner var en
stor grej for vissa av oss redan i borjan av
90-talet och jasning utan tillsatt jast har fun-
nits med i bilden under minst lika ling tid.
Under 90-talet var det pA minga hall i Europa
en grej att prestigeviner skulle jisas utan till-
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—=> satt jist, i Nya virlden var man mer pigg pi att
arbeta med tillsatt jist av olika slag. Jag tyck-
er alltsa att det hir i grunden ir en ickefraga.
Men ja, vinerna blir bittre och bittre och tan-
ken att arbeta naturnira dr den enda tinkba-
rainom allt jordbruk. Baksidan med 10-talets
naturvinsrorelse dr den okunskap som alltfor
manga, bade foretrddare och belackare, kas-
tar in i debatten. Manga accepterar okritiskt
viner som inte haller mattet, sdger han.

Men kanske dr vad som haller mitet inte
alltid svart eller vitt? Nir de forsta naturvi-
nerna gjorde sin entré pa den nordiska mark-
naden passade de inte in i nigra vedertagna
fack. Kritiken fran den etablerade expertisen
var, med visst fog, inte nadig. Och flera av
vinerna i den hir férsta vagen av naturviner
som nadde Nordens grinser var enligt den

som ett vin kan vara FOR perfekt”, sa Pontus
Elofsson i en intervju under sin tid p4 Noma.

Matskribenten Lisa Forare Winbladh har
ocksa skrivit om sin svarforklarade kérlek till
naturvin, just pa grund av denna ”icke-per-
fekta”, svarfingade och f6r manga provoce-
rande egenskap.

- Jag vetinte varfor jag dras sa sjdlvklart till
naturviner. I synnerhet de spretiga, svarils-
kade, svartillgdngliga. Viner pad grinsen till
sammanbrott. Men irligt talat bryr jag mig
inte om orsaken. Jag vill bara fortsétta dricka
vin som fir just mig att skratta och grata re-
dan efter forsta klunken.

De minniskor som soker sig till naturviner
dridagen mycket bredare grupp dn den hips-
terklick som kom att symbolisera rorelsen
i borjan, beridttar importéren Emil Broomé.

Matnordar, klassiskt skolade vind-

”Kanske dr vad som
hdller mdtet inte

alltid svart eller vitt?”

rickare och raw food-publiken &r
nagra grupper han nimner nir jag
frigar vem som koper vinerna.

- Jag drack mycket klassiska vi-
ner innan jag upptickte naturvin,
och det jag foll for var att de hade
den dir komplexa smakbilden man
annars bara hittar hos extremt dyra

etablerade vinvirldens sitt att se pi saken
behiftade med defekter som oxidation eller
dtticksstick. Man ville pressa in naturviner-
na i en mall man redan hade byggt upp, men
gjorde misstaget att utifran ett mycket smalt
utbud betrakta naturvinerna som en homo-
gen grupp. Tyvirr kom de mindre lyckade
exemplaren och de hogljudda experterna att
overskugga manga vilgjorda och intressanta
viner och deras nya och unika karaktir.

Prova naturvin
pa krogen

Stockholm: Volt, 19 Glas,
Mathias Dahlgren, Ekstedt,
Gaston, Tranan, Spritmuseum.
Vaxjo: Graddhyllan.

Lund: Grand Hotel.

Malmé: Far i Hatten, Bastard,
Tryne till Knorr, Lyran, B.AR,
Daniel Berlin.

Goteborg: Bar Centro.

NYNORDISKA KOCKAR OCH sommelierer var di-
remot snabba att ta till sig vinerna, eftersom
filosofin bakom passade som hand i handske
med den nya gastronomin dir lokala ravaror
stod i centrum. Till skillnad mot de sma barer-

/ na i Paris blev det pa vara breddgrader Noma,
J krogen som nigra ar senare kom att viljas till
{ virldens bista, som var en av de forsta pa ba-
‘ nan. Nomas forste sommelier Pontus Elofsson
skriver bland annat om sina erfarenheter av att
servera naturviner till oanande gister i boken
med det talande namnet Pd Noma serverar de
vin med klumpar i.

- Jag dr overtygad om att terroir bast kom-
mer fram i viner som manipulerats i minsta
mojliga grad. Det kan fa vissa konsekvenser,
i det att vinet kan ha det nigra skulle kalla
skavanker, exempelvis en litt oxidation el-
ler ett grumligt utseende, men min hallning
ir att det kan vara en kvalitetsfaktor, efter-

/

viner. Samtidigt har de en vildigt
intressant munkéinsla - nir jag provar hart
svavlade, filtrerade konventionella viner i dag
tycker jag att de blir stumma och ointressanta
i munnen, sdger Emil Bromée som anser att
alla former av tillsatser och manipulationer
bidrar till att férvrdnga vinets karaktir.

- Jag har druckit naturviner fran 70-ta-
let som &r gjorda helt utan tillsatt svavel el-
ler andra tillsatser och som 4r pigga och vid
liv. Svavel dr ingen grundforutsittning for
att kunna spara viner linge. Sedan &r en av
de intressanta aspekterna med naturviner att
de kanske inte beter sig precis som det star i
laroboken. Vissa naturviner utvecklar sig av
syre och vissa ska drickas samma dag - sjilv
tycker jag att det dr vildigt spdnnande att f61-
jaett vins utveckling i flera dagar efter att det
oppnats” siger han.

OVER 70 GRUPPER av tillsatser ir tillitna inom
vintillverkning i Europa. Allt ifrdn vanligt
socker till olika syror och tanniner i pulver-
form. Alla &r testade och godkinda for kon-
sumtion, precis som alla de E-nummer pa
livsmedelsférpackningarna som fler och fler
svenska konsumenter undviker som pesten.
Skillnaden &r att vinindustrin, med undantag
for just svavel (och sorbater), inte behover re-
dovisa tillsatserna. Visserligen finns manga av
dem heller inte kvar i det firdiga vinet efter-
som de anvinds i olika stadier av vinproduk-



tionen for att exempelvis klarna vinet (som x

mjolkprotein eller dggvita), andra f6ljer med
in i slutprodukten. De dr ocksa med all sdker-
het mycket ofarligare dn det som verkligen &dr
giftigt i vinet. Vid hog konsumtion blir du f6r-
giftad av alkoholen langt innan rester av svavel
eller tillsatta syror far en chans att géra ndgon
skada. Men kirnan i naturvinsrérelsens kri-
tik av vinindustrin handlar inte i fé6rsta hand
om vindrickarnas hilsa - utan om vinernas
smak. Genom att ”designa” viner med hjilp
av avancerade filter, tillsatser och tempera-
turbehandling gir sjilva essensen och sjilen
i vinet forlorad, menar de. Lite som att kora
ett egensinnigt konstverk genom Photoshop
for att fler ska gilla det. Och svavlet, som i
forsta hand tillsitts for att sli ihjdl bakterier
och kvarvarande jistceller, dédar i nagon
man ocksa vinet - vars smakprofil och ut-
vecklingspotential, enligt naturvinsfilosofin,
ihog grad byggs upp av det mikroliv som pul-
serar genom det.

- Om de flesta tillsatser i vin kan man séga:
de dr inte alltid s& kul, heller inte farliga. Sva-
velhalten borde diremot skrivas ut pa flas-
kan. I dag kan ett vitt vin inneh4lla mellan 20
och 200 mg svavel per liter och konsumenten
far ingen upplysning om vilket, sammanfat-
tar Lars Torstensson och ligger sig dirmed i
ett slags mellanlige i debatten.

JASNINGEN AR DEN tredje aspekten dér naturvi-
nerna skiljer ut sig. En grundlidggande tanke dr
att druvor som omhindertagits vil i vingarden
innefattar alla de komponenter som behovs
for att skapa ett vin. De jistsvampar som fo-
rekommer naturligt (eller vilt”) ska gora sitt
jobbochsslasut avsvavel, eller odlade jaststam-
mar som designats for att uppné vissa typer av
smakprofiler. En stor majoritet av alla kom-
mersiella vinhus anvinder odlade stammar for
att bibehélla kontrollen 6ver jasningsprocessen
och i viss mén styra arom- och smakutveck-
lingen i vinet. I takt med teknikutvecklingen
har sirskilt intressanta jiststammar isolerats
och forokats - si att en vinmakare i dag kan
vélja ur tjocka kataloger med jdststammar som
i kombination med en viss typ av must ger
olika typer av karaktir. Naturvinmakarna
dr dock inte intresserade av att styra vinets
karaktdr at nagot hill, alltsd anvidnds inte
odlad jast. Nackdelen dr en mer osiker pro-
cess, extremt beroende av att du skordar vid
exakt ritt tid da antalet "goda” jastsporer dr
tillrackligt minga for att jisningen ens ska
komma i gdng. Som naturvinsikonen Nicolas
Joly pa La Coulée de Serrant formulerar det:
”To achieve zero technology in the cellar, you
need to be an artist in the vineyard” @
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Alkohol i samband

med arbete okar
risken for olyckor.
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Red wine from Vino de la Tierra de Murcia
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Boxtoppen.se, 2014

"Rekommenderas’

Allt om Vin, 2015

Gosa Monastrell 2013
: | Flaska art.nr 78037 | 14% | 75 cl
el Pris 59 kr bestallningssortiment

Organic red wine frc pa

- Box art nr 6297 | 14% | 3 liter
Pris ‘ISFB kr ordinarie sortiment

Alkohol 1 samband med arbete
okar risken for olyckor.




Linda Stensen Med kdnsla for vin

Sommelieren
Linda Stensen
hade TV-profilen
Mischa Billing
som larare under
utbildningen. Las
mer pa sidan 20.

NATUR VS TRADITION

Att vinet producerats med omtanke ar ofta viktigare an
sjalva markningen, tycker Allt om Vins vinredaktor. Som vanligt
far du ocksa en personlig vinfavorit fran Linda Stensen.

l ite drar jag mig for att skriva om
begreppet naturvin. Inte for vinets
skull utan for att det rider en

forvirrande debatt i &mnet. Den bedrivs

oftaiform av en pajkastning som i sann
politisk anda kommit ifrdn dmnet. Natur-
vinsentusiaster stdr mot traditionalis-
ter. Naturpartiet grimaserar over viner
som beskylls vara for att vara forstérda

av ekfat, styling och aristokrati samti-

digt som traditionalistpartiet spottar ut
vad de kallar grumlig sérja som smakar
oxiderade gamla dpplen. Da undrar jag:

Vad kommer vi fram till? Vill inte alla

vinilskare att vin ska tillverkas med kir-

lek under hallbara former? Som méanga
andra véljer jag vin efter vad jag tycker

dr gott och efter vad som produceras med

omtanke, vilket brukar gi hand i hand.

Dirutover ser jag inte &ndaméilet med att

man som vindrickare ska "mérkas”.

DET AR ALLTID upp till vinbonden sjilv

att ansoka om ekologisk mirkning eller
nigon annan typ av miljocertifikat, det
innebir att manga producenter odlar
ekologiskt utan att anstka om det. For
dem som inte har mojligheten att 14sa pa
om varje producent dr miljomirkningen
lysande. Trygghet och en spark i rétt rikt-
ning. Forra aret 6kade Systembolaget sin
forsédljning av ekologiskt vin med néstan
hundra procent i volym och det glidder
mig att intresset for ekologiskt 6kar. Nu
ska vivinilskare bara fa fler att vilja ligga
ett par extra slantar pa viner som ocksi
ger njutning. En ekostdmpel dr inte alltid
detsamma som gott vin. Nu skippar vi
prestigetugget och hjilps at att 6ppna for
en vinvirld med etik och passion som ger
utrymme for den personliga smaken. @

Fler vintips frdn Linda Stensen fdr du pd
www.alltomvin.se varje vecka.

Fantastisk vinlista

Visst ar det en klyscha, men Audrey Hepburn
var pa ratt spar dd hon menade att "Paris

alltid ar en god idé”. Missa inte Au Passage i
var — den stokiga franska bistron som dundrar
ut fantastiska ratter i sann parisisk anda. Med
nagot pa vinlistan for allas tycke och smak.

Au Passage, 1 bis,

Passage Saint-Sébastien 75011 Paris
www.restaurant-aupassage.fr

& flortig

Den har flaskan
foljer med ut pa
balkongen da den
forsta varmande
varsolen kikar
fram. Halvtorr,
yppig och femi-
nin i fértjusande
kombination av
frisk syra och
flirtig sétma. Jag
valjer garna nag-
ra goda farsk-
ostar till eller
svanger ihop
en nudelsallad
med skaldjur,
massor

av koriander,
chili och
citron.

2013 Fritz
Haag
Brauneber-
ger Riesling
Kabinett,
Mosel, 181 kr,
nr 78151, bs.

Fler smakfulla _
tips fran

) 1
Linda Stensen .
pa sidan 15. ' -
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Vilkomponerade

toner fran Toscana
Villa Puccini

Ett vin komponerat for det
italienska kokets klassiska ritter
som rustik pasta eller nygriddad
pizza. Det kan ocksd drickas

till smakrika charkuterier som
salami, lufttorkad skinka eller
kraftfulla ostar som regionens
beromda Pecorino.

Villa Puccini har en tydligt
fruktig doft med fatkarakeir
och inslag av vanilj, lakrits och
firska orter. Ett kryddigt och
mustigt vin med fin struktur
och lang koncentrerad smak
av morka bir.

Art.nr. 32418. Alk.halt 12,5%

170:—

1500 ml.

Svepande kullar och milsvida vyer bakom varje
viighkrik gor Toscana till ett av virldens vackraste
vindistrikt. Utmed varje slingrig bergsvig,

i varje by odlas viner som i hig grad forlinat
Iralien sitt rykte som ett av viirldens frimsta vinlinder.
En av de mest beromda och prisbelonat
producenterna i omrddet iir familjen Castellan.
Deras vin — Villa Puccini — dr en hyllning

till traktens store son, Giacomo Puccini som vid
[forra sekelskiftet komponerade nigra av vir

tids mest dilskade operor som Tosca, La Bohéme

och Madame Butterfly.

Doleit

375 ml.

Att borja dricka i tidig alder okar

risken for alkoholproblem.




| Regissorsvillan 1 Solna satt forrsvensk films storheter
over manus och regianvisningar. Nu skapar ett ungt p

RSS | RECEPT LARS NIKLASSON | VINFORSLAG MARIA FREDRIKSSON/H,

Sjalvklart snacks i Filmstaden?
Popcorn forstas! | Regissors-
villans regi smaksatta med svamp
och tryffel, las mer pa nasta sida.
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Vin & mat Regissorsvillan

"‘Vl

’
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Ingmar Bergman var en av manga som arbetade i Regissors- Koncentration men med gott humor ar mottot nar
villan. Extra kul for Lars och Maria som firar somrarna pa Faro.

Populara popcorn

”Regissorsvillans popcorn till
drinken har snabbt blivit en
populir snackis, dér vi forsoker
leka och utmana med annorlun-
da, goda smaksittningar.
Poppa popcorn, vind dem i
smélt smor och krydda med
sddant du sjidlv gillar: torkade
Orter, riven ost, vindger ... Bara
fantasin sitter grinsernal!
Pa bilden pé sidan 55 finns tva
varianter vi kor ofta. Dels van-
ligt skirat smor och firskriven
tryffel. Funkar i alla vider! Dels
med brynt smoér smaksatt med
torkad, smulad svamp.”

Lars Niklasson, koksmaistare

56 ALLT OM VIN | NR 5 2015

ttsiga att romantikens ande svi-
var over Filmstaden i Solna norr
om Stockholm &dr ingen over-
drift. Hir gjordes under manga
decennier hundratals svenska
filmer, i vad som da var Europas storsta ateljé-
er. Och naturligtvis var kirleken den vanli-
gaste ingrediensen i filmrecepten, di som nu.

Darfor dr det vil ytterligt passande att om-
radets mest spinnande gastronomiska upple-
velser, badde smakmissigt och visuellt, formas
av ett ungt par som inte bara delar arbetsplats
utan ocksd hemadress.

I restaurangen Regissorsvillan, en av de
fa originalbyggnader som dnnu star i Film-
staden, regerar sedan drygt ett ar Maria
Fredriksson, sommelier, och Lars Niklas-
son, koksmaéstare, 24 respektive 26 ar fyll-
da, och med ungdomens befriande respekt-
16sa och frisinnade attityd till sina yrken
och sitt verk.

- Det blir sa litt klyschigt ndr man ska for-
soka beskriva det vi vill géra - alla pratar ju
om sdsongens ravaror och naturliga smaker
numera. Vi vill ge en upplevelse med hoga
ambitioner, bra ravaror och spinnande vi-
ner som dnda kinns avslappad, med axlarna

Lars Niklasson lagger sista handen vid kryddningen.

nere. Det ska vara gott, men det ska ocksa
vararoligt, siger Maria och Lars.

Fina exempel pé filosofin hittar du i recep-
ten hir, didr den idla I6jrommen far ovintat
sillskap av dpple, gulbeta, hemgjord kvarg
- och en fullkomligt oemotstandlig krdm pa
Visterbottensost som fir gésterna att nis-
tan slicka tallriken ren. Kombon av tartar
pa lamm och vit sparris smakar mycket mer
sjdlvklar 4n den later - kanske tack vare den
underbara nésselmajon som bildar smak-

brygga.

TANKEGANGEN GAR IGEN i hela den blott 4tta
nummer langa menyn. Regissorsvillan ir en
uttalad middagskrog, men dagtid bedrivs en
uppskattad konferensverksamhet. PA menyn
star f& men hogprofilerade ritter som byts
efterhand - med undantag f6r den smorbakade
torskryggen, som snabbt blivit ett etablerat
maste bland stammisarna.

Influenser fran det moderna nordiska ko-
ket finns, men maten ir befriande rensad fran
konstigheter och trams. Smaken forst, hipp-
faktorn sedan.

Om menyn dr kort dr vinlistan desto ling-
re. Maria har byggt den mycket kring Europas



Maria Fredriksson dukar upp for kvallens middag i den
intima matsalen, med manga udda inredningsdetaljer.

klassiska distrikt, med betoning pa doldi-
sar som har okidnda godbitar att visa upp, till
exempel Loire och Jura. Urvalet dr spinstigt,
med minga inslag fran smi producenter som
sillan synsisystemlistorna.

- Eftersom vi sjilva dr unga tycker jag
att det dr kul med unga vinmakare, girna i
kombination med ren och hallbar odling, si-
ger Maria.

Bida Maria och Lars har trots ungdomen
manga ar i branschen, fast med olika vigar
in. Lars kommer fran en familj med stort mat-
intresse och kunnande men ir forst i slikten
som professionell matlagare.

SEDAN RESTAURANGSKOLAN i Enkoping har han
arbetat mest i koken pa ambititsa konferens-
hotell, som Thoresta Herrgard (d'eir han och
Maria triffades), Lejondals Slott och Ulfsun-
da Slott. Hiar har han slipats under kunni-
ga koksmistare till ett eget uttryck dir inte
minst det visuella far stor plats. Lars lagar god
mat men ocksa vacker, en talang som kommit
till nytta d& han tivlat internationellt med
Stockholm Culinary Team.

Maria dr mer eller mindre f6dd in i restau-
rangvirlden, sedan skolad pa flera konferens-

Bilder fran Filmstadens ateljéer och datidens
filmstjarnor ger atmosfar och samtalsamnen.

hotell och sommelierutbildad pa Restaurang-
akademien. De forsta extrajobben gjorde
Maria som 14-aring pa mosterns lunchkrog i
Enkoping. Sedan blev upplindska Noors slott
den fasta punkten, drivet av mamma Stina
Fredriksson och kusinen Sofia Hjdrne. Paret
dger ocksd Regissorsvillan, men Maria och
Lars star for den dagliga driften.

- Jag hade andra planer som ung, jag ville
utbilda mig och rddda vérlden, dromde om
att arbeta inom FN. Men pa en langresa jorden
runt fann jag att det hdr med service passade
mig, och sedan har vigen varit given, siger
Maria.

Motena med minniskor och att fa ge andra
en upplevelse dr drivkraften fér Maria och
Lars och deraslilla ging; i koket finns férutom
Lars Isabelle och Craig, i matsalen Anna och
Marcel. Och hur ir det da att vara tillsam-
mans bade i jobbet och privatlivet?

- Mest positivt, sdger Maria och Lars.

- Videlar ju intresse, och har féormdanen att
fa arbeta med det vi verkligen gillar. Och sa
ar vijuisamma alder, har samma stil och far
utvecklas och vixa tillsammans.

Liter som manus till en riktig feel good-
rulle. Snartien filmstad nira dig? @

”Eftersom vi
sjdlva dr
unga tycker
vi att det dr
kul med unga
vinmakare”
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Vin & mat Regissorsvillan

| glaset

MARIAS FORSLAG:
Francoise Bedel Dis Vin
Secret, nr 77410, 344 kr
Stilig, fruktig, ganska mogen
champagne med fina syror.
Biodynamisk.

HAKANS FORSLAG:

2012 Jacob’s Creek Stein-
garten Riesling, nr 71295,
233 kr

Australiens mest beréomda
riesling trivs utmarkt med

svenska ravaror.
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Léjrom med
Vasterbottenskram
blir en hérlig forratt.

Servera den smoérbakade
torskryggen med jordartskocka
och inlagda champinjoner.

Lojrom med Vasterbottenskram, silverlok, apple, betor, kvarg och dill

4 portioner

Enriktigt elegant forritt, dar du
har allt forberett utom krimen.
Kolla konsistensen pa 16jrom-
men, den kan behova "hingas
av” iensilikylen 6ver natten.

200 g lojrom
1-2 tsk torkad dill
farsk dill till garnering

VASTERBOTTENSKRAM:

200 g Smor

34agg

100 g riven Visterbottensost

TILLBEHOR:

1 stor gulbeta
1 syrligt dpple
1 silverlok

1 knippe dill

KVARG:
2 dl filmjolk

1. Tillbehor: Koka gulbetan
med skal i saltat vatten tills
den blivit helt mjuk, spola den
sedan i kallt vatten tills den
svalnat. Skala och skiva silver-
loken sa tunt som mojligt och
lagg den i kallt vatten med lite
is sa den blir riktigt krispig.
Skiva tunna fina skivor av den
kokta, skalade gulbetan. Dela
dpplet, ta bort kirnhuset och
skiva dpplet tunt.

2. Kvarg: Koka upp filmjolken
tills den spricker kraftigt, sila
genom silduk eller finmaskig
sil. Kyl kvargen, vasslan som
blir kvar kan du anvénda till
bakning eller koka ner och
anvindaidressingar.

3. Visterbottenskrim: Blanda
hilften av smoret, alla dggen
och all ost i en skal och virm
blandningen i vattenbad
under omrorning. Vispa
kraftfullt tills massan borjat
tjockna. Ta krdmen frin
virmen och vispa i resten av
smoret, servera helst direkt.
Annars: plasta krdmen for
att inte fa skinn pa den och
hall den ljummen sa den inte
spricker.

4. Servering: Smula kvargen
slarvigt i botten pa en tallrik,
ligg pa dgg av 16jrom, vik,
rulla eller ligg platt ut gul-
beta, dpple och 16k, anvind
fantasin. Garnera med dill
och skeda ut den ljumma
ostkridmen vid bordet framfor
gisterna.



| glaset

MARIAS FORSLAG:

2011 Matassa Blanc, nr 71110,
301 kr

Komplex och balanserad gre-
nache blanc fran Languedoc.

HAKANS FORSLAG:

2012 Mullineux White,

nr 73486, 179 kr

Personlig, spannande sydafrikansk
blend fran gamla stockar.

Bakad torskrygg med rokt potatispure,
jordartskocka och inlagda champinjoner

4 portioner

En av Regissorsvillans mest
uppskattade signaturritter.
Fisken ska rimmas ett dygn,
borjaitid!

700 g torskrygg eller annan
fast vit fisk som gos

1 liter vatten

1/2 dlsalt

400 g smor, normalsaltat
1-2 tsk torkad dill
smorgaskrasse till garnering

SKOCKOR:

300 g jordartsskockor
pressad saft av 1 citron
2 msk smor

ROKT POTATISMOS:

600 g mjolig potatis

2 dl rokt vispgriadde (rokt i
fiskrok) eller 2 dl vispgridde +
20 rokta, skalade rikor

75 & Smor

ev salt

PEPPARROTS-CREME FRAICHE:
3 dl creme fraiche

50-75 g pepparrot

ca1 tsk salt

ca 1 tsk socker

INLAGDA CHAMPINJONER:
6-8 champinjoner

1/2 dl attiksprit

1 dl socker

11/2dl vatten

1. Rimma fisken: Los saltet i
vatten, l4gg i torsken och 1at
stdcaldygnikyl. Tasedan
upp fisken ur rimlagen.

2. Ligg allt smoret i en kastrull
och bryn det pA medelvirme
tills det blivit brunt och doftar
notigt. Lit svalna. Ta fram en
liten ugnsfast form som fisken
precis ryms i, héll i smoéret och
still formen i kylen. Ev 6ver-
blivet smor sparas i kastrullen
till garnering.

3. Ta fram fisken ett par tim-

mar innan tillagning s& den
hinner bli rumstempererad.
Sitt ugnen pa 70° och tink pa
att sdtta formen med smoret
iugnen caen timme innan
servering sa allt smor hinner
komma upp i temperatur. Ligg
forsiktigt ner fisken i smoret
och baka den till en innertemp
pa45°. Ticker inte smoret fis-
ken kan du vinda den i formen
under bakningen.

4. Skockor: Skala skockorna
och ligg dem allt eftersom
ivatten med rikligt med
citronsaft for att férhindra att
de blir missfdrgade. Sjud sedan
forsiktigt skockorna mjuka i
nytt saltat vatten, vind dem i
lite smor innan servering.

5. Potatismos: Koka potatisen
isaltat vatten tills den blivit
mjuk utan att gi sénder. Hill
av och pressa potatisen. Virm
den rokta gridden och smoret i
en kastrull och sla det 6ver den
pressade potatisen, blanda och
smaka ev av med salt.

6. Pepparrots-creme fraiche:
Skala och kor hela pepparroten
ien rasaftscentrifug. Virm
creme fraiche i en kastrull,
tillsétt lite av vitskan fran
pepparroten. Smaka av med
salt och lite socker och eventu-
ellt mer pepparrotsjucie. Infor
servering: Fyll den varma
vitskan i en sifon och ladda
med tva kolsyrepatroner. Al-
ternativ for dig utan centrifug
och sifon: Smaksétt creme
fraiche med riven pepparrot
och skeda ut pa tallriken.

7. Skir fina skivor av cham-
pinjonen, koka upp éittika,
socker och vatten och sla det
over svampen. Lit std framme
tills den svalnat och sedan i
kylen till servering. Kan goras
ett par dagar innan.

8. Servering: Fordela fisk och
tillbehor pa tallrikarna och
garnera med torkad dill och
lite smorgaskrasse.

5172

Som prenumerant kan du kopa riktigt
bra produkter till formanliga priser via
var kundklubb — Allt om Vin Premium.
VI ERBJUDER DIG SOM prenumerant mojlighet att kdpa

2 vackra skalar fran Le Creuset for endast 150 kr
(ordinarie pris 250 kr). Frakt tillkommer med 49 kr.

ANVAND SKALARNA TILL S3ser, smaratter och goda roror.
Tal maskindisk och ugn. Storlek: 10,5 cm i diameter
och rymmer 1,5 dl.

Serveringsskalar
2-pack frdn Le Creuset

Ditt kundklubbspris: 150 kr, 2-pack

Ordinarie pris: 250 kr, 2-pack

Frakt tillkommer med 49 kr. OBS. Max 6 skalar per prenumerant.

Erbjudandet gdller endast prenumeranter och sd ldngt lagret
rdcker, dock lingst t o m 2015-06-30.

» VILL DU BLI PRENUMERANT?
Ga in pa alltomvin.se/kampanj/alv211302
sa far du 3 nummer av ALLT OM VIN for bara 129 kr.

» FA ERBJUDANDEN FORE ALLA ANDRA
Som prenumerant har du mojlighet att fa utvalda erbjudanden
fore alla andra via e-post.
£ Logga in pa alltomvin.se och uppdatera dina e-postuppgifter.




Vin & mat Regissorsvillan

| glaset

MARIAS FORSLAG:

2011 Sybille Kuntz Mosel
Riesling Kabinett Trocken,
nr 74702, 190 kr

Skoént utvecklad riesling med
bestamd frukt.

HAKANS FORSLAG:

2012 Doméane Wachau Griiner

Veltliner Smaragd Terrassen,
nr 75065, 149 kr

Val balanserad, fruktren, kryddig

och lattgillad &sterrikare.

Vit sparris med nasselmajo & tartar pa lamm

4 portioner

8 vita sparrisar

1 liter vatten

2 citroner, rivet skal och saft
ca 3 tsk salt

ca 4 tsk socker

Nisselmajo:

25 g nésselblad

11/2 dl matolja till fritering
2 dggulor

salt

pressad saft av citron

Tartar:

400 g lammytterfilé med fett-
kappan kvar

olivolja

salt

Krutonger:
100 g vitt brod, kantskuret
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2 msk olivolja
lammfett
salt

Notter:
30 g skalade hasselnotter
2 st sténglar salladslok

Rittika:

1 liten rittika
11/2dl vatten
1 dl socker

1/2 dl éttiksprit

1. Koka upp 1 liter vatten med
saften och skalet frén citro-
nerna, smaka upp med rikligt
med socker och salt. Viktigt
att smaka pa vattnet si det har
rejil smak av sétma, sélta och
syrlighet, kokvattnet skall
vara gott. Sjud sparrisen lagom
dtmjuk i vitskan. Lyft ur

sparrisen, kyl bade sparris och
kokvitska. S1a sedan vitskan
over sparrisen sa den ticker,
forvara kallt.

2. Nisselmajo: Ligg nésslorna
ien kastrull och sl pa oljan,
virm oljan till ca 105° och lat
svalna helt. Lyft ur nigra fina
blad till garnering och mixa
sedan resten av nésslorna fint
med oljan.

3. Lagg dggulornaien bunke,
vispaioljan forst droppvis,
sedanien fin strale till en ma-
jonnis. Smaka av med salt och
citronsaft.

4. Tartar: Putsa bort fettkap-
pan och rosta den i ugnen pa
160° tills den fatt fin firg och
allt fett trangt ut. Sila av fettet
och spar det till krutongerna.
Kottet skall vara fritt fran hin-
nor. Skir kottet i tunna skivor

eller fina tirningar. Precis
innan servering vinds kottet i
lite olivolja och salt.

5. Krutonger: Riv eller tdrna
brodet, blanda med olivoljan,
smélt lammfett och lite salt,
rostaiugn pa 160° tills de dr
krispiga och fatt fin firg.

6. Notter: Rosta notternaiugn
pal60° tills de fatt fin farg och
doftar gott, dela eller krossa
dem sedan. Strimla sallads-
l6ken fint och l4gg i lite kallt
vatten till serveringen.

7. Réttika: Skala och skiva
rittikan tunt, koka upp ittika,
socker och vatten och sli 6ver
riattikan. Lat std framme tills
det svalnat, sedan i kylen till
servering. Kan goras dagarna
innan.Toppa med krutong-

er, rostade notter och de fina
nisselbladen.
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SIGDAL

BAKERI

Helsprott

KNACKEBROD

SIGDAL BAKERI ar ett genuint norskt bageri som producerar knackebrod av
hogsta kvalitet. Vart knackebrod ar utsokt gott och unikt. Varje variant ar baserad
pé olika sorters fullkornsmjol med ett 6verflod av fréer och karnor.
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Fins att kopa i Mathem, Hemkdp, ICA Maxi, ICA Kvantum, ICA Supermarket samt utvalda COOP-butiker | www.sigdalbakeri.se
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ettan dallrade flera streck

over 30 grader nir Allt om

Vins utsinda besokte Bor-

deaux sommaren 2013. All

utomhusaktivitet var en jakt
pa skugga. Men de drygt 20 hektaren vin-
gardar runt Chateau Carbonneau, i appel-
lationen Sainte-Foy i det allra 0stligaste
hornet av Bordeaux, hade inget skydd mot
solgasset. Det verkade osannolikt att det
skulle bli mer dn russin kvar i den brutala
hettan

Slottsherren Wilfrid Franc de Ferriere var
dock inte ett smack orolig.

- Virmen 4r inget problem. D4 var det vir-
re med kylan och allt regn i viras. Den hir
temperatureren si hir ars ir inget konstigt,
sa han.

Men det skulle trots allt bli fé6r mycket av
hégsommarvirmen som fortsatte en bit in i
augusti. Pa andra hill krossade hagelstormar
mingder av druvor och till raga pi allt ater-
kom regnen i september. Fukt si néra inpa
skorden okar risken f6r mogel och manga od-
lare fick botrytis i vingardarna. Fantastiskt
for producenterna av vita séta viner fem mil
soderut i Sauternes och Barsac men fienden
nummer ett for rddvinsmakare som Wilfrid
Franc de Ferriere.

- 2013 blev ett svart ar, av tva olika anled-
ningar. For det forsta var skérden 30 procent

domar i Bordeaux odlar han flera olika sorters
druvor pa Chateau Carbonneau. Nistan hilf-
ten dr Merlot, sedan foljer Cabernet Franc,
Sauvignon Blanc och Cabernet Sauvignon
samt ndgra enstaka rader Sémillon.

- Vikunde borja plocka de grona druvorna i
vanlig tid, tredje veckan i september. Druvor-
na till var rosé var mogna veckan dirpa och i
manadsskiftet var det dags att skérda Merlot
till de roda vinerna, sidger han.

Men Bordeaux har s& mycket mer att er-
bjuda dn vidersnack med vinodlare. Vi far
pa utflykt till Saint-Emilion 20 minuter bort
med bil. Vid parkeringen precis utanfor sta-
den star Caroline Maugard och siljer anklever
som pappa Jean Pierre tillverkar pa sin gird i
nirheten.

- Den blir si god for han hiller i en skvitt
pineau des charentes (en 50/50-blandning
av druvmust och cognac). Den goér han ocksé
sjilv, sa klart, sdger hon.

DET AR LORDAG och marknad vid foten av
den tittbebyggda bergknalle som ir staden
Saint-Emilion. Med nagra nykopta godsaker
i viskan stretar vi uppfor de gamla grin-
derna. Se dir, en vinaffir. Och dir. Det gar
liksom inte att missa att vi dr i vérldens vin-
centrum.
Det ségs att staden bara har knappt hund-
ra invinare eftersom bostadspriserna ir
astronomiska, minsta sten

ett historiskt byggnadsminne
och inpa knutarna ligger lika
anrika som dyrbara vingar-
dar. Det gar liksom inte att
bygga nytt nigonstans. Men
gatorna myllrar.

Vi pustar ut pa den lilla
krogen med utsikt Over stora

mindre 4n ett normalt ar och det slog forstis
hart mot vira inkomster. Dessutom piverka-
de det daliga vidret kvaliteten p4 druvorna
och dirmed vinerna. De vita blev riktigt bra
men de roda blev klena i bide firgen och tan-
ninerna. Som tur var hade vi kvar av idldre -
och béttre - drgingar att blanda i for att stotta
upp vinerna, siger Wilfrid Franc de Ferriere
nidr vi hors igen ett ar senare.

Och som tur ir for hela regionen har i alla
fall vidret gjort sitt for att 2014 ska bli ett
mycket bittre ar.

- Klimatet har varit mer normalt och blom-
ningen kom tidigt i juni. Sedan regnade det
visserligen ovanligt mycket i augusti men
september var hirligt varm och det gjorde att
druvorna mognade som de skulle, siger Wil-
frid Franc de Ferriere.

Precis som man gor pa de allra flesta egen-

torget. Det hir ir ett turist-
stille. Men ett trevligt turiststille, kommer
vi 6verens om nir de bir in vara forritter.
I Bordeaux beskrivs forra dret som ”den sdm-
sta argangen pa 30 4r” och priserna pa viner-
na fran 2013 kan komma att halveras jaimfort
med kanonargingar som 2009 och 2010. Men
det betyder inte att alla viner som trots allt
gjordes i Bordeaux 2013 4r odrickbara.

Ett tiotal enklare viner har redan natt Sys-
tembolaget men de férndmare bordeauxerna
som ska ligga till sig har 4n s& 14inge bara pro-
vats ”en primeur”, som fatprov av vinjourna-
lister, handlare och producenter. En svepan-
de sammanfattning ir att de slott som haft
bra ligen och den ekonomiska mdjligheten
att gallra hart i vingarden och efter skorden
har kunnat gora riktigt hyfsade viner. Mé-
doc pé vinstra stranden verkar ha drabbats

Frankrike

@ Paris

EBORDEAUX

En god bordeaux blir aldrig billig,
men smakupplevelsen foljer
priset. Bengt-Gdran Kronstam
ger dig tre roda favoriter att njuta
av pa hemmaplan, samtliga finns i
bestallningssortimentet.

BUDGET

2010 Ronan de Clinet, nr 3991,
124 kr

Detta bestallningsvin kvalade in
pa Systemet efter fyndmarkering i
Allt om Vin men ar tyvarr numera
ofortjant aterforvisat till natbu-
tiken. Som avsandare star det
varldsberomda vinslottet Chateau
Clinet, men druvorna (som bestar
av Merlot, helt och hallet) kdps in
fran kontrakterade odlare.

MELLAN

2010 Chateau Bernadotte,

nr 70783, 252 kr

Att vart svenska kungahus har
anor tillbaka till Frankrike och
staden Pau vet val de flesta, men
med lite god hjalp har man aven
forgreningar till Bordeaux. Just
det budskapet ar dock underord-
nat smaken som bjuder en fint
integrerad fatrostning och lang,
fruktig arom i valgjord, mycket
finessrik och sammetslen, ur-
sprungstypisk medocstil.

LYX

1998 Chateau Certan de May,
nr 75434, 992 kr

Vi lamnar de riktiga dyrgriparna
darhan. Ar du bered att punga
ut med 10 000 kronor eller mer
vet du nog vad du vill ha. Men i
lite mindre avskrackande lyxlage
ar detta ett bra val, inte minst
darfor att vinet borjar fa nagra ar
pa korken och darmed har hunnit
veckla ut sig pa det satt som gor
bordeauxvinet till en forebild for

virst av ruskvidret medan Pomerol och just = vinmakare varlden over.
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Vinresan Bordeaux

~> Saint-Emilion pa hogra stranden klarat sig

nagot lindrigare. De torra vita verkar over lag
bli riktigt bra och de séta frin Sauternes och
Barsac alldeles utmérkta.

Men prognoserna giller alltsi prov direkt
ur tunnorna och viner fran en bit 6ver tva-
hundrakronorsnivan och uppat.

Vi far tillbaka mot Chateau Carbonneau.
Alla resonemang kring argangar och vara
provningar i Saint-Emilions manga sma vin-
butiker har triggat aptiten.

Inte en minniska syns pi torget i pytte-
lilla Gensac. Vi hoppar ur bilen for att kolla de
tva restaurangernas menyer. Staden ligger pa
gangavstand fran Carbonneau och vi funde-
rar pé att dta hir i kvall.

- Bonjour, sdger en kvinna glatt.

Hon kommer ut fran den ena krogen med
nagra dukar i famnen. Vi berittar att vi tin-
ker oss tillbaka vid middagsdags.

- Sa bra! Det dr ju fest i kvill. Den méiste ni
vara med pa. Det blir vin, grillat - och sa broéd
fran mitt bageri.

Négra timmar senare dr Gensac forvandlat.

P4 torget star langbord dukade och lings hu-
sen finns sma stand. Ska vi ha anka, grillspett
eller samosa, friterade gronsaker fran Ré-
union? Rott eller rosé? Och bonsoir, madame.
Tack for tipset! Sa klart ska vi ha ett par brod.

Tillbaka pa Carbonneau forsoker vi doft-
végen lista ut om vi valde ritt som at i byn och
inte pa slottsterrassen.

Vart chateau ar ett si kallat table d’hote. de
Ferrieres hyr ut fem av sina rum och serverar
ocksd middag nagra kvéllar i veckan for de
géster som 4r sugna.

Och det var det som ridddade fjolaret:

- Vi hade mianga gister pa slottet och dnnu
fler besok i vinkillaren s trots den daliga
skorden blev det i alla fall ett mellanar, sdger
Wilfrid Franc de Ferriere.

P4 sa sitt skiljer sig inte en lantbrukare i
Bordeaux fran en i Sverige. Vidret dr nyck-
fullt och det giller att ha fler 4n ett ben att st&
pa - &ven om man bor i ett slott. ®

Missa inte Allt om Vins nyborjarguide
till Bordeaux pd www.alltomvin.se.

ATA

Lion d'Or ar vinmakarnas eget
hak med en underbar atmosfar.
11 Route de Pauillac, 33460
Arcins (pa Médoc-halvén).

L'Envers du Décor ar ocksa ett
stalle dar vinmakarna hanger.

11 rue du Clocher, 33330 Saint-
Emilion (i staden Saint-Emilion).
www.envers-dudecor.com

Hoétel de la Plage ar ett harligt
stalle i denna lilla ostronfiskarby
dar man ocksa kan kopa direkt
fran ostronodlarna vid sma barer
vid kajkanten.

L'Herbe Le Canon,

33950 Lége-Cap-Ferret
www.hoteldelaplagechez-
magne.fr

Brasserie Noailles ar ett trevligt
brasseri i centrala Bordeaux.
12 Allée de Tourny,

33000 Bordeaux.
www.lenoailles.fr

BO HAR
Gites de France ar ett natverk
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med cirka 60 000 utvalda "rum
att hyra” dver hela Frankrike, fran
enkla stugor i skogen till mindre
slott. 3000-6 000 kronor per
vecka — eller 900 kronor per
dygn for tva till fem personer.
www.gites-de-france.com

Chambre d'héte liknar Gites de
France men man hyr rum av en
privatperson. | varianten Table
d'héte kan man ocksa ata mid-
dag hos den som hyr ut.
www.france-chambres-hotes.fr

Les Sources de Caudalie ar en
spaanlaggning med logi pa
vinslottet Smith Haut-Lafitte.
Ett underbart stalle med vackra
omgivningar.

Chemin de Smith Haut Lafitte,
33650 Bordeaux-Martillac.
www.sources-caudalie.com

Grand Hoétel erbjuder klassisk
hotellogi i centrala Bordeaux
mittemot operan.

2-5 Place de la Comédie,
33000 Bordeaux.
www.ghbordeaux.com/uk

Cordeillan Bages ar en
1600-talsgard i vindistriktet
Pauillac som byggts om till
hotell och restaurang.
Route des Chateaux,
33250 Pauillac.
www.cordeillanbages.com

Hotel Majestic ar ett mindre
hotell i centrala Bordeaux.
Har ar hundar och och andra
husdjur ar valkomna!

2 Rue de Condé,

33000 Bordeaux.
www.hotel-majestic.com

Chateau de la Vieille Chapelle ar
det lilla fridfulla och charmiga
vinslottet med bed and break-
fast. Har kan man bo hos halv-
svenske Fred Mallier och bestalla
middag lagad av hans hustru
Fabienne.

4 Chapelle,

33240 Lugon et l'lle du Carney
www.chateau-de-la-vieil-
le-chapelle.com

VINSHOPPING
LIntendant ar en harlig affar

i ett gammalt hisschakt. En
spiraltrappa leder upp mellan
vinhyllorna. Férst standardbor-
deauxer for drygt en hund-
ralapp, sedan blir det allt dyrare
uppfor trappan.

2 Allée de Tourny,

33082 Bordeaux.
www.intendant.com

Vinothéque de Bordeaux ar en
valsorterad och lattoverskadlig
butik vid stora torget.

8 Cours du 30 Juillet, 33 000
Bordeaux.
www.vinotheque-bordeaux.
com

Cave Ulysse ar en valsorterad
bordeauxspecialist i byn Mar-
gaux pa vanstra stranden.

2 Rue de la Tremoille,
33460 Margaux.
www.caveulysse.com

Tipsen kommer fran
Johan Magnusson som
driver vinlagringsfirman

Magnusson Fine Wine.
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DIRECT PRODUCTEURS
GRAND CHOIX DE VINS
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BORDEAUX SUP CASTILLON
COTES DE BOUR[) FRONSAC
LALANDE DE POMEROL, RosE
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1. Vaxthuset statar dven pa etiketten till
prestigevinet La Verriére.

2. Apéritif? Prova ett valkylt lattare rott.

3. Saint-Emilion har bara ett hundratal invanare ...

4. ... men desto fler vinturister i de branta
granderna.

5. Besok nagon av de manga vinbutikerna.

6. Wilfrid Franc de Ferriere saljer sitt vin och hyr ut
rum pa slottet.

7. En elegantare variant av det blypallium som
tidigare kladde korken.

8. De flesta réda bordeauxer har legat pa ekfat en tid.

9. Somrarna blir oftast varma, uppat 30 grader.




Det borjade som en enmansfirma hemma i huset och ar i dag
ett av Sveriges rrﬁ!f‘fraﬁ@géngsrika vinimportforetag. For Allt

om Vins chefredaktor Ulrika Furstenhoff berattar Johan Li S
varfor passionen bakom etiketterna kommer | férstaw

TEXT ULRIKA FURSTENHOFF | FOTO KLAS SJOBERG




araett par timmar kvar pé arbets-

veckan och pi Johan Lidby Vin-

handel boérjar fredagslugnet in-

finna sig. Johan Lidby plockar

fram tva vinglas och funderar
pa om vi ska prova vitt eller rott. Strax intill
slumrar 12-4rige hunden Enzo pa en av mat-
torna. Alldeles nyss holl Johan en provning en
trappa ner. Nagot som sjalvklart hor till var-
dagen for en omsusad vinimportor. Men kan-
ske skulle han som ung student p4 Handels
ha blivit férvinad om négon sagt till honom
d4 vad han skulle jobba med i framtiden. Vin,
vin och iter vin - en av Johans stora passioner
utover rustik mat och skona flygresor dir han
dr tvungen att stanga av mobilen.

- Min passion ir mitt yrke, sa dr det, déar-
for har jag heller inga problem med att kolla
mejlen i mobilen. Eller si hir, jag kan inte ens
forstd hur det gar till att inte gora det. Jag tror
inte att jag ir i riskzonen dven om jag kollar
mejlen det sista jag gér innan jag somnar ...
Okej, men tink om du fitt ett negativt mejl?

- Visst kan det ske, men tdnk om jag fatt ett
riktigt positivt, haha, jag viljer att vinda pa
det, sidger Johan och hiller upp chablis, en av
vinhandelns storséljare, i vara glas.

Men du har alltid ett block pa nattduksbordet,
for nya innovationer, eller hur?

- Haha, ja, det blir en del anteckningar men
jag anvinder telefonen. Det dyker upp idéer
ibland, det ir sant.

Jag vill gdrna veta hur allt borjade och hur
det kom sig att det blev just vinintresset som
tog 6verhanden. Johan bérjade ju pa Handels-
hogskolan i Stockholm och borde vil ha haft
nagot annat i sikte, eller?

- Jag lirde mig mer fran karverksamheten
dn fran sjilva studierna, berittar Johan. Vi
hade sjilvklart kul men faktum var att det
kindes bra att f4 vara med och styra upp sa-
ker. Jag var vildigt engagerad minns jag. Jag
avslutade aldrig utbildningen pa Handels, det
var mycket kvar att ldmna in som inte blev av.

Formodligen lika bra det, men for Johans
fordldrar var det viktigt att Johan och hans
tva broder skulle gd pi universitet i Stock-
holm efter en uppvixt en mil utanfér Paris i
Frankrike. En chans att komma tillbaka till
Sverige, om inte annat.

- Jag och min mellanbror hoppade bada av
vira studier, men dldsta brorsan blev i princip
fardig civilekonom. Sa det var ju bra, haha,
sidger Johan.

Tror du att din uppvixt i Frankrike lade grun-
den for vinintresset?

- Ja, det dr klart att det kan vara sa. Men
inte s& mycket uppvixten som mina forild-
rars intresse for till exempel olika vindistrikt.
Jag var sex ir nir vi flyttade dit och vi borjade

i fransk byskola. Sedan dréjde det dnda tills
jag var tillbaka i Sverige innan jag upptick-
te mat- och vinvirlden. Egentligen var det
maten som blev min inging, restauranglivet.
Mat, dryck, ménniskor. Det har tilltalat mig.

EFTER AREN PA HANDELS fick Johan ett jobb pa
Le Studio, en restaurang dér han borjade som
diskare.

- Jag fascinerades av kockarna och mat-
lagningen och minns att jag litsades att jag
ocksé var kock nir jag sprang ut och kopte
gridde och saddant ibland. Jag hade ocksa vit
rock och ingen kunde ju veta. Det tyckte jag
var hiftigt. Sedan visade jag framfotterna och
fick hjilpa tilli kallskdnken, du vet hur det ir,
vill man néagot pa riktigt sa kan det ga litt att
avancera, det ena ger det andra. Fér mig var
det stort att i jobba dér, tack vare min mam-
ma har jag alltid haft ett stort intresse for mat.

Johan insig dock att han ville ta upp studi-
erna igen, denna ging pa hotell- och restau-
rangskola i Frankrike.

- Sa jag flyttade hem till mina férdldrar, 22
ar gammal, inte det roligaste men det var da
vinintresset borjade p4 allvar. Mina fordldrar

JOHAN LIDBY

Alder: 48.

Bor: Stockholm.

Familj: Min fru Malin, mina

barn Amanda och Simon samt
bonusbarnen Clara och Ludde.
Yrke: Vinimportor

Motto: "Manniskan och vin-
garden.”

Dricker helst: Piemonte,
Kalifornien, Australien, Toscana,
Bourgogne och Rhéne. Men
varje vin har sin speciella stund.

”Jag avslutade aldrig mina studier
pd Handels men ldrde mig
vdldigt mycket av studentkdren”

akte runt till olika vindistrikt pa helgerna och
jag hingde nyfiket med. Vibesokte Champag-
ne, Loire, alla de kdnda. Det blev en upplevel-
se att se vingdrdarna och mota personerna
bakom vinet, ndgon form av aha-upplevelse
for mig, en flaska vin ir ju s mycket mer 4n
bara en dryck. Vilket arbete bakom!

Johan Lidby Vinhandel har utmérkt sig ge-
nom att alltid sitta hog kvalitet, passion och
personlighet i centrum. En stor del av Johans
filosofi dr att avstindet mellan producenten
och kunden ska vara s§ kort som mojligt.

- Jag vill jobba med personer bakom etiket-
terna och tycker att det dr viktigt att det finns
ett tydligt ursprung. Om du 6ppnar en flaska
vin till maten s& 6ppnar du nagot mer 4n bara
en dryck. Vin dr passion och allt det hir hing-
er ihop. Min passion idr mitt yrke och mitt yrke
dr att f4 vinmakarens passion att bli passion
for den som dricker vinet. Om vi inte forstar
de hir minniskorna kommer vi heller inte
att kunna gora ett bra jobb. Visst kan det vara
roligt kortsiktigt med en storsiljare, en kom-

mersiell framgang, men vi kan inte i det langa =
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Johan Lidbys
5 egna favoriter

Petit Chablis Domaine Sainte
Claire, Jean-Marc Brocard,

nr 5588, 119 kr

Magic Mountain, Rudesheimer
Riesling, Rheingau, Johannes
Leitz, nr 70626, 149 kr, bs
Brancaia Tre, IGT Toscana,

nr 75501, 129 kr

Bourgueil "Les Cent Boisselées”,
Druet, nr 72335, 139 kr, bs
Gigondas Domaine Santa Duc,
nr 74048, 219 kr, bs
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moter Johan Lidb

Han lagrar en hel del vin sjalv men absolut inte fér pengarnas skull.

u

‘:‘\

— Dyrgripar ar inte min grej, sdger Johan Lidby, Har i vinkallaren pa jobbet.

”Tack vare min mamma har mat

alltid varit ett stort intresse”

=> loppet jobba med nigot som vi inte tror pa. Det

dr s jag ser pa det, siger Johan overtygat.
Nir du gatt klart din restaurangutbildning,
vad hiinde da?

- Da gjorde jag praktik pa en restaurang
pid Sandhamn en sommar. Och sedan fick
jag faktiskt jobb pa Systembolaget pA Rosen-
lundsgatan i Stockholm. Jag kunde egentli-
gen inte sd mycket fran borjan men lirde mig
massor varje dag. Personalen da var inte alls
lika kunnig som nu och det var pa den tiden
man fick tre lantviner for en hundralapp. Sent
1980-tal och tidigt 1990-tal, jag minns att vi
jufick jobba for att silja en flaska for 70 spann.
Du fattar, 4 Vino Tinto for 100, en helt annan
tid.

EFTER TIDEN PA SYSTEMBOLAGET och diverse res-
taurangjobb fick Johan jobb hos en vinimpor-
tor, nagot som inspirerade honom mycket, och
1999 var det dags att starta en egen firma. Till
en borjan hemma i huset, med vinlddor och
kartonger runt viggarna. Foretaget i dag har
ett dussin anstéllda och utbudet omfattar cir-
ka 350 vin- och spritsorter fordelat pa drygt
50 producenter. Sa ofta de kan stéller de ut pa
maéssor runt omilandet, Johan ir ofta med och
tycker att missorna dr nagot av det roligaste i
jobbet. Men s dr han ju heller inte killen som
star tyst och funderar, mycket snack blir det!
For det finns ju si mycket att beritta om vin,
resonera om och diskutera.

- Jag idr helt enkelt lyckligt lottad i mitt ar-
bete, slar Johan fast innan han berittar om
hur olika vinupplevelser kan se ut. Nagot jag

sjilv inte tinkt pad men som naturligtvis ar
sjilvklart for den inbitne vinkonn&ssoren.

Johan forklarar att han efter en arbetsvecka
nir han kinner sig trott foredrar yppiga och
tydliga viner medan det blir mer nyansrika
viner nir han ir utvilad, kanske p4 sondagen.

- Dé kan jag ta till mig dem pé ett helt annat
sitt. Sedan beror det pd om jag dter middag
med vinner och vi ir flera runt bordet, da vill
jag egentligen inte fokusera for mycket pi vi-
net, att det tar over. Ska jag verkligen beundra
ett vin undrar jag om det inte dr enklast om
jag ar helt ensam. Hir krivs det forstis en viss
balans. Umginget kring vinet ir ju det allra
bésta. Och viktigast!

Lagar du mycket mat sjilv?

- Ja, det gor jag, jag tycker om att laga rus-
tik mat med syra som ackompanjerar syran i
vinet. Att ta en tugga av maten och sedan en
klunk av vinet ... Det dér fascinerar mig! Det
dr sann glidje!

Jag frigar Johan om han samlar pa dyra vi-
ner men vet egentligen redan svaret. Passion
fore pengar dven idet hir sammanhanget.

- Jag samlar en del, visst, men jag har ing-
en dyr killare. I[dén med lagring ir enligt mig
forhoppningen om att man ska kunna f& ut
mer av flaskan efter 5-10 ar 4n nir den koptes.
Jag dr didrfor inte sa intresserad av dyrgripar
och skulle aldrig till exempel silja ett vin.
Diremot &r det roligt att plocka fram nagot
vid speciella tillfdllen, jag har sparat en del till
barnens fodelsedagar och sa dir, den tanken
gillar jag. och gor mig glad. Jag tycker att vin
dr till for att avnjutas! @
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LOUIS BOUILLOT

CREMANT DE BOURGOGNE Brut

Arinr 7688 Alk 12% Pris 119 kr, 75 cl
259 kr, Magnum 150 cl

www.giertz.se

Alkohol i samband med
arbete okar risken for olyckor.
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En varmkorv
till bubblet, tack!

Pa& Bubbledogs i London serveras varken gaslever eller kaviar till champagnen.
Satt i stallet tanderna i valmatade hotdogs till ett glas Jacques Selosse
Blanc de Blancs. Allt om Vin har kollat in den omtalade menyn.

TEXT JENNIE DEHLEN | FOTO ASA WESTERLUND

om en reaktion mot en alltmer upp-
S blast gastronomi och kypare som

talar om menyn med samma allvar
som om de ldste upp Nobelprismotivering-
ar slipper nu en del restauranger pa pre-
stigen. Det dr dags att blanda hejvilt, nya
smaker och former, hogt ochlagt pAsamma
tallrik. P4 Bubbledogs i London har man
verkligen fingret pa trendpulsen med den
galna kombinationen hotdogs och cham-
pagne och det mirks pa den langa kén som
ringlar sig utanfor stéllets dorr. Trots att
det pa klassiskt Londonmanér duggregnar
verkar ingen sura. Kanske beror det pa de
forforiska dofterna av mango chutney och
kimchi som letar sig ut frin Bubbledogs
kok? Vil inne i den saloonsliknande loka-
len med tripaneler och bara tegelviggar
kan du rdkna med att vara i roligt sdllskap.
Kéndisar blandas med sivél inresta som
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Londonbor. Manga av kunderna kommer
frin kreddiga reklambyran Saatchi & Saat-
chisom ligger i kvarteret.

JAG sLAR MIG ned med Bubbledogs grundare
tillika det dkta paret James Knappett och
Sandia Chang, erfarna fran Michelinrestau-
ranger som Noma i K6penhamn och Per Se
i New York, for att prata om hur de kom pa
idén att matcha varmkorv med bubbel.

- Vi ville 6ppna en champagnebar dir
man slipper bli serverad kaviar och ost-
ron - det 4r en myt att bara det passar till
champagne! Dubehover inte lyxmat for att
fa ut det bista av ett gott vin, tvirtom. Jag
tror att det enklaste ofta dr det bista, for-
klarar Sandia entusiastiskt.

James fyller i:

- Tanken var att gbra nagot kul, tillging-
ligt, och dirfor valde vi varmkorv.

Arligt talat, passar verkligen champagne och
korv ihop?

- I manga linder serveras mousseran-
de viner tillsammans med charkuteri och
rokt kott. Syrligheten och bubblorna gifter
sig fantastiskt vil med salt, oljig mat. Sma-
ka sjdlv s far du se!

Pa Bubbledogs viljer du férst din huvud-
ingrediens - “the dog” - som finns i tre
varianter: flisk- eller notkott eller vege-
tarisk. Direfter blir det knivigare med 13
olika varianter pa trendiga toppings, fran
”Naked” (bara en helt vanlig korv med
brod) till den mer #ventyrliga ”Trishna”
(toppad med mango chutney, mint och
koriander). Bistsiljaren dr “Sloppy Joe”,
en upplevelse i lyx: en luftig briochelik-
nande bulle; en elegant fliskkorv upp-
hettad med spiskummin och chili; sau-
terad 16k och en skarp, kornig cheddar.



Andra godingar ir ”Reuben”, korv med
surkil, rysk dressing och smilt schwei-
zerost, ”The New Yorker” med surkal och
grillad 16k eller ”Breakie”med 4ggrora och
blodpudding. Aven ”BLT” (baconinlin-
dad korv med karamelliserad sallad och
tryffelmajonnis) och koreanskinspirera-
de ”K-Dawg” som kommer med rykande
het gochujang (r6d bénpasta) och kimchi
(den koreanska varianten av pickles, syrad
kal) rekommenderas varmt. Andra, som
”Trishna”, dr i drlighetens namn lite mer
lingsokta. Vem tittar pa en varmkorv och
tidnker: ”Vad den hir behover dr lite man-
go chutney och koriander?"

MATEN KOMMER | fastfoodtempo och i fast-
foodinspirerade behillare: en r6d plast-
korg for korvarna och papperskartonger
for tillbehoren. Besticken dr av plast och
sd bojliga att du maste anvinda fingrarna
vilket kanske inte gor maltiden till den
mest eleganta. Sidoritterna bestar av ”tots”
(potatiskroketter), pommes frites pa s6tpo-
tatis och coleslaw.

Den som menar att det 4r svart att miss-
lyckas med korv ir helt fel ute. Det enkla
ar forvinansvirt komplext: du kan komma
undan med ett misstag i en avancerad fine
dining-meny men det finns inget utrymme
for misstag med en simpel korv med brod.

Njut med fordel din hotdog med smaska-
ligt odlad champagne som finns i manga
nyanser, frdn den krispigt torra till den
fruktigt runda. Bubbledogs har specialise-
rat sig p4 champagne frin mindre produ-
center som sjilva odlar och framstiller sin

produkt. Hir finns inga massproducerade
viner. Eller prestigechampagner. Aurevoir,
Dom Perignon! Je ne regrette rien, Cristal!

Sandia Chang, som ir utbildad somme-
lier, researchar sjdlv alla champagner nog-
grant och har en speciell svaghet for skan-
dinaviska viner.

- Jag provsmakade drygt 200 olika
champagner innan vi 6ppnade. Manga av
de champagner jag till slut valde att sitta
pa menyn ir samma som jag arbetade med
under min tid p4 Noma i Képenhamn.
Skandinavien ir en fantastisk plats for
att uppticka nya, mindre kinda viner.
P4 menyn finns dven 6l fran lokala mik-
robryggerier och coola cocktails som
Snowy, en martini pd Death Door Gin och
Compass Box Peat Monster Scotch med
ett stink absint som serveras i ett kylt
champagneglas. I anslutning till cham-
pagne- och korvbaren finns en hemlig
avdelning, Kitchen Table, med 19 platser.
Héir bjuds det pd hog matlagningskonst
vid bord kring kockens kék och Kitchen
Table fick nyligen en vilfortjint stjirna i
Guide Michelin. Det dr kanske varmkorven
som lockar in massorna men den rikti-
ga juvelen i kronan ir just Kitchen Table
dir James Knappett serverar en 12-ritters
avsmakningsmeny varje kvéill. Och nej,
ingen av de ritterna dr en korv med brod.

S4 avslutningsvis en trendsummering av
Bubbledogs: galen kombo - check. Upp-
snofsad fastfood - check. Ligg dirtill att en
del av restaurangens intikter gar till vil-
gorenhet och du har alla de nya trenderna
pi ett bride! ®

Bubbledogs tar inga
bordsreservationer.
Hang garna en stund
i baren innan det ar
dags att ata.

Bubbledogs

Prisniva: Hotdog fran £6 till £8,
champagne fran £6 till £11.50 per
glas, flaska fran £35.

Oppettider: 11.30-16,17.30-23
tisdag till Iordag. Stangt séndag och
mandag.

70 Charlotte Street, London

+44 2076 377770
www.bubbledogs.co.uk
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MATUA

MADE WITH REAL NEW ZEALAND

EKOLOGISK

SAUVIGNON
BLANC

Perfekt som aperitif, eller varfor
inte som sallskap vid grytorna?
Matua Sauvignon Blanc passar
dven forstklassigt till fisk- eller

skaldjursratter.

WWW.MATUA.CO.NZ
ﬁ FACEBOOK.COM/MATUAWINES

Artnr:3031 | 102 kr | 12,5% | 75cl
Treasury Wine Estates Sweden AB, 08-696 96 00

Alkohol | samband med arbete

okar risken for olyckor.




Mikael Molstad Tapasguide

KLASSISKA KROGAR

A

FRVANDA

ILL

| varje storstad finns restauranger som tycks overleva allt, med rustika
klassiker pa menyn som funnits med sedan starten. Allt om Vins beresta
vinredaktor tipsar om stallen du vill besoka om och om igen.

Matkonndasséren Mikael Mélstad ar
grundare av krogbibeln White Guide.

e klassiska restaurangerna
D tycks st over alla mat- och

designtrender. Ett annat sikert
kédnnetecken dr vil insutten inredning
samt kypare som blivit en viktig del
av miljon, korrekta och snabba med
glimten i 6gat kan de sitt jobb sedan
decennier. Det hir &r stédllen dir man
oftast inte blir 6verraskad, men dire-
mot alltid pa gott humor!

BIFF DELUXE I BROOKLYN

Det finns manga "steak houses” i USA och sa
finns Peter Luger — en av USA mest klassiska
restauranger. Sedan 1887 ligger detta kot-
tets mecka pa Brooklynsidan av Williams-
burg Bridge. Deras USDA Prime Beef ar med
ratta berdbmd — bara det basta urvalet och
med egen morning serveras biffen anrattad
till perfektion. Finns i portioner fér en till fyra
personer. Dessutom alla klassiska tillbehor
inklusive deras old fashioned sauce. Hit
kommer stammisar nar de behdver tillfreds-
stalla kottets lustar.

Peter Luger Restaurant, 178 Broadway,
Brooklyn, NY 11211, USA
www.peterluger.com

ART DECO I PARIS

Fér manga Frankrikevanner ar

La Coupole sjalva essensen |
av Paris, Sedan invigningen

1927 serveras det basta av ha-
vets frukter men ocksa klassiker
som curry d'agneau a lindienne.
Manga njuter ocksa av ostron och
champagne.

La Coupole, 102 Boulevard du
Montparnasse, 75014 Paris,
Frankrike
www.lacoupole-paris.com -

Kéant smor i Geneve
Har serveras bara en ratt: entrecote café
de paris. Och detta sedan starten 1930.
Det var har varldens mest beromda

smor med 6rter och hemliga ingredien-
ser skapades och annu i dag ar det bara
agarfamiljen som har koll pa receptet. Den
perfekta kottbiten serveras alltid lite rod pa
ett rostfritt serveringsfat 6ver en réchaud
— en bordsbrannare. Miljén ar enkel med
mycket tra och klassiskt kladda servitorer.
Café de Paris, Rue du Mont-Blanc 26,
1201 Genéve, Schweiz
www.chezboubier.com

Genuint i Berlin

Grundat 1811 am Gendarmenmarkt mitt i
Berlin — finns nu pa flera stallen i Tyskland,
men detta ar den klassiska ursprungskrogen.
For en vinvan ar det fantastiskt att spana pa
alla flaskor som star langs vaggarna. Njut av
nordtyska klassiker som kalbsgulasch med
smalt spatzle eller sauerbraten med spets-
och rodkal — eller Berlins egen potatissoppa
med wienerkorv.

Lutter & Wegner

CharlottenstraBe 56, 10117 Berlin, Tyskland
www.l-w-berlin.de

ELEGANS I LONDON

Det har har i 150 ar varit ‘
restaurangen for kung-
ligheter och forfattare
som bland andra Char-
les Dickens. Servering-
en av rostbiffen fran
den magnifika silver-
vagnen ar matsalsshow
pa hog niva. En klassi-
ker ar ocksa lammstek
med myntagelé — sa
engelskt det kan bli.
Simpsons-in-the-
Strand, 100 Strand,
London WC2R oEW,
Storbritannien
wWww.simpsons-
inthestrand.co.uk
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GUIDE Vinbarer att uppticka

VINSHOPPING
PA ITALIENSKA

For den nyfikne vinalskaren ar Italien ett paradis med alla
sina olika druvsorter och fargstarka vinproducenter. Allt om Vins
Florensbaserade medarbetare Asa Johansson
guidar dig till nagra av de parlor du absolut inte ska missa.

Florens

TEXT ASA JOHANSSON | FOTO MAX RELLA OCH ISTOCK

For den uppdaterade

Irene och Francesco Schirru, syskonpar
fran Sardinien, driver denna mysiga vinbar

i skuggan av Florens maktiga domkyrka.
Vinbaren ar som ett vattenhal for den kva-
litetstorstiga i Florens varsta turistdjungel.
Ofta ligger Cocquinarius steget fore Italiens
stora vinguider med att hitta nya intres-
santa producenter. Har finns inga stora
valkanda vinhus utan i stallet mindre och
ofta ekologiska producenter. Till exempel
den unge Flavio Sobreros prisvarda Barolo.
Eller Giovanni Scarfones viner fran garden
Bonavita i den pyttelilla regionen Faro Doc
pa Sicilien. Menyn bestar av mindre, vallaga-
de ratter gjorda for att passa bade planbok
och enotekets viner. Sjalvklart gar det ocksa
bra att g& in och bara képa med sig ett par
flaskor. Avnjut nagot av det du kdpt vid de
inbjudande traborden om du vill. Helt oke;j.
Cocquinarius

Via delle Oche 11/R, Florens

tel. +39 0552302153
www.cocquinarius.com
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For den ambitiose

"Ar man nyfiken pa vin sa kommer vi att ha
det mycket trevligt”, sager sommelier Ric-
cardo Comparino, en av vinbaren Le Volpi
e L Uvas tre delagare. Tillsammans med
kollegan Ciro Beligni och dnologen Emilio

Monechi startade han Le Volpi e L Uva 1992.

"Vi saknade en vinbar i Florens dar man kun-
de prova prisvarda viner av hog kvalitet som
speglar en visst terroir’, berattar Riccardo.
Man har cirka 350 olika viner i hyllorna och
varje manad kommer cirka femton nya viner
in pa vinlistan. Pa glas kan man valja mellan
drygt fyrtiofem olika alternativ. Inga stora

namn utan bara sma ambitidsa producenter.

Vinbaren ligger bakom Ponte Vecchio-bron
och trots det centrala laget ar det svart att
hitta hit om man inte vet vart man ska ga.
Man serverar utsokta franska och italienska
ostar och charkuterier till vinerna.

Le Volpi

Piazza dei Rossi 1, Florens

tel. +39 055239 81 32
www.levolpieluva.com

For Toscanafantasten

Detta ar en av Florens historiska vinbarer
som Oppnade 1952. En latt retrokansla smy-
ger sig pa nar man oppnar Alessis dorrar.
Stengolv, morkt tra och langa bardiskar.
Hyllor upp till taket fyllda till bristningsgran-
sen med viner, italienska delikatesser och
olika kaffesorter. Hos Alessi blir vinfantasten
varken forvanad eller besviken. Har hittar
man ltaliens stora och kanda vinhus. Tosca-
na ar den mest valrepresenterade regionen.
Samlingen med Chianti och Chianti Classico
imponerar. Likasa valet av viner fran Bolgheri
och Maremma i sédra Toscana. Aven aldre
argangar. Till exempel supertoskanare som
Sassicaia och Ornellaia fran tidigt 1970-tal.
Man har aven Florens basta spritavdelning.
Karaffer, Riedelglas och champagnesablar
finns ocksa for den som har plats i resvaskan
och vill shoppa sadant.

Alessi

Via delle Oche 27R-31R, Florens

tel. +39 055214 966

www.enotecaalessi.it
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. Rom bjuder pa manga
gastronomiska upplevelser
mellan de berémda sevard-
heterna. Har Colosseum.

. Vin pa glas aven fran de
minsta producenterna. En
verklighet pa manga av
Italiens vinbarer!

. Italien ar ett riktigt vin- och
matparadis.

Det finns hela tiden nagot
nytt att upptacka!

. Pa den florentinska vin-
baren
Alessi finns riktiga super-
toskanare,
som denna Brunello.

. Pa vag till Toscana? Se till
att fa tid for Florens, i sig
en riktig vinparla.

. Den vackra kupolen i
Milanogallerian ar en kopia
av Peterkyrkan i Rom.
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GUIDE Vinbarer att uppticka

Rom

For livsnjutaren

Salumeria Roscioli ar en gastronomisk oas
man aldrig vill ldmna. Har finns allt livsnjuta-
ren behover for en lang tid framover. Over
tva hundra sorters salami och skinkor. Fyra
hundra olika typer av ostar. Lagg till konser-
ver, marmelader och balsamvinager. Vin?
Sjalvklart. Vinhyllorna inkluderar hela 2 800
etiketter. Har finns exklusiva viner som till
exempel Romanée-Conti 2006, Krug Clos
d’Ambonnay 1996 och Barbaresco Riser-
va Etichetta Rossa Asili 1974 Bruno Giacosa.
Men har finns aven producenter i lagre
prisklasser. Man ordnar ocksa provningar,
vinkurser och lite da och dd méten med
olika vinproducenter. Helt enkelt ett Mecka
for vin- och gastronomifantasten.
Salumeria Roscioli

Via dei Giubbonari 21, Rom

tel. +39 06 68 75 287

www. salumeriaroscioli.com

For den raffinerade

Strax bakom den italienska parlamentsbygg-
naden ligger denna sofistikerade lokal som
haller lika h6g standard pa mat som pa vin.
Daniele Tagliaferri, agare, beskriver sin lokal
som "vinrestaurang”. En avsmakningsmeny
ligger pa drygt 100 euro per person utan
viner. Achilli al Parlamentos internationella
vinlista med 6 000 olika etiketter ar nastan
lika valkand som Colosseum i romerska

Milano

v &

Livsnjutare eller klassiskt skolad? | Rom
finns en vinbar for sa varje vinalskare.

vinkretsar. Det ar helt okej att bara kopa vin
utan att ata ndgot. Inredningen ar elegant
och servicen proffsig. Gasterna ar valklad-
da sa bast att undvika sightseeingkladsel.
Annars far man rakna med att fa irriterade
blickar fran italienska parlamentariker som
antagligen sitter vid bordet bredvid.
Achilli al Parlamento

Via dei Prefetti 15, Rom

tel. +39 06 68 73 446
www.enotecalparlamento.com

For den klassiskt skolade
Enoteca Constantini ar ett atta hundra kvad-
ratmeter stort enotek nara Vatikanstaten.
| de langa gangarna pa nedre plan ligger

franska och italienska klassiker i vantan pa en
ny agare. Men aven Spanien, USA, Portu-

gal och Storbritannien ar representerade.

Ett av Roms aldsta enotek som startades

av familjen Constantini 1972. Fyra tusen
viner finns med pa vinlistan och dver tusen
olika spritsorter. Strax intill ligger familjen
Constantinis restaurang Il Simposio som ar
valbesokt bade lunch- och middagstid. Har
ar det latt att det blir for mycket av det goda.
Men man kan ju alltid ga till Vatikanen efterat
och be om forlatelse.

Enoteca Constantini

Piazza Cavour 16, Rom

Tel. 4390632111131
www.pieroconstantini.it

For amaroneéalskaren

Har vi kopt strumpor? Det kanske man und-
rar nar man ska betala pa Signorvino. For det
star Calzedonia pa kvittot. Agaren ar namli-
gen Sandro Veronesi som startade butiks-
kedjan Calzedonia som saljer just strumpor.
Signorvino, strax intill Milanos imponerande
domkyrka, saljer enbart italienska viner, inga
utlandska viner och inga strumpor! De 1 500
etiketterna ar klassiska italienska vinprodu-
center i olika prisklasser, med storst utbud
fran Veneto, till exempel prosecco och
amarone. De mest exklusiva vinerna ar aldre
argangar av amarone fran producenter som
Dal Forno och Quintarelli. Priserna ar rimliga
och inte alls uppumpade trots det lyxiga
laget. Man serverar aven mat pa Signorvino.
Menyn med olika italienska specialiteter ar
uppdelad region for region.

Signorvino

Piazza Duomo, hérnet mot Corso Vittorio
Emanuele, Milano

www.signorvino.com
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For traditionalisten

Enoteca Cotti ar en familjeagd vinbar vars
sex skyltfonster man inte kan missa pa hippa
bargatan Via Solferino i centrala Milano.
Dérrarna till Enoteca Cotti Oppnades for
forsta gangen 1909. Sedan dess har mycket
forandrats. Man har gatt fran att salja bast-
flaskor med bulkvin till en sofistikerad vinlista
i olika prisklasser. Utbudet ar traditionellt
med stora kanda italienska producenter.
Vinbaren ar uppdelad i olika salar. Varje sal
har viner fran en enskild italiensk region.

De mest valfyllda ar salarna med viner fran
Piemonte och Toscana. Med tanke pa att vi
ar i norra ltalien agnar man sa klart en hel
sal at olika grappor. Pa Enoteca Cotti gar det
aven att kbpa aldre argangar fran 1970- och
1980-tal av till exempel Barolo och Barba-
resco. Ett av fa enotek som verkligen ar en
butik.

Enoteca Cotti

Via Solferino 42, Milano
www.enotecacotti.it

For matkonnéassoren

Elegant, just och modernt. S& skulle man
kunna sammanfatta Eat s lokaler i Milano.
Forestall dig en lyxigt designad saluhall.
Brod, fisk, kott, gronsaker, italienska specia-
liteter av alla sorter och, sist men inte minst,
vin! Personalen ar hjalpsam och kunnig och
gor det lattare att botanisera bland Eat s
900 viner. Ett femtiotal gar att prova pa glas.
P& Eat’s kan man hitta lite av varje. Stora
namn fran Italien och klassificerad Bordeaux.
Men aven sma biodynamiska producenter
som italienska Elisabetta Foradori. Eller
georgiska viner lagrade i amforakrukor.
Bade den traditionelle och den mer nyfikne
vinalskaren blir tillfredsstalld.

Utover vin har man aven ett femtiotal olika
kvalitetsol fran smabryggerier och man ser-
verar enkla och eleganta ratter till vinerna.
Har ar alla vin- och matkonnassorer trivas.
Eat's

Galleria del Corso 4, Milano
www.eatstore.it



TIME TO CELEBRATE

-
% -
NYHET! >
’ - -~ W 2 * .
- BESTALL PA =,
SYSTEMBOLAGET.SE 5| L 3
Pris: 129 kr 53 ‘
(r7752) & a -
;\\\
Rotari Rotari ‘ .
Brut Rosé i Brut Riserva

Pris: 109 kr (nr 7701) § = Pris: 109 kr (nr 7567)

E &

Nytt tillskott;i_rotarifamil,ien
ROTARI BLANC DE BLANCS EXTRA BRUT
Bestill s flaskor och fd en exklusiv tréildda

Alkohol 1 samband med

arbete okar risken for olyckor




v




Erica praktiserade pa
vingarden Kunde i
Sonoma i Kalifornien.

ERICA LANDIN

Bor: Soédermalm, Stockholm.
Yrke: Vinskribent

Bakgrund: Biolog och analytiker
av biotechbolag.

Aktuell: Nybakad vinmakare.
Inspireras av: Min far (miljo-
journalist) och alla vinmakare
som vagar ta stora risker for att
gora det vin de verkligen vill.

ugor junaturvin, det gar inte f6r

sig att anvinda kemikalier!, sd-

ger Taka, gardens férman. Ban-

nan f6ljs av ett snett leende som

far mig att forsta att alla forsok
till forklaring skulle vara hopplésa. Olja till en
press har ingenting att gora med vinmakande
utan tillsatser. Taka driver med mig.

En gammal handvevad korgpress stod i en
lada, nagot sliten men sa vacker. Att anvinda
denna mjuka metod for att pressa mina dru-
vor skulle ge lite mindre av Petit Sirahs ritt
kraftiga tanniner. Dessutom har jag en vurm
for gamla slitna bruksfoéreméil. Druvorna ir
inte helt firdigjidsta men

valven for att jdsa torrt. Sma kolsyrebubblor
pa ytan visar att det fortfarande finns aktiv
jast i saften och nagonting for dem att ita.
Morgon och kvill tittar jag till tunnan och
sjunger lite fér den medan jag miter socker-
halten som fortsitter sjunka langsamt. Nir
vinmakare kallar sina viner for ”sina barn”
kommer jag inte lingre le i mjugg; det ir en
vildigt personlig relation som skapas med
denna - helt klart levande - produkt.

Fem brix har vi - jag och min tunna - kvar
att beta av. Det dr bara att vinta. P4 dagarna
hjilper jag i stillet till med annat i vingir-
den. Skyfflar druvstjilkar under avstjilkaren

nu har alkoholen och tiden
extraherat tillrickligt av
bade firg, smak och tanni-
ner ur skalen i min smak.
Korgpressen har tagit en

”Varje morgon och kvidill
tittar jag till min tunna”

hel dag att tvétta och des-
inficera. Det dr viktigt att
vara noggrann - det vore trist att f4 bakterier
eller dalig jist, som brettanomyces, i vinet nu
nir allt har gitt s bra med jisningen. Men
kugghjulen ir tréga och jag bad Taka om olja
for drevet. Icke. Han har humor, Taka.

N4, jag tdnker di inte bona och be. Kort
darefter star jag alltsi och svettas och sliter
i den varma, kaliforniska solen, med blisor
p4 hinderna och en molande kéinsla i ryg-
gen. Och mot slutet av dagen har jag tydligen
fortjainat Takas respekt. Han kommer for-
bi och ger mig tvi flaskor av sitt egengjorda
”portvin” och en kall 6l. Chefsvinmakaren
Zach hjilper mig att hivaide sista, tunga dru-
vorna. Mitt vin ligger p4 fat! Vilken kénsla!

FRAM TILLS | dag har ”arbete” varit nagonting
som frimst involverar min hjirna, en dator
och andra minniskor. Att gora vin ir en ny
upplevelse for en klassisk akademiker. Krop-
pen gor ont men jag har kanske aldrig varit
lyckligare. Vinmakarens yrke dr mangsidigt.
Det dr stor skillnad p4 hur dagen ser ut f6r en
chefsvinmakare hos en enorm producent dir
de flesta aktiviteterna sker pa kontor eller en
liten familjeproducent som kanske gor allt fran
att odla druvorna till att jisa vinet och raka ur
skal ur pressarna. Men en bra vinmakare, oav-
sett storlek pa vingird, behéver kunna vildigt
mycket. Forstéelse for biologi, kemi, meteoro-
logi och geologi ska blandas med fingertopp-
skinsla for druvorna och vinet, formagan att
leda méinniskor, charma kunder och journa-
lister, ett ekonomiskt och marknadsmaéssigt
tankande, ett inre lugn och utmirkt tidsplane-
ring. Utdver allt det dér ska vinet som blir re-
sultatet av allt arbete vara gott! Det ir ett arbe-
te som kan vara lika intellektuellt som fysiskt.

Tunnan aker gaffeltruck in i de svala sten-

(som att sti pa en kladdig studsmatta!), 14r
mig filtrering, klarning och att berikna hur
mycket man maste mata jisten med jistmat
(kvivetillskott) under kommersiellt jisning.
Vinmakaren Zach och jag promenerar kilo-
meter efter kilometer genom vingardar for att
smaka pa druvorna, titta efter angrepp och
forsoka avgora nir druvorna ska skordas. Det
dr svarare 4n man tror eftersom rankorna har
olika exponering mot solen och en solsida kan
vara pa grinsen till 6vermogen medan bak-
sidan fortfarande visar kirva tanniner och
hard syra. Men kopplingen mellan druvans
smak och stilen pa vinet borjar bli tydligare
for mig for varje promenad.

En stor vingard vi besoker ligger i ett fuk-
tigt omrade och har blivit rejilt angripen av
rota.

-Titta hir, den hir odlaren har lingtids-
kontrakt och bryr sig inte om att beskira ritt,
suckar Zach. Odlaren far betalt per ton och
bryr sig inte om kvaliteten, bara kvantiteten.
Det ir pa tok for manga klasar per vinranka,
de sitter for titt och blir varken mogna eller
fina. Men vi kan inte siga nej, vi har kontrakt,
sdger Zach och forklarar att odlarnaiNapa och
Sonoma har sd mangasom vill kopaderasdru-
vor att de ibland kan bete sig lite som de vill.
Som tur 4r lyfts humoret vid nésta vingards-
besdk dir Zach dr redo att skérda sin kon-
trakterade tilldelning.

Vingéirden Bedrock pa hela 62 hektar dr en
av de mest historiska i Kalifornien. De forsta
rankorna planterades hér, i hjartat av Sono-
ma, redan 1854 av general Sherman. Mer-
parten av rankorna som star hir nu dr 120 ar
gamla, krumma och otroligt vackra. Nistan
majestitiska. Jag smakar pa en klase zinfan-
del och blir extatisk. Tank att fa goéra vin pa
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Vingarden

det hir! Zach skrattar. Han far kopa nagra ton L m.
men det ir svindyrt och atravirt. ““"l
EN VECKA SENARE besOker jag min tunna och “ ”!m
marker att doften har slutat sticka av kolsyra. .
I stillet doftar det som en blandning av mjolk-

choklad och spidbarnsbléja. Paniken kommer \ 1
smygande - vad har hint med den fina fruk- Déflhandvevadeipressen var
ten? Zach lugnar mig. Vinet har blivit reduk- perfekt for varsam hantering.

tivt. Det hdnder nér jasten far for lite syre. Om
man ldmnar det i fred kan reduktionen anting-
en forsvinna av sig sjilv med tiden pa fat ef-
tersom faten sldpper igenom syre, eller si kan
doften ”1asa” sig fast i vinet. Med bara en tun-
na tar jag inga risker. Vi maste ”dra om” vinet
fran en tunna till en annan for att syresétta det.
”Splash-racking” kallas det om man dessutom
ger det extra syre pa vigen genom att lata saf-
ten sld mot en yta sa att det stinker.

Jastfillningen har sjunkit till botten med
lite andra proteiner och nir vi suger ut det
rena vinet limnar vi nagra centimeter av sor-
ja pa botten av tunnan. Taka hojer upp tun-
nan si jag kan anvinda tyngdkraften for att
flytta vinet. Om de bara ska dra om en tunna
och inte vill montera pump suger killarna pa
slangen och later vakuumtrycket skota res-
ten. Jag kopierar metoden men det krivs en
jakla lungkapacitet. Nir vinet vil ror pa sig
ar trycket si stort att en betydande méngd
hamnar i ansiktet och pa tréjan innan jag
far slangen till filtret 6ver den nya tunnan.
Men viktigare dn allt annat - mitt vin luktar
gottigen!Jag har dock stott pa andra problem.
Den tidigare fulla tunnan ir nu inte helt full.
Zach foreslar att jag smakar av alla jisande
och firdigjdsta tankar i vineriet for att hitta
en matchning. Ingenting passar min krésna
nisa tills jag kommer till en liten staltank.
Doften ir dov, mjuk, inbjudande. Saften har
syra och nyanserade lager frukt. Jag tap-
par upp drygt 30 liter saft och fyller p4 min
tunna. Nir vi ska gd hem frigar Zach vilken
tank jag valde. ”BR-Kun-13-22-ZIN” star det i
mina anteckningar. Zach grimaserar. Jag har
snott 30 liter Zinfandel fran Bedrock ...

“

r}nannen Taka har humor Den forsta saften smakar
yoch drev garna med mig. ljuvligt - hart arbete lonar sig.

Nagra dagar senare dr mitt vin firdigjést Vinmakeri involverar alla sinnen, £ Flair Gdrie och jag hittade till
ochbiljetten frdn San Francisco till Stockholm harfysisk kontakt med vinet. slut gerri@nsamma némnare.
bokad. Jag har lirt mig mer om vinodling och " — i
vinproduktion pé en dryg ménad hos Kunde Det var.inte den
dn pa flera ars arbete som vinjournalist. Det renaste tunnan
dr vemodigt och jobbet framfér datorn lock- vineriet men d

ar inte. Jag vill inte limna chefsvinmakaren [ S o
Zach som utmanar mig stindigt, férmannen kar (G
Taka som driver med mig for nojes skull, eller '
assisterande vinmakaren Blair som har haft
motsatta asikter under hela processen. Ett
litet fro dr dock satt hos mig. Kanske ir det
vinmakare jag ska bli? Jag har ett ir pa mig
att fundera - tills nésta skord. @
Lds mer om Ericas dventyr
pd www.alltomvin.se
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EKOLOGISKT ROSEVIN

Klassiskt ursprung for rosé. Torr, fruktig och frisk smak med inslag av hallon,
jordgubbar, korsbar och roda vinbar och mandarin. Passar som aperitif, till grillad

kyckling med orter, prosciutto, Salade Nicoise eller chévre chaud. BRELAE
GASSIER COTEAUX D’AIX EN PROVENCE ROSE

AGRICULTURE FRANCE

BOX: 259 KR. ART.NR: 2237. 3 LITER. | BUTIK. FLASKA: 99 KR. ART.NR: 72909. 75CL. | BESTALLNINGSSORTIMENTET.12,5% VOL.

SPRING WINE & SPIRITS | ARETSIMPORTiR 2014 W/ 5NN
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Att borja dricka i tidig alder
okar risken for alkoholproblem.




Fredagsvinet

RISKA TONE

till halstrad lax

Borja helgen lyxigt med sprittande riesling i glasen, till lax med
sparris och citronhollandaise. Vin- och matjournalisten Gunilla
Hultgren Karell ger dig tre vintips som forgyller middagen.

AV GUNILLA HULTGREN KARELL OCH ELISABETH JOHANSSON | FOTO SUSANNA BLAVARG

dmenyn star halstrad gravad lax med

sparristempura och citronhollandai-

se signerad Elisabeth Johansson. Vin-

valet kinns ganska sjdlvklart - vi gar

paRiesling. En druva som kan 4stad-
komma de allra lickraste vinerna. Vilj vad bud-
geten tillater eller kop alla tre och ordna en liten
provning till fredagsmiddagen.

BUDGET:

Friskt och sprittande .
Rawson’s Retreat Riesling 2013, nr 3
16406, South Eastern Australia,

Australien, 79 kronor

Ett friskt och krispigt vin fran den

stora australiska producenten Pen-

folds, som har sa manga stringar pa \

sin lyra och som séllan gér nagon be-

sviken. Penfolds producerar allt fran
utmirkta budgetviner till exempelvis

det storslagna Shirazvinet Grange, av

vilket en flaska betingar drygt fyra
tusenlappar. Hir kommer druvans

friska, lite limeliknande karaktir till sin ritt.
Vinet dr lika njutbart som littsam drink in-
nan middagen som foljeslagare till laxen med
de goda tillbehoren.

MELLAN:

Ung koncentration

Domine Wachau Riesling Smaragd
2013, nr 4622, Wachau, Osterrike,
129 kronor

Hir finns en spinnande, smygande
smak som drar pa insidan av kinder-
na och retar aptiten. Rena, unga och
friska toner som piminner om mo-
gen persika, citrusfrukter och kna-
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priga piron. Vilgjort vin med karaktir, kon-
centration och finess och en lang eftersmak.
Producent ir det stora, vilrenommerade ko-
operativet Domine Wachau som ir en av de
storsta producenterna i Osterrike. Druvorna
till det hir vinet kommer fran olika vingér-
dar i Wachau. Smaragd dr en mognadsgrad pa
druvorna och den hogsta kvaliteten i Wachaus
klassificering, vinerna maste uppné en viss
alkoholhalt for att fa beteckningen. Det hir
vinet som har bra kraft och fruktsyra star sig
fint till den lite feta laxen och sisens frischa
rondor.

LYX: 4
Distinkt elegans

Georg Breuer Terra Montosa
Riesling 2013, nr 5818, Rheingau,
Tyskland, 209 kronor

Kanske dr det dndd i Tyskland
som druvan Riesling verkligen
far visa vad den gar for. Till Terra
Montosa har producenten Georg
Breuer blandat druvor fran topp-
vingdrdarna Berg Schlossberg,
Berg Rottland och Nonnenberg.
Det har blivit ett elegant och ut-
trycksfullt vin med distinkt fruktsyra och
karaktérsfulla mineraltoner. Hir finns drag
av citrus, dpplen och melon. Till skillnad
frdn manga andra producenter i Rheing-
au idr Georg Breuer en ganska ny produ-
cent som startade sin verksamhet pa allvar
forst pa 1980-talet. Breuer 1ag ocksa i fram-
kanten med att borja producera torra viner
av god kvalitet och inte endast halvtorra.
Med sin flotta, friska syra ett utmérkt val till
den eleganta ritten med frasig tempura.
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Riesling till den .
halstrade laxen blir
fredagsnjutning

pa hég niva!
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Rimmad halstrad lax

4 portioner

700 g laxfilé i fyra bitar
2 tsk salt

1 tsk strosocker

1 krm malen vitpeppar

CITRONHOLLANDAISE:

125-150 g Smor

3 dggulor

1 citron, saften och finrivet skal
fran en halv citron

1 msk vatten

1-2 krm salt

1 krm malen vitpeppar eller
svartpeppar

TEMPURASPARRIS:

1 knippe sparris

1 dl vetemjol

1 pase tempuramix (tillaga enligt
anvisningarna pa paketet)

4-5 dl olja att fritera i

TILLBEHOR:

20 g sparrisskott eller groddar
4 citronklyftor

1-2 tsk japansk soja

nykokt firskpotatis

1. Ligg laxenien form. Blanda
salt, socker och peppar och stro
over laxen. Lt std i rumstempe-
ratur i 30 minuter tills sockret
boérjar sméilta. Lyft upp laxen och
torka av salt och socker.

2. Hollandaise: Smélt smoret och
dra av kastrullen fran virmen.
Vispa dggulor, citronsaft, vatten
och salt i en kastrull p4 medel-
virme eller i ett varmt vatten-
bad. Vispa kraftigt till ett skum.
Dra av fran virmen, still ka-
strullen eller bunken pé en blot
disktrasa si den star stadigt och
tillsdtt smoret i en fin strale, vis-
paunder tiden. Tillsitt citron-

. skal och hall varmt vid sidan av

| plattan - obs: sasen far inte bli

| for varm, da skir den sig.

3. Sparris: Koka upp littsaltat
vatten och koka sparrisen ett par
minuter. Hill av vattnet. Vind
sparrisen en och en i vetemjol

| ochsedanitempurasmeten.
Fritera sparrisen och lat rinna av
pi en bit hushallspapper.

4. Stek laxen i en het stekpan-
na, servera med sas, sparris och
tillbehor.

ALLT OM VIN | NR 52015 83




Vinklubben provar Dourodalen

Douros lattare viner har
utvecklats till det battre.
Har far du tips pa goda

inkop till vinprovningen.

Bekanta dig mec

ELEGAN
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isst dr Portugals vindistrikt

Douro mest beromt for sina

sota, kraftfulla portviner.

Men parallellt med dessa

starka broder har ocksé de
lattare vinerna vandrat. Och pa senare
tid har de utvecklats till det bittre var-
for de fortjinar ett alldeles eget kapitel.
I detta distrikt &r det inte svart att hitta
kraftfulla roda - och kanske dven vita.
De forsta vinerna som exporterades fran
Dourodalen var viner av ldttare slag,
dnda tills man borjade tillsétta sprit for
att forbittra vinets hallbarhet. Da det
tillsattes sprit under jisningen, avstan-
nades denna och det firdiga vinet blev
sott, varpa det moderna portvinet fo6d-
des.

Givetvis fortsatte man att framstilla
l4ttare viner av de druvor som inte jéistes
till portvin, linge betraktades de som
enklare dn portvinerna. Det dréjde dnda
in pa 1950-talet innan de litta vinerna
borjade utvecklas; detta di vinet Barca
Velha skapades av Ferreira. Barca Velha
blev en stilbildare och s smaningom ett
kultvin, som i dag har en dros serivsa
konkurrenter. Ar 1982 gjordes manga
framsteg som gjorde att Douros littvi-
ner fick ritt till egen ursprungsbeteck-
ning, med samma geografiska grinser
som for portvinerna. Detta 6kade givet-
vis intresset hos savil producenter som
konsumenter. Under senare delen av
1980-talet skedde med véirldsbankens
stod dven en omfattande nyplantering,
ofta pa hogt klassade ldgen, en sak som
gynnat savil portvinets som littviner-
nas kvalitet. I dag odlas druvor i Dou-
rodalen pi nirmare 40 000 hektar. De
bésta odlingarna ligger runt centralor-
ten Pinhao och uppfér Douro samt vid
bifloder och omradet kallas Cima Corgo.
Andra omriden ir Baixo Corgo nerfor
floden samt nederbdérdsfattiga Dou-
ro Superior, liggande upp mot spanska
grinsen. Rankorna ir till stor del plan-
terade i skifferjordar ovanpa granit.

Det dr minga druvor som anvinds
och speciellt tidigare stod de blandade i
vingirden, si dven i dag i gamla gardar.
Sorterna for savil port som roda littvi-
ner ir Tinta Barroca, Tinta Cao, Tinta
Roriz, Touriga Franca och Touriga Na-
cional. Skordeuttaget ror sig kring 1laga
30 hl/ha, vilket dr av stor betydelse for
kvaliteten. @

Prova sex smakfulla viner frdan Douro

1. 2012 Irmaos Tinto, nr 3037, 101 kr

Vinhos Rafael Miranda star som producent
av forsta vinet. Vingodset drivs av de fyra
bréderna Miranda, vars fornamn alla borjar
pa bokstaven R, varfor de kallar sig R4 Douro
Family. De har runt 150 ha pa garden och
haller till i Baixo Corgo. Till detta vin har
huvudsakligen Touriga Nacional och Tinta
Roriz anvants. Vinet har en kryddig doft med
morka bar, svarta oliver och aningen ek.
Smaken bjuder pa tydliga men inte biffiga
tanniner med frisk syra och svarta bar. Ett
stadigt vin med generositet i frukten.

2. 2012 Crasto Superior, nr 2575, 145 kr
Quinta do Crasto har 70 hektar vingard, va-
rav en hel del nyplanteringar i Douro Supe-
rior, varifran detta vin kommer. Ordet crasto
kommer fran latinets castrum, vilket betyder
befastning, sa har finns det gott om historia.
Vinproduktion under eget namn kom i gang
forst 1994, men det satsas mycket pa vingar-
darna. Vart vin bjuder pa en attraktiv, kryddig
doft med sdta bar och ekton. Smaken ar
balanserad med bra tanniner och syra, fin
langd och val integrerad ek. Ett valbyggt vin
med inbjudande frukt.

3. 2011 Churchill’'s Touriga Nacional,

nr 73057, 183 kr

Portvinshuset Churchill's grundades sa sent
som 1981 av familjen Graham och namnet
togs efter hustrun. 1999 kdptes en egendom
i de centrala delarna och har gors enbart
latta viner. Detta vin som ar gjort pa ren
Touriga Nacional har en ung, tat, svartbarig
och vagt ortig doft med eucalyptus, choklad
och ek. Smaken ar kryddig med latt ekfats-
ton, lang och eldig smak med sét frukt, tuffa
tanniner och en att bitterhet i avslutningen.
Ett kraftfullt, maktigt och rikt vin i internatio-
nell stil.

4.2010 Redoma Tinto, nr 79357, 281 kr
Bakom Redoma star Dirk Niepoort, en man
som alltid gatt sina egna vagar i vinets varld.
Familjen har gjort portvin sedan 1842, men
sedan 1991 da det forsta Redomavinet gjor-
des har Dirk satsat mer pa roda — och aven
vita — lattviner. Vingarden som ger stommen
i vinet ligger i en norrsluttning och stockar-
na ar i dag runt 60 ar. Vi far en kryddig, tat
doft med mérka bar och nagon ek. Smaken
kanns stram, syrlig, kryddig och lang med
tydliga tanniner och en ton av ek.

5. 2010 Passadouro Reserva, nr 79793, 369 kr
Aven denna Reserva har sitt ursprung i gam-
la stockar och mer an 20 lokala druvsorter
har anvants. Quinta do Passadouro var nas-
tan bortglédmd nar den kdptes av nuvarande
agare 1991. Initialt samarbetade man med
Niepoort, men sedan 2004 gér man vinet
pa egen hand. Vinet har en liten, finstamd
och kryddig doft med bartoner och ett uns
ek. Det smakar stravt och kryddigt med fin,
barlik, nagot st frukt samt bra langd. Ett
ungdomligt, snyggt och lovande vin med
annu tydliga ektoner i smaken.

6. 2011 Quinta da Manoella Vinhas Velhas,
nr 70948, 485 kr

Wine & Soul med Sandra Tavares da Silva i
spetsen har gjort vin i Douro sedan 2001.

| bérjan hade man inga egna vingardar,
men 2009 arvdes Quinta da Manoella, som
funnits i hennes mans familj i fem genera-
tioner. | detta vin méts vi av en kryddig och
ekfatspraglad doft som féljs av en fyllig,
kryddig och eldig smak med rejala tanniner
och annu ointegrerad ek. Ett seridst och am-
bitiost vin som behodver tid for att utvecklas.

Inkopslistan

1. 2012 Irmaos Tinto, nr 3037 101 kr
2. 2012 Crasto Superior, nr 2575 145 kr
3. 2011 Churchill's Touriga Nacional,

nr 73057 183 kr
4. 2010 Redoma Tinto, nr 79357 281 kr
5.2010 Passadouro Reserva, nr 79793 369 kr
6. 2011 Quinta da Manoella

Vinhas Velhas, nr 70948 485 kr
Totalt 1564 kr
Pris per person om 8 delar 196 kr
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ALLT OM VIN PROVAR
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BESTALLNINGSVINER

° o) oo °
Fina fynd pa bestillning
Bestdllningsortimentet levererar som vanligt. Bland mdnadens fynd hittar du bland
annat tvd viner frdn Kanonkoop i Sydafrika som Systembolagets inkopare missat.

Varfrisk riesling, klassisk vit rioja och grillvinliga rhoneviner lockar ocksd.
PROVARE BENGT-GORAN KRONSTAM OCH HAKAN LARSSON

MOUSSERANDE
Till fisk & skaldjur eller
som aptitretande drink

PRISVARDA

2012 Domaine J Laurens

Les Graimenous Brut *k
Nr 77386/Avando Wines 129 kr
Crémant de Limoux, Frankrike 4
Stor, kraftfullt terroirpriglad

doft. Djup, miktig, matorienterad
smak.

Gronstedts Champagne Brut %%«
Nr 77155/Altia 271 kr
Champagne, Frankrike 2
Minimal, anonym, fruktig doft.
Torr, stram, matorienterad smak
med diskret beska i avslutningen.

Castelnau Réserve Brut Kok v
Nr 76454/Providentia 289 kr
Champagne, Frankrike 4

Mjukfruktig, utvecklad doft i
anonym champagnestil. Fruk-
tig, rejil smak med diskret ur-
sprungsprofil.

HALVTORRA MOUSSERANDE
Till fisk & skaldjur eller som aptitre-
tande drink

EJ PRISVARDA
Pazzione Cuveé Prestige

(Vini Mundi)
Nr 77721/Wine Team 75 kr
Italien t

Enkel, grov, bade saftig och jord-
besk doft. Halvtorr smak av s6ta
juldpplen i kort, gles stil.

Tina Spumante Extra Dry (Botter)

Nr 77435/Giertz Vinimport 75 kr
Italien

Minimal, mjuktonad doft. Halv-
torr, i och for sig korrekt, men
synnerligen enkel smak.

: (Delegat’s)

. Trocken

. RENA KRISPIGA VITA
Till fisk & skaldjur eller som drink
FYND!
2014 Bestheim Riesling Réserve
*kk
¢ Nr72342/Giertz Vinimport 89 kr
: Alsace, Frankrike L

Stor, god, saftig, ursprungstypisk

i rieslingdoft. Ung, citronsyrlig,
. ganska litt smak i mjuk, ur-
¢ sprungstypisk stil.

2014 Oyster Bay Sauvignon Blanc

ook ¥k v
Nr 70032/Janake Wine 119 kr
Marlborough, Nya Zeeland 1

. Harlig, ytterst frasch och ome-

¢ delbart infriande, elegant tyglad
. sauvignondoft. Lacker, mycket

¢ vilgjord, klart ursprungstypisk,
. men i bista tinkbara, mycket

. frascha och uppfriskande form.

2012 Juliusspital Wirzburg Riesling

Kabinett Trocken %k K v
Nr 72654/Enjoy 119 kr
Franken, Tyskland P

Stram, mycket ursprungstypisk

¢ doft med svala skaldjurstoner.

i Torr, stram, nistan kryddig,

. underbart aptitretande smak i

. mycket lang, mittad, bade aptit-
: retande och matvénlig stil.

2012 Léon Beyer Pinot Blanc

Fruits de Mer ok kv
¢ Nr73677/Janake Wine 119 kr
. Alsace, Frankrike b

¢ Diskret, frisch, Littsam och ap-

. titretande rieslingdoft. Mjuk,

¢ vilmatad smak ilang, ytterst torr,
. matvinlig stil.

2013 Leitz Riidesheimer Riesling

K ¥kook
Nr 79222/Johan Lidby 149 kr
Rheingau, Tyskland =-»>

. Dov, stramt mineralpriglad doft.
¢ Torr, odndligt lang och hart hal-
¢ len, i nuliiget syrlig smak.
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. Vinho Verde *k

2013 Juliusspital Wurzburger Stein
Riesling Grosses Gewachs Trocken

2 2.8, 0 8%
Nr 71161/Enjoy 299 kr
Franken, Tyskland =-»>

Dov, mycket aptitretande doft i
elegant, druvtypisk, klingande
ren stil. Torr, stram, citronsyrlig
smak i ytterst ling, mineralsalt,
lagringskrdvande stil.

2013 Mandelgarten Riesling

Grosses Gewachs ek kv
Nr 81502/Enjoy 385 kr
Pfalz, Tyskland =-»>

Underbart finessrik, saftig, mine-
ralstinn doft i of6rlost, spdnnande
och charmerande stil. Saftig,
initialt publikfriande smak som

: Overgdr i en ytterst stram, sirlig,

dnda potent och helt kompro-
misslos, druvtypisk, mineralpro-
filerad eftersmak.

BASTA KOP!

2013 Pouilly Fumé Les Chailloux
(Chatelin) b 8.8 %4
Nr 87410/Janake Wine 169 kr
Loire, Frankrike L

Dov, god sauvignondoft av vil
mogna druvor. Ren, fruktig,

: vilgjord smak med balanserad

druvarom och sval, aptitretande
mineralton.

REKOMMENDERAS

2012 Atlantique Sauvignon Blanc
*k

Nr 76811/Providentia 79 kr

Frankrike 1t

Oppen, saftig sauvignondoft. Ren,
god, knappt torr, mycket l4ttgil-
lad och lagom aromatisk smak.

2013 Quinta Da Aveleda

Nr 78866/Spring 85 kr
Minho, Portugal L

Ren och mycket aptitretande,

ungdomligt gronfruktig och mi-

neralpriglad, ursprungstypisk
doft. Litt, fruktig, citruskrispig
smak i frisch, aptitretande, som-
rig stil.

2014 Chateau de Parenchére Blanc

, *k
¢ Nr73048/Apricot 94 kr
i Bordeaux, Frankrike ”

i Dov, ung och fortfarande inne-

¢ sluten doft med tydlig sauvignon-
arom. Syrlig, extremt ung, ur-

i sprungstypisk sauvignonsmak.

2014 Brochet Réserve

i Sauvignon Blanc Kk
i Nr78967/Oenoforos 99 kr
i Loire, Frankrike 4

i Stor, ytterst stram och tydligt

i skalgron doft. Litt, dppelkartig

i smak i stram, ursprungstypisk,

| patagligt gron, rejil och matkri-
i vande stil som sékert kommer att
¢ ma bra av att sparas till somma-

¢ ren.

¢ 2013 Markus Molitor

i Riesling Trocken ok Kk
i Nr 83270/Carovin 154 kr
¢ Mosel, Tyskland -

i Oppen, saftig och inbjudande
i rieslingdoft. Ren, friisch, ung-
saftig smak i ren, lidttsam ries-
¢ lingstil, ind4 med en allvarlig,
i matvanlig underton.

i 2013 Philipp Kuhn Grosskarlbacher
i Burgweg Riesling
¢ Nr79120/Bra Vin
i Pfalz, Tyskland ->
Ren, frisk, mycket frisch och

¢ skalgron rieslingdoft i stram,

¢ matinriktad stil. Knappt torr,

i smdbitter smak i lang, stram stil.

1 8.8 0%
225 kr

© PRISVARDA

2013 Saint Bris Sauvignon

i (C Davenne) * *
¢ Nr 70241/ Terrific Wines 119 kr
i Bourgogne, Frankrike b

Liten, saftig, gronfruktig doft.
¢ Latt, syrlig, smakartig smak i
i vass, citrusfrisk stil.



RUNDA GENEROSA VITA
Till stekt fisk & ljust kott i sas

REKOMMENDERAS
2013 Max Reserva Chardonnay

(Errazuriz) *kve
Nr 72513/Winemarket 131kr
Aconcagua, Chile 4

Rund och fruktsam, snyggt desig-
nad doft. Mycket rik, fet och maf-
fig, fatpriglad smak med distinkt,
nodvindig vinsyra och en liten
ton av hemrullad senap.

2012 Mullineux White ok ok
Nr 73486/Terrific Wines 179 kr
Swartland, Sydafrika 4
Djup och méiktig doft av 14g av-
kastning och intensiv omsorg i
bade vingard och killare. Bred,
ananasfruktig, vaniljfatig smak
med stram mineralsilta som néd-
vindig balans.

2012 Clos de 'Oratoire des Papes
Blanc (Ogier) Yk k
Nr 75513/Spring
C-d-Rhone/Ch.neuf-du-Pape, Fr =
Dov, charmfullt solmogen, dnda
stram doft. Djup, dnnu knuten,
stram smak med diskreta mine-
ralsalter i odndligt lang, mullran-
de stil.

EJ PRISVARDA
2011 Le Grand Blanc

(Revelette) Kk k
Nr 75633/Ward Wines 229 kr
Provence, Frankrike 4

Egen, genomluftad doft av gula
lakritsremmar, apelsin och ana-
naspastill. Djup, miktig smak i
helt egen, lite stallig, udda stil.

STRAMA SMAKRIKA VITA

Till fisk, fagel & ljust kott i sas
FYND!

2010 Muga Blanco ok k
Nr 72877 /Terrific Wines 99 kr
Rioja, Spanien L

Spéinnade, personlig doft i vil-
gjord, ursprungstypisk stil. Pa-
tagligt fatrostad, vilgjord smak
med unik kraft och arom i mycket
lang, klassisk riojastil.

2012 Montagny Les Créts
(Feuillat-Juillot) b 2.8 S0
Nr 73009/Terrific Wines 139 kr
Bourgogne, Frankrike L

Djup, god och imponerande, ur-
sprungstypisk doft med fin frukt
och sval mineralprofil. Utmaérkt,
lang och sammansatt smak i
mycket vilgjord, god och mat-
vinlig stil.

320kr i
: Fatdominerad, mycket inbjudan-
¢ de, modern, burgundisk doft.

¢ Kraftig, ssmmansatt, bade fliskig
: och stramt mineralpriglad smak i
¢ lang, hiftig, ursprungstypisk stil.

BASTA KOP!
2011 Spioenkop Sauvignon Blanc
ook kv

Nr 79803/Gbgs Vinhandelshus 193 kr

Elgin, Sydafrika 4
Stor, utvecklad, mycket intres-
sant och karaktirsfull doft som

{ mojligen dven rymmer en dos ek.
i Dito smak i hiftig, synnerligen
i provningsvird, férdjupad och

i vilgjord stil.
REKOMMENDERAS
2013 Contraste Branco (Conceito)
*okvy
Nr 78403/Wicked Wine 129 kr
Douro, Portugal ?

. Dov, rostad, egen doft i nagot
svarfangad stil. Ren, fruktig smak
¢ iungdomlig, burgundisk stil med
¢ vil integrerad ekton och strama

: fruktsyror.

2012 Chateau Fuissé Les Bralés

dkkok
Nr 79829/Johan Lidby 389 kr
Bourgogne, Frankrike t B

PRISVARDA
2012 Conceito Branco b 8.8 8¢
Nr 70471/Wicked Wine

Douro, Portugal ”
Stor, miktig doft med strama,

i nagot grona inslag av tri och

| mineralsalter. Helt egen, genom-
: luftad smak med stram silta och
i persikofruktig arom.

2012 Chateau Fuissé Le Clos

*okkk
Nr 79828/Johan Lidby 389 kr
Bourgogne, Frankrike L

i Dov, férndm doft i méittad och

ambitios, ursprungstypisk stil.

Potent, fatrostad, traditionellt
i genomluftad, alkoholrik smak.

EJ PRISVARDA
2013 Viberti Piemonte Chardonnay

*k
Nr 76645/Avando 169 kr
Piemonte, Italien 4

Mycket liten, fruktigt avrundad

doft. Fruktig, mineralsalt, stram,

dnd4 anonym smak.

289 kr :

i Colchagua, Chile

MILDA DELIKATA VITA

Till fisk, skaldjur & kryddstark mat

FYND!
2013 Leitz Dragonstone Riesling

* %k
Nr 72716/Johan Lidby 89 kr
Rheingau, Tyskland b
Dov, mineralstram, hustypisk
rieslingdoft. Halvtorr, mineral-
stram, mycket ung smak i hygg-
lig, saftig, vilgjord stil.

2013 Leitz Riidesheimer Kirchen-
pfad Riesling Kabinett Feinherb
%k k
Nr 74896/Johan Lidby 139 kr
Rheingau, Tyskland b

Underbart sammansatt, terroir-

préglad doft. Halvtorr, praktfullt

mineraldominerad, lang och
komplex smak i traditionell, smi-

eldig rheingaustil.
REKOMMENDERAS
2012 Trimbach Pinot Gris Réserve
ok ok
© Nr 85519/Ward Wines 153 kr
Alsace, Frankrike b

Mycket diskret, outvecklad,
druvtypisk doft. Patagligt mjuk,
knuten smak som intet ger ifran
sig i nuliget, men som mycket vil
kan Overraska stort framover.

PRISVARDA

2014 Hardys Nottage Hill
Chardonnay

Nr 78964/Mondo Wine 99 kr/1,5-1 box
Australien 1

Enkel, sotaktig doft av plommon
och fruktcocktail. Platt, enkel
dussinsmak.

MATROSE

Till fagel, ljust kott, stekt/grillad, fisk/

skaldjur, sallader, pasta, risratter mm

2014 Chateau de Parenchére

Clairet il
Nr 83243/Apricot 89 kr
Bordeaux, Frankrike 4

Ytterst ung, kolasaftig godisdoft.

Mycket ung, mjuk, saftig smak.

2014 Maquis Rosé Gran Reserva %%
Nr 78778/Intermondi 119 kr
+

Stor, svettig, egenartad doft. Ung,
syrlig, smabitter smak med stark
ton av mocka att antingen idlska
eller hata.

: Braval!
: Hér ett urval av de viner som
i &rmediAllt om Vins tester.

| [gkkk Nr71889 ]

Txk Nr70143| Eal
T Tk Ne76139)

=
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BESTALLNINGSVINER

LATTA SAFTIGA RODA
Till fisk, fagel & pasta

BASTA KOP!

2013 Manero Rosso (del Cerro) k%
Nr 75640/Intermondi 89 kr
Toscana, Italien X
Ung, rodfruktig doft i behaglig
stil. Sméatrevlig, anvindbar smak
imodernt designad, lite anonym
men anvindbar stil.

REKOMMENDERAS

2013 Chianti Colli Senesi

(del Cerro) Jook v
Nr 75243/Intermondi 109 kr
Toscana, Italien x

Bra, utvecklad doft med ur-
sprungstypisk korsbiarsfrukt. God
ursprungstypisk smak med bra
syror, lite kort i rocken.

BASTA KOP!
2011 Maquis Carménére

. Gran Reserva ok k
Nr 78776/Intermondi 129 kr
Colchagua, Chile o

: Léttsam, ortig doft med bra, mork
. frukt och bra fraschér. Mullig,

avrundad smak i behérskad, gan-

: ska intressant tappning.

2012 Errazuriz Max Reserva

i Cabernet Sauvignon ok k
- Nr 84926/Winemarket 131 kr
i Aconcagua, Chile -

: Mycket druv- och ursprungsty-

. pisk doft med markerad svartvin-
i barston under eken. Saftig, kottig,
¢ grillvinlig smak med bra balans

. och struktur.

”Kryddig, urcharmig och mycket
typiskt sydfransk doft”

2013 Cétes-du-Ventoux, nr 83179, 85 kr

PRISVARDA

2012 Rabl Vinum Optimum

Pinot Noir ok k
Nr 79231/Johan Lidby 169 kr
Kamptal, Osterrike 4

Utvecklad doft med trevlig druvka-
raktir och ek. Saftig, generds smak
med trevliga syror och lite lingd.

2011 A Christmann Kénigsbacher

Olberg Spatburgunder 0.8.8 8%¢
Nr 88119/Enjoy 349 kr
Pfalz, Tyskland 2

Ung, saftig, ursprungstypisk
pinotdoft. Patagligt mjuk, kolato-
nad smak i lang, smaeldig stil.

EJ PRISVARDA
2012 Viberti Dolcetto d'Alba

Superiore *k
Nr 76529/Avando 149 kr
Piemonte, Italien 4

Vidoppen, korsbarsméittad, kor-
rekt syrlig doft. Stram, syrlig,
druvtypisk smak i smal och char-
kuterikrdvande stil.

ELDIGA MULLIGA RODA

Till grillat/stekt morkt kott & stekt fisk
FYND!

2011 Kanonkop Pinotage k%%
Nr 71889/Nigab 229 kr
Stellenbosch, Sydafrika -

Mycket god, helt druv-, hus- och
ursprungstypisk doft med morka
bér, ek och mognad. Bra, ren,
balanserad och lang smak i klas-
sisk husstil.

2012 Barossa Valley Estate
. Shiraz

* %k k
Nr 72810/Janake Wine 135 kr
Barossa Valley, Australien L

Mycket ursprungstypisk doft med

stor, mullig mork frukt, ek och
¢ liten kryddighet. Varmfruktig, rik
¢ smak i forvintad grillstil.

2008 Eikendal Classique k%%
Nr 81538/Wicked Wine 224 kr
Stellenbosch, Sydafrika o

© Mycket stor, latt charkuterirokt

¢ doft i 6ppen, generds, ursprungs-
. typisk stil. Fruktig, nédstan sotsaf-
¢ tig smak i charmig, samtidigt

¢ stram, fruktsam stil.

REKOMMENDERAS

2013 Mulderbosch Syrah *k
© Nr 70424/Vinunic 99 kr
© Sydafrika 4

i Avrundad, fet och priktig doft

¢ med liten charkuteriton. Kottig,
. lite sotfruktig smak med rejilt

i extrakt, hyggligt vid grillen.

i 2013 Oyster Bay Pinot Noir

(Delegat’s) * %k vy
Nr 70172/Janake Wine 135 kr
Marlborough, Nya Zeeland 1

Angenim, inbjudande pinotdoft
¢ med vil mogna jordgubbar. Saf-
: tig, ndstan sotfruktig smak med

liten, varmjordsaktig knickighet

' och hyggliga syror.
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;2013 Hahn Pinot Noir

* kv
Nr 70066/Carovin 133 kr
Kalifornien/ Central Coast, USA 4

. Oppen och inbjudande doft med

¢ mustig, mogen jordgubbsfrukt och
i ek. Patagligt sotfruktig, insmick-

: rande smak med liten eldighet.

PRISVARDA

2012 Hardys Nottage Hill
i Cabernet Shiraz

Nr 78963/Mondo Wine
99 kr/1,5-1 box

Australien N
¢ Vidoppen, kryddig, mullig doft
. med nigon cabernetkaraktir.

Sotsaftig, kryddig, vil mogen

smak med hygglig struktur.

‘ 2013 Bellefleur Zinfandel Prem

Reserve *k
Nr 78952/Wine Team 115 kr
Kalifornien, USA b

Mullig, varmfruktig doft med
¢ inslag av bjornbér och marsipan.
. Sotfruktig, hygglig, absolut mar-

sipantonad smak.

2011 Amarone della Valpolicella

| Classico Cantina di Negrar k%
i Nr70087/Carovin 195 kr
i Veneto, ltalien Y

Ursprungstypisk doft med morka

bér, lite russin och solvarma drag.
¢ Kottig, klunsig smak i enklare
: amaronestil.

EJ PRISVARDA

: 2014 Heartwood Organic Zinfandel
: (Icon Wines)

Nr 80419/Wine Team 239 kr/3-1 box
Puglia, Italien 4

: Kryddig doft med inslag av vanilj

och billig mjolkchoklad. Sotstrav

och kirv smak i eldig, onodig stil.

: 2013 Tommasi Surani
. Atlas Organic *

Nr 75292/Hermansson & Co 99 kr
Puglia, Italien X

¢ Bred, 6ppen varmjordsdoft med
 mogna morka bér. Initialt mul-
i lig smak som avslutar kérvt och
¢ snalt.

2013 Tommasi Graticcio

i Appassionato * vy
i Nr5354/Hermansson & Co

199 kr/1,5 Lmgm

Italien b

Mustig, sviskontonad doft. Sma-
sot, samtidigt kdrv och gles smak.

i STRAMA FRUKTIGA RODA
: Till just eller morkt kot eller fet fagel

i FYND!

i 2013 Cotes-du-Ventoux
i (Delas)

i Nr83179/Ward Wines

i Frankrike -
Kryddig, urcharmig och mycket

i typiskt sydfransk doft. Ung, saf-

i tig, opretentits och mycket an-
vindbar smak med ren, rod frukt

Jook v
85 kr

: och trevlig kryddighet.

© 2012 Chateau Mont-Redon Lirac
18,8 ¢
¢ Nr74814/Ward Wines 144 kr

i Cotes-du-Rhéne, Frankrike ]
Varmkryddig, mycket god doft

¢ med rod, intensiv frukt. God,

i kottig, matvinlig smak med bra

¢ frukt och balans.

2011 Chateau Maris Las Combes

: Grenache * Fook T
i Nr75508/Ward Wines 169 kr
Minervois, Frankrike -

: Yppig, saftig, rodfruktig doft i

¢ charmig, inbjudande stil. Mycket
i god, intensivt rodfruktig smak

: med hérlig balans och matvinlig

¢ struktur.

{ BASTAKOP!

¢ 2011 Vino Nobile di Montepulciano

¢ (del Cerro) *kk
i Nr 75991/Intermondi 129 kr
¢ Toscana, ltalien x

i Utvecklad doft med bra ur-

. sprungskaraktir och ek. Rejil,
! stadigt strukturerad smak med
i balans och lingd.

2012 Chateau de Fontenelles

i Cuvée Notre Dame Ak
i Nr78998/Avando 139 kr
i Corbiéres, Frankrike b

i God, solbrind doft med fina drag
i av Orter och skogsbir. Saftig, ur-
i sprungstypisk smak i trevlig men
¢ Kkort stil.

i 2013 Gérard Bertrand
i Cigalus Rouge

i Nr72914/Ward Wines
i VdP d'Oc, Frankrike -
Ung, sluten doft med koncentre-

i rad mork frukt och lite ek. Ung,

i annu sluten smak med rejilt ex-
trakt, bra syror och mjuka tanni-

¢ ner, vird att vinta pa.

2. 2.8.8.¢
289 kr

| REKOMMENDERAS

i 2013 El Quintanal Tempranillo

i (Cillar de Silos) * ok
i Nr79616/Winebee 99 kr
¢ Ribera del Duero, Spanien b

i God, fruktfokuserad doft med

i trevlig kryddighet. Saftig, vanilj-
i sot, extraktrik smak med rejil,

i matkrivande struktur.



2010 Cillar D Silos ok k
Nr 79617/Winebee 169 kr
Ribera del Duero, Spanien o

God doft med morka bir, minera-
ler och trevlig fatkrydda. Tit, hirt
extraherad smak som kinns eldig
istillet for elegant.

2013 Insoglio del Cinghiale

(di Biserno) ook ke
Nr 75261/Ward Wines 179 kr
Toscana, Italien =-»>

Morkmullig, tit doft i mer mo-
dern 4n ursprungstypisk stil.
Mullig, extraktrik smak med eld-
iga drag och dnnu tuff struktur.

2011 Le Grand Rouge

(Revelette) b 8. 8. 0%
Nr 75977/Ward Wines 229 kr
Provence, Frankrike o

Bred, vidéppen doft med uttalad
bérighet och ek. Bra, utvecklad
smak med rejil frukt och stadig
struktur, absolut matkrivande.

2013 Spioenkop 1900

Pinotage ok Kk
Nr 71218/Gbgs Vinhandelshus 259 kr
Sydafrika 2

Rejilt ekig doft med inslag av
slanbér och kryddor. Ung, stort
anlagd smak med fin, r6d frukt,
markant fatbehandling och ovéan-
tat elegant, balanserad avslutning.

2007 Do ut des

(Fontalpino) 2. 8.2.8.¢
Nr 72398/Wicked Wine 349 kr
Toscana, Italien P

Tit, koncentrerad doft med moérka
bér, orter och ek. Kottig, massiv
smak i imposant, samtidigt lite
endimensionell stil.

PRISVARDA

2013 Koden de Luis Alegre * *
Nr 79618/Winebee 99 kr
Rioja, Spanien ”

God, fruktig doft med liten, ung-
domlig ursprungskaraktir. Ung,
stram, rejilt extraherad smak i
modern, fyrkantig riojastil.

2012 Viberti Langhe Dolba * %
Nr 70141/Avando 119 kr
Piemonte, Italien ”
Trevlig, 6ppen doft med morka
bér och nagon blommighet. Fruk-
tig, sméatrevlig smak med rejil och
ursprungstypisk struktur.

2011 Torresilo (Cillar de Silos) ¥
Nr 79702/Winebee 329 kr
Ribera del Duero, Spanien -
Dov, moérkmullig doft med moérka
bér och pataglig fatkaraktir. Myck-
et bra, koncentrerad, eldig smak
med intensiva fruktsyror, mjuka
tanniner och vardad ekbehandling.

{ Nr72418/Wicked Wine
i Toscana, Italien ”
Hirligt ursprungstypisk doft med
¢ fint mogna moreller och pataglig,
i fast behirskad fatarom. Bra, ba-

i lanserad, klassisk smak med fina

¢ fruktsyror och lingd.

2010 Kanonkop Paul Sauer

: Nr74911/Nigab
¢ Stellenbosch, Sydafrika P |
i Utvecklad, elegant, mycket god

i och komplex doft med ursprungs-
¢ typisk vdrme. Saftig, kottig, ge-

i nerds smak i ovintat utvecklad,
komplex och balanserad stil.

: 2008 Poeira (Moreira) Kk ke
¢ Nr70441/Wicked Wine 342 kr
¢ Douro, Portugal 4

Stor, vidoppen, mustig doft med

i mogna, morka br, ek och litta

i toner av starkvin. Utvecklad,

: morkmustig smak med tuff struk-
i tur som kinns lite torr i slutet.

EJ PRISVARDA

i 2013 Edward Blom

i Merlot Cabernet Sauvignon %%
i Nr70409/Janake Wine
i Bergerac, Frankrike 2
{ Smatrevlig cabernetdoft med spar
i avursprunget och nigon ekton.

¢ Mycket stram, snudd pa snipig

¢ smak i enkel, kortlivad, gles stil
langt frin namngivarens fryntlig-
¢ het.

99 kr

ELEGANTA TIDLOSA RODA
i Till vilt, stekar & annan klassisk mat

FYND!

. 2010 Fontalpino Chianti Classico

22,88 ¢
189 kr

2007 Leon Dormido
i (Merino)
i Nr79631/Terrific Wines

ok k5

335 kr/1,5 L mgm

Rioja, Spanien -
i Mycket god doft med fin ur-

: sprungskaraktiir och behirskad

¢ fatmognad &ver tit frukt. Stram,

i distinkt smak med fin balans och
i braursprungskaraktir.

i 2011 Chateau Maris Les Planels

i Syrah b 8.8, 0%¢
{ Nr70748/Ward Wines 169 kr
: Minervois, Frankrike b |

i Mycket god doft med pataglig,

i pepprig druvkaraktir och inslag
i av viltkott. Generds, sotfruktig

i smak i litt syrlig, vilgjord och

{ balanserad matstil.

2 2.8, 8%1
269 kr

. 2011 Coster de I'Ermita

BASTA KOP!

| 2011 In Violas Merlot (Poliziano)

%k kv
. Nr73793/Johan Lidby 199 kr
© Toscana, Italien ”

| Faktiskt blommig och mycket

. inbjudande doft i behagligt fat-

\ omslag. Saftig, kottig, inbjudande
¢ smak i tdmligen otoskansk, in-

i bjudande, matvinlig tappning.

(Mas Igneus) 2 2.8, 054
Nr 71454/Ward Wines 579 kr
Priorat, Spanien o

Myecket stor och god doft i ur-

© spansk, utvecklad stil. Varm, rik,
. generds, ind4 mycket vil upp-

. stramad och intressant, oerhort

© ambitios, kottigt sammansatt

: smak.
REKOMMENDERAS

. 2012 Blaufrankisch Kraftn
(Landauer) ok k
Nr 74898/Seaside Tastes 172 kr
Burgenland, Osterrike ”

. God, och druvtypisk doft av bla-
© bér i barrskog. Bra, rikfruktig,

. balanserad smak med tajt men

. behaglig struktur.

i 2012 Robert Sinskey Vineyards

Pinot Noir kK vy
Nr 78814/Terrific Wines 299 kr
Kalifornien/ Carneros, USA -

. Snygg, ren, ungfruktig pinotdoft
 med behaglig, rostad ton. Saftig,
. tillginglig ungdomlig smak med
. hoga ambitioner och dito pris-

. lapp.

i 2005 Prado Enea Gran Reserva

: 2. 8.2.8.¢
Nr 81810/Terrific Wines 349 kr
Rioja, Spanien -

. Stor, #del, djupt traditionell och

. fint fatmognad riojadoft. Mycket
| god, klassisk riojasmak med liten
: vaniljton och sként mjuka, men

| torra tanniner.

2009 Montelena Estate Cabernet

: Sauvignon ok k ok
. Nr 72337/Terrific Wines 899 kr
Kalif/Napa Valley, USA ”

f Storslagen, miktig doft med ur-

: sprungstypisk virme, druvkarak-
. tir och ek. Komplex, druvtypisk
smak i ursprungstrogen, generos,
. balanserad och dyrkopt stil.

{ NATURSOTA
: Till bakverk, ost & gaslever

i EJ PRISVARDA

{2012 Errazuriz Late Harvest

i Sauvignon Blanc *k
i Nr75039/Winemarket
i Aconcagua, Chile o
Fatig, fliderblommig doft med

i honungssétma. Halvsot, flider-

¢ priglad smak i mirkvirdigt gles

i stil under sétman.

100 kr/37 cl

REKOMMENDERAS

i 2014 Moscato d'Asti La Lupa
. (Boffa) Fokk
¢ Nr70143/Johan Lidby 148 kr

i Piemonte, Italien

¢ Mycket god, virdad muskatdoft i
¢ intensivt ungfruktig stil. Bra, sot,
¢ Kkorrekt pirlande, vilgjord smak.

. SOTA STARKVINER
; Till ost & dessert

© FYND!

: 2001 Moscatel de Setubal

¢ (Bacalhda) ok ke
: Nr76139/Nigab 204 kr
: Portugal X

¢ Helt ursprungstypisk, russin- och
¢ fikonmittad doft med stadig fat-

. mognad. Miktig, utvecklad smak
¢ ikomplex, fatig, vilgjord och

¢ Klassisk stil.
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NYA ARGANGAR

O o0 © [ ]
Nytt ar - nya mojligheter
Det dr en mdktig varflod av nya argdngar som sldpps i det ordinarie sortimentet.
Hcir har vi samlat de bdsta kdpen. Vi borjar med ddel skumpa i redig butelj och

forutsditter dnda till dessertens sita ackompanjemang.

VINPROVARE MATS HANZON, BENGT=GORAN KRONSTAM, HAKAN LARSSON OCH NENNE WAHLANDER

MOUSSERANDE
Till fisk & skaldjur eller
som aptitretande drink

FYND!
2002 Palmer & Co Millésime Brut
¥k
Nr 7867/Oenoforos709 kr/1,5 | mgm
Champagne, Frankrike ”
God, ritt mogen doft med fin ur-
sprungskaraktir och rejil, kling-
ande frukt. Utmérkt, ren, mogen
smak i ursprungstypisk, brodig
och mycket matvénlig stil frin
stort ar.

BASTA KOP!

2010 Graham Beck Blanc de Blancs

Brut Fk v
Nr 6505/Prime Wine 139 kr
Sydafrika P

Utvecklad, brodig, frisk och
frisch doft i yppig stil. Ren, fruk-
tig, matvinlig smak med bra sy-
ror.

REKOMMENDERAS

2007 Ruinart Brut Millésimé %%
Nr 7637/Moét Hennessy 485 kr
Champagne, Frankrike X
Yppig och utvecklad doft i ur-
sprungstypisk, brodig stil. Bred,
utvecklad smak i knéckig cham-
pagnestil.

2006 Pol Roger Blanc de Blancs

22,884
Nr 88285/Ward Wines 599 kr
Champagne, Frankrike =-»>

Ungdomligt knuten doft i husty-
piskt frésch, ren stil. Mycket ung,
dnnu svartillginglig smak, inte
lika komplex som férvéntat.

2000 Cuvée St Vincent
Blanc de Blancs Grand Cru

(R&L Legras) 2.8, 8.8, 0%¢
Nr 84003/Scand Wine & Food 753 kr
Champagne, Frankrike -

Dov, utvecklad doft med fina to-
ner av toffé. Utvecklad, vilgjord,
balanserad, ganska slank smak
med fina syror.
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. Trocken

RENA KRISPIGA VITA

3 Till fisk & skaldjur eller som drink

BASTA KOP!

2014 Les Fumées Blanches
Sauvignon Blanc (F Lurton) *k
Nr 22139/Wine Agency 85 kr
Frankrike

Létt, aterhallen sauvignondoft.
i Ung, frisk, druvtypisk smak med
{ brasyror.

2013 Von Winning Win Win Riesling

kK
Nr 79394/Intermondi 129 kr
Pfalz, Tyskland X

Yppig och fruktren doft med fin
. druvkaraktir. Frisch, druvig,
i ungdomlig smak i bra pfalzstil.

2013 Georg Breuer Terra Montosa

Riesling 28,8, %4
Nr 5818/Vinunic 209 kr
Rheingau, Tyskland b

. Klockren, aprikosfruktig,
. smiblommig rieslingdoft. Knappt
¢ torr, fruktren, mycket Litt smak i

¢ ursprungstypisk stil.
REKOMMENDERAS
2014 Stoneleigh Riesling %k v
Nr 6498/Pernod Ricard 99 kr
Marlborough, Nya Zeeland o

Mycket blommig aprikosfruktig
. rieslingdoft. Knappt torr, mer
. smitrevlig &n karaktérsfull smak.

RUNDA GENEROSA VITA

| Till stekt fisk & ljust kott i sas

FYND!

2014 Jacob's Creek

Unoaked Chardonnay * %
Nr 6473/Pernod Ricard 71 kr

| Australien 4

Gener0s doft av mogna persikor.

. Fruktig, ren, bra smak.

BASTA KOP!
2014 Claude Val Blanc * v

 Nr5552/Bornicon & Salming 69 kr
¢ VdP d'Oc, Frankrike 4

God, fruktren, inbjudande doft.
Enkel men vilgjord, balanserad,

{ matsmak.

Chardonnay * X

REKOMMENDERAS

2014 Mauro Chardonnay * e
Nr 32008/Oenoforos 69 kr
Puglia, Italien t

Vaniljtonad, fruktyppig doft. Saf-
tig, generos, bred smak.

2014 Lindemans Bin 65

i Nr2106/Treasury Wine 79 kr
i Australien 4

Yppig, persikofruktig doft med
liten ekton. Sotfruktig, inbjudan-
de smak.

STRAMA SMAKRIKA VITA

Till fisk, fagel & ljust kétt i sas

FYND!
2010 Chateau de Rochemorin Blanc
Kk kv
Nr 4128/Bibendum 154 kr
Bordeaux, Frankrike ”
Utvecklad, fatkryddad sauvignon-
doft i mycket ursprungstypisk
stil. Bra, mogen, matvinlig smak.

2013 Chablis Premier Cru %%
Montée de Tonnerre (Brocard)

Nr 5587/Johan Lidby 199 kr
Bourgogne, Frankrike b
Tit, stenig doft i helklassisk Bro-
cardstil. Mycket bra, innehallsrik
smak i ung, lovande stil.

BASTA KOP!

2013 Riesling (Hugel) Jook ke
¢ Nr12191/Hjo Grosshandel 141 kr
i Alsace, Frankrike L

Rik, druvtypisk doft med fin mi-
neralton. Mycket ursprungstypisk
smak med rejil frukt och snygga
mineraler.

2012 Savenniéres L'Effet Papillon

(la Mulonniére) ook ke
Nr 6017/Stellan Kramer 151 kr
Loire, Frankrike b
Personlig, utvecklad doft med
korrekt oxiderade toner. Tit,
komplex, mycket ursprungs-
typisk smak som kriver mat.

: Nr2403/Sundance Wines
C du Roussillon, Frankrike b
i Rik, generds, litt fatkryddad doft.
¢ Fruktig, ursprungstypisk smak i

¢ mycket matviinlig, komplex, mi-
i neralsalt stil.

{ 2013 Chablis Premier Cru
i Beauroy (Brocard)

i Nr7125/Johan Lidby

i Bourgogne, Frankrike 2
{ God, redan utvecklad doft med

i mogna ipplen och liten mineral-
ton. Bredfruktig, vidéppen smak.

%ok
174 kr

. 2013 Chablis Premier Cru

. Montée de Tonnerre
i (Prieure St Céme) Kk H T
i Nr2177/Johan Lidby 199 kr

: Bourgogne, Frankrike -
i Mycket god, mineraltonad doft i

i helt ren, stenig stil. Bra, ungstram
: smak ilovande, komplex stil.

REKOMMENDERAS

{2014 EL Coto Blanco *
i Nr2780/Spring 69 kr
i Rioja, Spanien 4

i Cirtrusfrisk doft med liten ur-
¢ sprungskaraktdr. Korrekt,
i jordig, matvénlig smak.

2014 Domaine Lafage Centenaire

* ke
94 kr

© 2013 Chablis Le Beaunois

i (Labouré-Roi) ¥y
¢ Nr5637/Fondberg 139 kr
¢ Bourgogne, Frankrike 1

i Mycket ursprungstypisk doft med
i tydliga minrealtoner éver gréna
dpplen. Rik, smak i korrekt men

: redan drickfirdig chablisstil.

MILDA DELIKATA VITA
Till fisk, skaldjur & kryddstark mat

i BASTAKOP!

i 2014 Ruppertsberger Hofstiick

i Riesling

(Ruppertsberger WK Hoheburg) % ¢
¢ Nr 5914/Giertz Vinimport
¢ Pfalz, Tyskland ”
i Bra, druvtypisk, mandeltonad

¢ doft. Halvtorr, hygglig, ur-

i sprungstypisk smak.

66 kr



2014 Kloster Eberbach Riesling

Kabinett b 8. 8. ¢
Nr 5810/Provinum 99 kr
Rheingau, Tyskland o

Prydlig doft med liten, fruktig
druvkaraktir. Halvtorr, ren, ba-
lanserad smak med ursprungska-
raktir.

REKOMMENDERAS
2014 Ruppertsberger Nussbien
Riesling Kabinett (Ruppertsberger

WK Hoheburg) * e
Nr 5901/Giertz Vinimport 69 kr
Pfalz, Tyskland o

Trevlig, aprikosblommig doft.
Knappt torr, lite gles smak.

2014 Steinschaden

Griner Veltliner K
Nr 4320/Nordic Wine Co 72 kr
Kamptal, Osterrike 4

Pepprig, kryddig, druvtypisk
doft. Mjuk, fruktig smak.

BASTA KOP!

2014 Dr L Riesling

(Dr Loosen) * Kk vy
Nr 7218/Vinunic 85 kr
Mosel, Tyskland 2
Mycket god, aprikosfruktig, ung
doft. Frisch, ren, halvtorr smak
med bra syror.

LATTA SAFTIGA RODA

Till fisk, fagel & pasta

FYND!

2013 Mezzacorona Lagrein * v
Nr 22951/Enjoy 69 kr
Trentino, Italien 4

God, rodfruktig, kirnig doft.
Stram, druvtypisk, charkuteri-
vinlig smak.

REKOMMENDERAS

2013 Fleurie Poncié

(de Vissoux) ok k
Nr 5150/Handpicked Wines 149 kr

Bourgogne/Beaujolais, Frankrike &
Generost hallonfruktig, ur-
sprungstypisk doft. Saftig, kryd-
dig, kort smak.

ELDIGA MULLIGA RODA
Till grillat/stekt morkt kott & stekt fisk

FYND!

2014 Santa Helena Varietal
Cabernet Sauvignon Pie
Nr 6532/Arvid Nordquist 54 kr
Chile 4

Mycket eldig, fruktméttad, mjuk-
sot cassisdoft. Rik, fruktig, god
och vilgjord, ogenerat kommersi-
ell smak.

: 2013 Roodeberg (KWV)
¢ Nr 7451/Arvid Nordquist
Sydafrika

i Dov, mittad, god och ambitiost

i hallen, fruktmaéttad doft. Ut-

¢ mirkt, ling smak med skon frukt
i och bra, birig balans.

i 2013 Le Hurlevent

¢ Nr2291/Vinia
: Cobtes-du-Rhéne, Frankrike -»>
: Alkoholpriglad, fruktintensiv,

i solbrind doft. Ytterst tuff, striv

i och ofirdig, eldig smak.

Jok v
89 kr
t

2012 Penfolds Kalimna Bin 28
i Shiraz

Kk ke
i Nr16320/Treasury Wine 169 kr
i South Australia, Australien -

: Knuten, mycket eldig, frukt-

i madttad doft med diskret, sot

i ursprungsprofil. Hogextraherad,
i lang, eukalyptuspriglad, dnnu

¢ ofirdig smak.

: BASTAKOP!

i 2014 Gato Negro

: Cabernet Sauvignon s
: Nr7564/Pernod Ricard 189 kr/3-1 box
i Chile 1

God, vinbérsfruktig doft. Fruk-
. tren, behirskad smak.

2014 Wolf Blass Eaglehawk

: Cabernet Sauvignon * ¥
¢ Nr 6338/Treasury Wine 69 kr
i Australien 1t

i Dov, vilextraherad doft i mustig,
¢ publikvinlig stil. Mustig, sot, god
i och mjukmullig smak.

Kk e
Chateauneuf-du-Pape (Mayard)
189 kr

i 2012 Chateauneuf-du-Pape
: (des Chanssaud)

i Nr2317/Concealed Wines

i Cotes-du-Rhone, Frankrike -»>
i Djup, vaniljdominerad, mycket

. eldig doft. Djup, ursprungstypisk
smak.

2. 8.2.8.¢
209 kr

REKOMMENDERAS

. 2014 Cerro Malbec (Vifias del Sol) %
i Nr 6768/Domaine Wines

249 kr/3-1box

i Mendoza, Argentina 1t
{ Yppig, kraftfull doft med blabirs-
i inslag. Rejil, balanserad grill-

i smak.

; 2014 Cacadu Ridge Bin 4 Cabernet

Sauvignon Petit Verdot *
i Nr 2010/Oenoforos 64 kr
i Australien 4

Stor, sot, eukalyptuskryddad
i doft. Sot, eldig, mycket skickligt
. designad, publikfriande smak.

| 2013 Langhe A Mont Nebbiolo

: 2014 Lindemans Bin 45
. Cabernet Sauvignon ¥

Nr 6226/Treasury Wine
269 kr/3-1 box

© Australien 4
Mullig, varm doft med ndgon

. druvkaraktir. Rejil, hygglig smak
{ med balans.

2014 Lindemans Bin 50 Shiraz % ¥

Nr 6374/Treasury Wine 79 kr

| Australien ”
Lakritsfruktig, sot och alkohol-

© mullig doft. Mjukmustig, sot

: smak.

| 2013 Kleine Zalze Vineyard Selec-
: tion Shiraz Mourvédre Viognier %%

Nr 2034/Winemarket 89 kr

: Sydafrika 4
. Eldig, fruktmullig doft med dis-
. kret, vilgorande skalprégel. Pa-
© tagligt sot, kort, fruktsam smak.

: 2013 Campogiovanni Rosso
i di Montalcino (San Felice)

i Nr 2597/Bibendum

i Toscana, Italien ”
Tuff, robust, fruktstram doft. Dito
i smak i kraftfull, 1ang och vil-
gjord, fruktsam, smastriv stil.

2.8 0.
129 kr

i 2012 Poliziano Vino Nobile

: diMontepulciano Viti Nuove * %%
¢ Nr2144/Johan Lidby
: Toscana, Italien 4
Stor, tydligt solbrind, fatrostad

¢ doft. Ung, mockarostad smak

i med r4, underliggande syra.

159 kr

¢ 2010 Brunello di Montalcino

i (ColdOrcia) 0 2.2.0 ¢
: Nr12357/Carovin 150 kr/375
i Toscana, Italien b

Tung, potent, eldig, vl utvecklad
¢ doft. God, mittad, lang och stilfull,
¢ vilgjord, ursprungstypisk smak.

”Generost hallonfruktig,
ursprungstypisk doft”

2013 Fleurie Poncié, Nr 5150, 149 kr

| STRAMA FRUKTIGA RODA
i Till ust eller morkt kott
. eller fet fagel

. FYND!

i 2013 Ebbio Langhe Nebbiolo

. (Fontanafredda) * %Kk
Nr 22300/Enjoy 99 kr
Piemonte, Italien X

i Ungdomlig, renfruktig, lingonto-
. nad doft. Litt, frisk och matvinlig
: smak med rakryggade syror i

© lang, befriande bitsk stil.

(P Conterno) ok ke
Nr 2439/Gullberg by Stockwine 169 kr
Piemonte, Italien

i Dov, blommig, klart druvtypisk
. doft. Licker, apelsinfruktig, pa-

tagligt striav och matkrivande,

i finessrik smak.

BASTA KOP!
2013 Santa Lucia Curtefranca Rosso
: %k ok
Nr 3930/People Wine 101 kr
Lombardiet, Italien x

Djup, mycket vinos, fruktméttad
i och ungdomlig, druvtypisk doft.
. Rik, syrlig, ytterst ung, men lo-
vande, kottig smak.

: 2013 Coste Della Sesia Nebbiolo

(Travaglini) kK
Nr 32156/Amka Vinimport 109 kr
Piemonte, Italien ”

Dov, ursprungstypisk doft. Djup,
. korsbarsfruktig smak med dis-
i kret, lingonsyrlig profil.

{ REKOMMENDERAS

: 2012 Aventino Old Vines Mencia
Kk
¢ Nr2707/Enjoy 99 kr
: Bierzo, Spanien x

{ Rodbirig, sympatisk doft. Rik,
¢ fatkryddad, eldig smak.

2012 Chateau Haut-Canteloup

: 2.8 $7¢
i Nr 3994/Kiviks Musteri 109 kr
: Bordeaux, Frankrike X

¢ Dov, fruktig doft med diskret ur-
i sprungskaraktdr. Méttad, fruktig,
i stram, kottig smak.

2010 Chianti Classico Riserva
: Beni Duilio (Castellani)

. Nr22328/Nigab

Toscana, Italien o
Vidoppen, skalpriglad och kirn-

i full, varmfruktig, italiensk doft.

i Tuff, extraktrik, syrlig smak.

kv
135 kr

2011 Ricossa Barolo * ok k
i Nr76367/Mondo Wine 151 kr
: Piemonte, Italien =»>

Tung, eldig, kdrnfull doft. Tuff,
i kérv och ofullgdngen, druvtypisk
¢ smak.

2013 Gérard Bertrand Chéteau
: L'Hospitalet La Réserve Rouge

: 2. 8.8.4
¢ Nr73142/Ward Wines 159 kr
i Cdu Languedoc, Frankrike >

i Uppstudsig, alkoholpriglad och
. hogoktanig doft. Strav, kryddig/
i ortig doft i djup, lakritsfruktig

¢ stil.

—»
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NYA ARGANGAR

ELEGANTA TIDLOSA RODA

Till vilt, stekar & annan klassisk mat
FYND!

2011 El Coto Crianza *x
Nr 12670/Spring 79 kr
Rioja, Spanien o

Tydligt ursprungstypisk, klassisk
riojadoft. Mycket vilgjord, klas-
sisk smak med balans.

2011 Torres Gran Sangre de Toro
Reserva 2.8, 8.¢
Nr 2686/Miguel Torres 89 kr
Catalunya, Spanien 4
God, mittad och sként samman-
satt doft i ungdomlig, vital och
mycket vilgjord stil. Utmarkt,
delikat smak i frisk och fruktig,
samtidigt elegant, vaniljspetsad
stil.

2010 Vifia Pomal Reserva k% k¥
Nr 6712/Rewine 121 kr
Rioja, Spanien L
Utmirkt, elegant och klassiskt
vinifierad doft med diskret vanilj-
inslag. Hirlig, mycket matvénlig
smak med méttad frukt och lang,
ursprungsklassiskt profil.

2009 Marqués de Murrieta Reserva

0.8.8 8%¢
Nr 2612/Ward Wines 139 kr
Rioja, Spanien 1

Frisk, mogen, delikat riojadoft.
Utvecklad, lang smak med frisk,
matvinlig fruktsyra.

2011 Le Tense Sassella (Nino Negri)

b 2.8 o¢
Nr 32341/Enjoy 139 kr
Valtellina, Italien X

Underbart blommig och knickig,
uttrycksfull doft i licker, druvty-
pisk, solbrind stil. Knéckig, sot-
syrlig, 14tt och elegant, apelsin-
saftig smak.

2012 Rocca Guicciarda Riserva

(Ricasoli) b 8.8, 4
Nr 2723/Wine World 145 kr
Piemonte, Italien x

God, kdrnfull, inda fornim, ur-
sprungstypisk doft. Utmaérkt, ro-
bust, strdv och helt matorienterad
smak med diskret, men tydlig och
utvecklande genomluftning.

2013 Bourgogne Hautes
Cotes de Nuits Les Dames de Vergy

(Guyon) Kok 5
Nr 5460/Prime Wine 149 kr
Bourgogne, Frankrike -

Modernt fruktfokuserad pinot-
doft. Saftig, generds, riktigt till-
ginglig smak.
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2011 Les Hauts de Granget % % % ¢
Nr 3814/Janake Wine 169 kr
Bordeaux, Frankrike b

. Harlig, mycket inbjudande och

¢ férndm, tydlig bordeauxdoft.

¢ Fruktig, stram, lang och god smak
. med fin sammetsfrukt och skont

. bettisyrorna.

2011 Xavier Chateauneuf-du-Pape

ok kK
Nr 6267/Vinovativa 219 kr
Cotes-du-Rhone, Frankrike ”

Oppen, alkoholburen, bide blom-

i mig, godissot och solbrind doft.

God, sandpapperstriv, elegant

'~ och mycket matvinlig smak.

2010 Brunello di Montalcino

. ValdiSuga ok k|
. Nr42302/Oenoforos 259 kr
. Toscana, ltalien x

: Tung, fruktmittad, genomluftad,
i karnfull doft. Ytterst ambitics,

¢ fruktmaittad, lang och finessrik,

i mycket vilgjord, ursprungstypisk

| smak.
BASTA KOP!
2009 Campo Viejo Reserva k%
Nr 6083/Pernod Ricard 105 kr
Rioja, Spanien L

. Mycket traditionell, vaniljkryd-
i dad lingondoft. Mjuk, fatmogen,
. helt vintad och gillad smak.

2011 Chateau Labadie ok ok
Nr 3550/Hjo Grosshandel 124 kr
Bordeaux, Frankrike b

i Mittad, férnim doft med diskret,
. integrerad mockarostning. Djup,
* mockapriglad, ambitios smak i

i mjuk, vilgjord bordeauxtapp-

. ning.

2013 Bourgogne Cuvée Margot

(O Leflaive) % %k K e
Nr 5447/Johan Lidby 154 kr
Bourgogne, Frankrike X

Litt, smablommig pinodoft i ung
. stil. Bra, slank, ung smak med fin
. ursprungskaraktir.

2000 Stielle
(Rocca di Castagnoli) ook kv
Nr 2220/Gullberg by Stockwine 179 kr

| Toscana, Italien ?

Djup, ldcker och ambitids doft

med nistan rokig fat- och skal-
. profil. Mittad, extraktrik smak
© imycket ambitios, sammansatt,

| fatig stil.
2011 Beringer Knights Valley

i Cabernet Sauvignon b 2.8 .0
Nr 74646/Treasury Wine 199 kr
Kalifornien, USA L

i Vidoppen, alkoholburen, varm-
. fruktig, ursprungstypisk doft.

Djup, fruktig, vélskuren smak i
ambitios, publiktillvind stil.

2008 Brunello di Montalcino

(Col d'Orcia) Fk ok ok
i Nr12357/Carovin 274 kr
. Toscana, ltalien b

Tidigt utvecklad, korsbirsfruktig
doft. Rik, lang, bade modern och
klassisk, kdrnfull, solbrind smak
med smékirv underton.

2011 Morey-Saint-Denis

(Jadot) L.2.8.8 ¢4
Nr 71084/Vinunic 329 kr
Bourgogne, Frankrike b

Mycket god, forndm, ursprungs-
typisk doft med hirlig jord-
gubbsfrukt och ek. Skont fruktig
smak med hirliga syror och ba-
lans.

REKOMMENDERAS

2011 Epicuro Riserva (Femar) %%
Nr 3501/Domaine Wines 87 kr
Puglia, Italien b
Kraftfullt mullrande, extraktmit-
tad doft. Mycket rik, designad
smak, trots en rustik, smastriv
grundton bakom en foérledande
vaniljsétma.

2010 Coto de Imaz Reserva k&3¢
Nr 2659/Spring 105 kr
Rioja, Spanien b

Patagligt vaniljpriaglad, fatrostad
doft i mittad, fruktmullig, myck-
et spansk stil. Djup, fruktig, va-
niljdominerad smak med under-
liggande, uppstramande tanniner.

2010 Baron de Ley Reserva % k¥
Nr 2525/Enjoy 109 kr
Rioja, Spanien b

Ungfruktig, god doft i vilgjord,
modern riojastil. God, men nagot
kort, ursprungstypisk smak.

2010 Barbaresco (Livio Pavese)
Kk Kk

Nr 5337/BGS Wine Import 171 kr

Piemonte, Italien b

Liten, solbrind doft med inslag

av kanderade citrusfrukter. Litt,

! utvecklad solbrind smak.

2008 Baron de Ley Gran Reserva

ok k
Nr 2548/Enjoy 189 kr
Rioja, Spanien t

Rejilt utvecklad, genomluftad
doft i mer traditionell riojastil.
Djup, utvecklad, sméasyrlig smak.

Piemonte, Italien
Ung, muskatyppig doft. Pirlande,
i sot, anvindbar smak.

: ADELSOTA
: Till ost, gaslever, bakverk
i & desserter

. REKOMMENDERAS

2011 St Stephan’s Crown
: Tokaji Aszu 3 Puttonyos 2.0, 8.¢
i Nr2928/Henkell & Co 134 kr/50 cl

i Tokaj, Ungern ?
i Yppig, rik, persikofruktig doft

¢ med lite brinda inslag. S6t, kryd-
dig smak med inslag av marsipan.

| SOTA MUSKATVINER
¢ Till frukt, bar & desserter

{ REKOMMENDERAS

i 2014 Castion Moscato d'Asti %k
i Nr7873/Produits de France
i Piemonte, Italien t
Russintonad, druvtypisk doft.

i Sot, parlande, hygglig smak.

90 kr

2014 Nivole (Michele Chiarlo) %%
i Nr7787/Philipson Séderberg

76 kr/37 cl
1



NYCKEL

Sa laser du vara tester

Vilka viner vinner pa att lagras och vilka ar fardiga att avnjutas redan nu?
Med hjalp av var nyckel till det goda vinet laser du Allt om Vins tester sa

snabbt, smidigt och enkelt som maojligt. Tank pa att inte fastna pa fynden
utan leta vidare efter fler spannande bekantskaper.

KVALITETSSKALA

Ett vin utan stjarna har inget utéver det mest
basala, doft och smak framgar av kommentaren

s Ett enkelt och korrekt
vin med viss charm
* Ett enkelt och valgjort vin

%7 Ett valgjort vin med charm
*% Ett vin med charm och struktur
*%xvr  Ettvin med charm,
struktur och personlighet
*%% Ett bra vin av god kvalitet
*%%vr Ett utmarkt vin med bra karaktar
k%% Ettstralande vin av hoég kvalitet
*%x k% Ettstralande vin av
mycket hog kvalitet
*x k% Ett fullmatat vin av
hogsta kvalitet
*%x %% k! Ettstortvin
k%% %!! En fantastisk smakupplevelse
%k kx!! Ett minne for livet!
LAGRING

Alla viner, boxvinet undantaget, haller
iprincip i upp till ett &r och minga gar
med fordel att spara lingre dn si. Den
optimala lagringstiden beror dels pa
lagringsutrymmet, dels pa din person-
liga smak. Exakta rekommendationer
undviker vi dirfor.

4 Vinner inte pa lagring: Detta vin kan
sparas i upp till ett 4r - det kommer att
utvecklas under tiden men det gir inte
generellt att sdga att smaken kommer
att vinna pa det.

2 Kan lagras: Detta vin gar att dricka
nu men kan ocksa sparas - lagringen
innebir att vinet kommer att utveckla
fina mognadsnyanser samtidigt som
syrorna minskar.

- Bor lagras: Detta vin har dnnu inte
utvecklat sin egentliga karaktir - en
viss paskyndning kan ske genom att
det dekanteras, men det bista sittet dr
att 1ata det vila i lugn och ro pa en sa

Till fisk & skaldjur eller som drink

RENA KRISPIGA VITA ..

FYND!
2014 Torres Las Mulas

Nr 6029/Miguel Torres

Chile +
Saftig, god, balanserad doft med

sauvignonsmak.

2013 La Trilla Sauvignon Blanc

God, saftig doft med ringa druvar-
om. Litt och frisk, neutral smak i
lang, krispig och aptitretande stil.

Sauvignon Blanc w

209 kr/3-1 box

frisk, frisch druvarom. Torr, tyglad

Hove

(Cono Sur)
Nr 6037/Spring Wine 67 kr
Curico, Chile 4.

mork, stilla och jaimnt tempererad plats
som mojligt.

y Bor drickas omgaende: Detta vin
har passerat zenit - det kan fortfaran-
de vara en stor upplevelse men ir inget
som du bor gbmma undan for framtida
njutning.

¥+ Undvik: Detta vin dr bortom ridd-
ning, varken lagring, dekantering eller
annan behandling kan riddda det.

PRISVARDE

Prisvirdet dr en mer subjektiv bedom-
ning, indelad i fem nivéer:

Fynd!

Basta kop!

Rekommenderas

Prisvérda

Ej prisvarda

Prisvirdet beddms utifrin den inter-

nationella prisnivan, vinets alder med
mera.

Smaktyper som hjalper
dig att hitta ratt vin till
den mat du planerar.

Har ser du betyget -
fynd, basta kop eller
rekommenderat.

- Varje vin har ett kvali-

" tetsbetyg — fran noll

till fem stjarnor.

Dessa symboler ger dig

klara besked om lagring.

MER ATT HALLA KOLL PA

MARKNING

BS = Bestallningsviner
Bestalls enklast pa systembolaget.
se. Dessa viner kraver cirka en veckas
leverans.

@ = Ekoviner

SMAKTYPER
For att underlatta har vi delat in roda
och vita viner i olika smaktyper — en
praktisk hjalp!

KVALITET
Varje vin har ett kvalitetsbetyg, fran
noll till fem stjarnor, men notera att
aven ett vin med betyget Rekommen-
deras ar vart mer an det kostar.

DRICKA NU ELLER SEDAN?
Vara lagringssymboler, till vanster, ger
dig klara besked. Exakt hur lange varje
enskilt vin kan sparas ger vi oss dock
inte in pa, dar spelar lagringsforhallan-
dena och personlig smak en stor roll.
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Nista nummer
e

»

SPANSK CAVA —
En bubblande historia

VINRESAN: PROVENCE
VINVARLDEN: RIOJA

Upptdick sake

med kocken
Jens Linder ‘ smakerna som passar till.
- [ : \ b : . \
PR TLIGERPROSE!

96 ALLT OMVIN|NR 52015



NYHET!

Nu finns viialla

digitala kanaler!

Nu ingar Allt om Vin som e-tidning utan extra
kostnad for dig som ir prenumerant. Lis din
tidning pa din lasplatta, dator eller i din mobil.
E-tidningen kan du dessutom ldsa ett par dagar
innan du far hem tidningen i brevladan.

a . wnil

En outforskad del av

GOR SA HAR FORATT
LASA E-TIDNINGEN:

1. Aktivera ditt digitala konto (via Logga in hégst upp

Mpn%um Gr vin och mat-

ALLT OM Allt om Vm'
Sveriges storsta
. vinmagasin
ass.

/

ﬂtwépwom or vin och, mat-

ALLT OM Allt om Vin!
Sveriges storsta
. vinmagasin

5 2015 | PRIS 75 KR | 8,55 EURO | 95 NOK

ETT SAKERT
VARTECKEN:
Krispig riesling
till lacker farskost

Vi smakar
"’ pa forstklassiga

ALENTEJO

ETT SAKERT
VARTECKEN

Mischa Billing:
"Vin ér ingen
ménsklig rattighet”

till héger) pa www.alltomvin.se
2a. Nu ar du inloggad och kan lasa e-tidningen pa
webben.

2b. Vill du lasa e-tidningen i din lasplatta eller mobil,
behoéver du ladda ner appen "Allt om Vin e-tidning”
kostnadsfritt via App Store eller Google Play.

3. Nar du har laddat ner appen, logga in med samma
e-post och lésenord som du angivit pa webben.

E-tidningen &r tillgdnglig for allt om vins prenumeranter.
Vill du bli prenumerant? se www.alltomvin.se/prenumerera

Download on the

' App Store

GET IT ON
P> Google play

Amv- n



BG Kronstam Sista ordet

Konsumentverket har presenterat nya rad for marknadsforingen av alkohol.
Skalet ar den Okade vinannonseringen men hotar aven vinjournalistiken,
det enda omrade dar reklamens budskap utmanas, menar Kronstam

Bengt-Goéran Kronstam ar en
av Sveriges mest valmeriterade
vinjournalister.

Nu gar vi mot ljusare tider och
det marks aven pa térsten. En
riesling eller sauvignon blanc
retar aptiten a det grovs-

ta, men det gor i
minst lika hdg grad
en muscadet. Pa
1980-talet var detta
en storsaljare men
sedan foll muscade-
ten i gldmska. Dags
for en renassans!

2013 Muscadet
Sévre et Maine sur lie,
Gadais, nr 2275, 79 kr
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verkets nya marknadsféringsregler en
kraftig dtstramning, trots att reglerna
sedan tidigare ir baserade pa den dom som
2003 undanrojde det svenska reklamforbu-
det mot alkohol. Det dr darfor inte osannolikt
att frigan dterkommer till EU-domstolen och
att Sverige aterigen tvingas backa.
Klart dr att riktlinjerna handlar
om marknadsforing till konsu-
menter. Dirmed borde frigan om
vinjournalistiken kunna limnas
dirhin, i tryckfrihetens namn.
Vinjournalisternas provande
ir ett seriost arbete dir man bade
recenserar de godaste vinerna och kritiserar
de produkter som inte haller mattet. Denna
bevakning ir inte bara en rittighet utan i
lika hog grad en skyldighet for att monopolet
inte ska verka som handelshinder.

I avgorande delar innebdr Konsument-

I BRANSCHEN HAR detta 4nda tolkats som att
man fran verkets sida vill hindra journalis-
ternas mojligheter att ge dig och alla andra
vinkonsumenter (sju av tio i virt land) del av
denna mirkesneutrala granskning. Konsu-
mentverket siger nimligen att varuprover
endast far limnas till ”tillstindshavare”, det
vill sdga personer som dger utskinknings-
tillstind av alkohol.

Med detta vill jag inte ha sagt att varupro-
ver alltid dr énskvirda. Under mina fyra
decennier som vinjournalist har jag alltid
betalat fér mina provningsviner i alla mojliga
sammanhang. Det handlar om min integritet
och denna ir minst lika viktig som behovet
av att kunna ta emot varuprover dir det ir
journalistiskt motiverat: Ett vin kan ha varit
defekt vid en provning pa Systembolaget
utan att en ersdttningsflaska kunnat upp-
bringas. Ibland behévs en flaska for fotogra-
fering innan vinet finns i butik.

Forra aret sjonk Systembolagets forsdljning
nagot iren alkohol riknat. Trenden att det

framst dr spriten som minskar haller i sig
men nu ser vi dven ett trendbrott i att kon-
sumtionen av boxvin kulminerat och 2014
sjonk forsdljningen med en halv miljon liter.
Samtidigt noteras en kraftig forskjutning
uppat pa vinsidan. Vi dricker med andra ord
dyrare och béttre vin dn forr, ett nog sa hil-

”Bevakningen dr inte bara
en rdttighet utan i lika
hog grad en skyldighet”

sosamt tecken pa att vinjournalistiken bidrar
till dryckeskulturen. Rapporter och statistik

visar dessutom pa en positiv tillnyktring nir

det géller ungdomens attityd till alkohol.

I detta perspektiv kan man férvanas éver
att Konsumentverket pa egen hand forsoker
skérpa de regler som lagstiftaren, riksdagen,
beslutat om. Att man dessutom gor detta utan
oppen diskussion och férdjupad analys dr
svart att bade forsta eller acceptera.

Till det mer svirmotiverade hor att man
sitter en dldersgrins vid 25 ar, trots att du
har ritt att dricka alkohol p4 restaurang fran
18-arsdagen. Marknadsforing av alkohol far
ddremot endast forekomma pi evenemang
’dir milgruppen eller minst 75 procent av
deltagarna beridknas vara dver 25 ar”.

Variligger logiken i att du inte fir soka
information pi internet om en alkoholhaltig
dryck innan du fyllt 25 men mycket vidl kan
supa dig redlos pa den? Inte ens System-
bolaget accepterar denna stollighet. Deras
webbplats dr 6ppen for alla 6ver 20, som om
det gick att kontrollera. @

Folj Kronstams vin pd www.alltomvin.se,
kronika och vintips varje vecka.



multiERBOsCH

"NEW"

Du kan bestalla din Syrah
idag pa systembolaget.se
Artnr 70424

= MULDERBOSCH

ii{.'?’l 5;.‘ g'f E 4 ?,I Eéi ,'!f 5;' E’
5 # % Y 7

Leva & Bo 26/6 2014

Ve i e e ' e
15 Vi s 8!

Expressen 17/7 2014 j

HULDERBOSCH

Mulderbosch generosa Syrah, storsiljande Rosé och smakrika fatlagrade Chardonnay.
LEn trio att servera vid olika tillfillen och till ritter som grillar kott, matiga sallader,
kyckling och smorstekt fisk. Vilkommen till www.mulderbosch.se

Nr 70424 Mulderbosch Syrah 2013, 99 kr. Alkoholhalt 13,5%
Nr 6077 Mulderbosch Cabernet Sauvignon Rosé 2014, 79 kr. Alkoholhalt 12,5%
Nr 6006 Mulderbosch Chardonnay 2014, 119 kr. Alkoholhalt 13,5%

vinunic.se

Varannan forare som omkommer i

singelolyckor i trafiken ar alkoholpaverkad




POSTTIDNING B
LRF Media
Box 78, 685 22 Torshy

WL
TOMMASI

FAMILY . ESTATES

L.A ForzA DELLA FaAMIGLIA

En smak av
italiensk sommarkyss.

D% - betyder “den rosa kyssen”. Alltsd en
WM’ ganska exakt beskrivning av det nya
rosévinet som nu finns i Systembolagets bestillningssortiment.

Att namnge produkter ir en av familjen Tommasis styrkor.
Men den allra frimsta, sedan fyra generationer tillbaka, ir
indd kunskapen om hur man framstiller hogklassiga viner ar
efter 4r. Vid den ursprungliga gdrden i Pedemonte/Veneto till de
nyare i Apulien och Toscana produceras bade traditionella och
moderna viner.

Det senaste tillskottet till Tommasis vinfamilj heter Tommasi
Baciorosa Appassionato. Ett rosévin gjort pd druvorna corvina,
rondinella, molinara, negroamaro och primitivo. En uttrycksfull
och ungdomlig bekantskap med doft av citrus, mogna séta
korsbir, vildhallon och skogssmultron. Smaken ir torr, frisk och
fruktig med liskande inslag av réda sommarbir sisom hallon,
smultron och jordgubbar.

Inte sd konstigt att vinet heter som det heter.

Bestill pd tommasi.se

TOMMASI BACIOROSA Artnr 72433
APPASSIONATO 2014 750 ml, 89 kr, 13% vol.

www.hermanssonco.se [ Tommasi Wines Sweden

Alkohol i samband med arbete

okar risken for olyckor.




